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           1Цель и задачи освоения дисциплины  

 

Цель дисциплины: 

изучение основ ветеринарии и проведения ветеринарно-санитарной экспертизы 

продуктов и сырья животного и растительного происхождения, обеспечения их качества и 

безопасности для успешного использования в профессиональной деятельности в области 

сельского хозяйства.  

Задачи: 

- изучить закономерности общей патологии; 

- изучить ветеринарно-санитарную экспертизу и гигиену, ветеринарно-санитарные 

требования к животноводческой продукции; 

- изучить правила оформления учетно-отчетной документации по производству 

сельскохозяйственной продукции, в том числе в электронном виде. 

 

2. Место дисциплины в структуре программы 

Дисциплина Б1.О.25 «Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы» 

входит в блок Б1 «Обязательная часть» учебного плана. 

 

Перед дисциплиной «Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы» 

изучаются следующие дисциплины: 

 

• Введение в профессиональную деятельность 

• Зоология 

• Биохимия сельскохозяйственной продукции 

• Морфология и физиология с.-х. животных 

• Основы производства продукции животноводства 

• Микробиология 

• Технология хранения и переработки продукции растениеводства 

 

После прохождения дисциплины «Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной 

экспертизы» изучаются следующие дисциплины: 

 

• Безопасность с.х. сырья и продовольствия 

• Процессы и аппараты перерабатывающих производств 

• Производства продукции растениеводства 

• Товароведение продукции животноводства 



• Технология хранения и переработки продукции растениеводства 

• Стандартизация и подтверждение соответствия продукции животноводства 

• Сооружения и оборудование для хранения с.х. продукции 

• Дисциплины по выбору  1 

• Технология переработки продукции птицеводства 

• Технология производства мясных консервов 

• Производство продукции животноводства 

• Кормление сельскохозяйственных животных и технология кормов 

• Производство мясных и молочных продуктов для детского питания 

• Технология переработки и хранения продукции животноводства 

• Оборудование перерабатывающих производств 

• Дисциплины по выбору 2 

• Гигиена предприятий по производству продукции животноводства 

• Гигиена предприятий по переработке продукции животноводства 

• Ознакомительная  практика по производству продукции растениеводства 

• Ознакомительная практика  по производству продукции животноводства 

• Учебная практика 

• Технология переработки и хранения продукции рыбоводства 

• Технология переработки и хранения мяса и мясных продуктов 

• Технологическое оборудование предприятий мясной и молочной промышленности 

• Технология переработки и хранения молока и молочных продуктов 

• Технохимический контроль мясных и молочных продуктов 

• Технологическая практика 

• Производственная практика 

• Технология производства сыров 

• Технохимический контроль мясных и молочных продуктов 

• Производственная преддипломная практика 

• Производственная практика 

 

3. Требования к планируемым результатам освоения дисциплины: 

3.1 Обучающийся должен: 

Знать:  

- действующие правовые нормы, имеющиеся ресурсы и ограничения в области 

ветеринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения; 

- основы физиологии, морфологии, распространенные инфекционные и 

инвазионные болезни сельскохозяйственных животных; 

- правила оформления учетно-отчетной документации по производству 

сельскохозяйственной продукции, в том числе в электронном виде 

Уметь:  



- выбирать оптимальные способы решения задач в области ветеринарно-

санитарной экспертизы сырья и продуктов животного происхождения исходя из 

действующих правовых норм, имеющихся ресурсов и ограничений; 

- оформлять специальные документы для осуществления производства, 

переработки и хранения сельскохозяйственной продукции; 

-осуществлять ветеринарно-санитарный контроль на перерабатывающих 

предприятиях, направленный на обеспечение безопасности человека и животных от 

заболеваний, передаваемых через продукты убоя, и охрану окружающей среды. 

 

Владеть: 

- навыками решения задач в рамках поставленной цели, выбирать оптимальные 

способы их решения, исходя из действующих правовых норм, имеющихся ресурсов и 

ограничений в области ветеринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов животного 

происхождения; 

- методами поиска и анализа нормативных правовых документов в области 

сельского хозяйства; 

- информационно-коммуникационными технологиями в решении типовых задач в 

области производства, переработкии хранения сельскохозяйственной продукции. 

 

3.2 В результате изучения дисциплины обучающийся должен освоить: 

 

 ОПК - Индикаторы общепрофессиональной(ых) компетенции(й) 

Код Наименование компетенции 

ОПК-1.1 

Демонстрирует знание основных законов математических, 
естественнонаучных и общепрофессиональных дисциплин, 
необходимых для решения типовых задач в области 
производства, переработки и хранения сельскохозяйственной продукции 

ОПК-1.2 

Использует основные законы естественнонаучных дисциплин для 
решения стандартных задач в области производства, переработки и 
хранения сельскохозяйственной продукции 

ОПК-1.3 

Применяет информационно-коммуникационные технологии в решении 
типовых задач в области производства, переработкии хранения 
сельскохозяйственной продукции 

ОПК-2.1 

Использует существующие нормативные документы по вопросам 
сельского хозяйства, нормы и регламенты проведения работ, оформляет 
специальные документы для осуществления производства, переработки 
и хранения сельскохозяйственной продукции 

ОПК-2.2 

Владеет методами поиска и анализа нормативных правовых документов, 
регламентирующих различные аспекты профессиональной деятельности 
в области сельского хозяйства 



ОПК-2.3 

Соблюдает требования природоохранного законодательства Российской 
Федерации для осуществления производства, переработки и хранения 
сельскохозяйственноц продукции 

ОПК-2.4 
Оформляет специальные документы для осуществления производства, 
переработки и хранениясельскохозяйственной продукции 

ОПК-2.5 
Ведет учетно-отчетную документацию по производству 
сельскохозяйственной продукции, в том числе в электронном виде 

 

  

4. Объем дисциплины и виды учебной работы 

 

 Форма обучения Очная 

Семестр(ы) 
Вид учебной работы 

Всего 
часов 3      

Контактная работа 
(всего) 

54.1 54.1      

В том числе:        

Лекционные занятия 18 18      

Практические занятия 36 36      

Иная контактная 
раборта 

0.1 0.1      

Самостоятельная 
работа 

53.9 53.9      

ИТОГО: 108 108      

з.е. 3 3      

 

 Форма обучения Заочная 

Семестр(ы) 
Вид учебной работы 

Всего 
часов 5      

Контактная работа 
(всего) 

8.1 8.1      

В том числе:        

Лекционные занятия 4 4      

Практические занятия 4 4      

Иная контактная 
раборта 

0.1 0.1      

Самостоятельная 
работа 

95.9 95.9      

Часы на контроль 4 4      

ИТОГО: 108 108      

з.е. 3 3      

 

 

Иная контактная работа может включать: 

• 0.1 или 0.3 часа – контактная работа на промежуточной аттестации, в зависимости от 

формы контроля (0.1 часа – зачет или зачет с оценкой, 0.3 часа - экзамен); 



• 2 часа - групповые консультации (если по дисциплине предусмотрен экзамен); 

• 1 час – индивидуальная консультация (если по дисциплине предусмотрена курсовая 

работа). 

•   

 

5. Структура и содержание дисциплины 

5.1. Разделы/темы дисциплины и виды занятий 

 

 Форма обучения Очная 

№ 

п/п 

Наименование разделов/тем 
дисциплины 

Лекции 
Лабор. 
занятия 

Прак. 
занятия 

СРС ИКР Контроль 

1 

Раздел 1 
История развития и 
законодательная база 
ветеринарно-санитарной 
экспертизы 

 

2  2 6   

2 

Раздел 2 
Основы ветеринарии 
 

4  8 12   

3 

Раздел 3 
Ветеринарно-санитарные 
требования к заготовке, 
транспортировке и 
переработки животных на мясо 

 

2  6 8   

4 

Раздел 4 
Организация и проведение  
предубойного осмотра 
животных и послеубойной 
ветсанэкспертизы мяса и 
мясных продуктов 
 

2  6 8   

5 

Раздел 5 
Учение о мясе 
 

4  6 8   

6 

Раздел 6 Ветеринарно-
санитарная 
экспертиза при болезнях 
животных 
различной этиологии 
 

4  8 11,9   

 
ИТОГО: 

18  36 53.9 0.1  

 

  

 



 

 

 

 

Форма обучения Заочная 

№ 

п/п 

Наименование разделов/тем 
дисциплины 

Лекции 
Лабор. 
занятия 

Прак. 
занятия 

СРС ИКР Контроль 

1 

Раздел 1 
История развития и 
законодательная база 
ветеринарно-санитарной 
экспертизы 

 

   10   

2 

Раздел 2 
Основы ветеринарии 

 

2   20   

3 

Раздел 3 
Ветеринарно-санитарные 
требования к заготовке, 
транспортировке и 
переработки животных на мясо 

 

2   16   

4 

Раздел 4 
Организация и проведение  
предубойного осмотра 
животных и послеубойной 
ветсанэкспертизы мяса и 
мясных продуктов 
 

  2 16   

5 

Раздел 5 
Учение о мясе 
 

  2 16   

6 

Раздел 6 Ветеринарно-
санитарная 
экспертиза при болезнях 
животных 
различной этиологии 
 

   17,9   

 
ИТОГО: 

4  4 95.9 0.1 4 

 

  

 

5.2. Содержание разделов/тем дисциплины 

№ 
п/п 

Наименование 
раздела/темы 
дисциплины 

Содержание раздела/темы 



1 Раздел 1 
История развития и 
законодательная база 
ветеринарно- 
санитарной 
экспертизы 
 

Определение дисциплины. 
История развития  ветеринарно-санитарной 
экспертизы. 
 

2 Раздел 2 
Основы ветеринарии 
 

Понятие об инфекциях. Зооантропонозы. Характе-
ристика основных возбудителей заразных болезней. 
Источники возбудителя, механизмы передачи. 
Проявление эпизоотологического процесса. Методы 
диагностики, лечения и профилактики заразных 
болезней. 
Незаразная патология продуктивных животных и 
птицы. Методы диагностики, лечения и 
профилактики незаразных болезней.  
 

3 Раздел 3 
Ветеринарно- 
санитарные требо- 
вания к заготовке, 
транспортировке и 
переработки 
животных на мясо 
 

Характеристика убойных животных и основные 
требования, предъявляемые к ним. 
Ветеринарно-санитарный контроль при транспор- 
тировке животных. 
Боенские предприятия по переработке животных. 
Порядок приемки животных и их первичная пере- 
работка. 
 

4 Раздел 4 
Организация и про-  
ведение  
предубойного осмотра 
животных и 
послеубойной 
ветсанэкспертизы 
мяса и мясных 
продуктов 
 

Организация и проведение предубойного осмотра  
животных на мясокомбинатах и в условиях хозяйства. 
Организация и проведение послеубойного осмотра 
мяса и мясных продуктов.  
Лимфатическая система и ее значение для 
ветсанэкспертизы.  Особенности строения 
лимфатической сис- 
темы у различных видов животных. 
 

5 Раздел 5 
Учение о мясе 
 

Морфология, химический состав и созревание мяса 
здоровых и больных животных.  
Изменения в мясе влияющие на его санитарную 
оценку. 
Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса 
при различных видах порчи. 
Способы и режимы обезвреживания 
мяса и мясных продуктов. 
 

6 Раздел 6 Ветеринарно-
санитарная экспертиза 
при болезнях 
животных различной 
этиологии 
 

Основные принципы ветеринарно- 
санитарной экспертизы при инфекционных болезнях 
животных 
Ветеринарно-санитарная экспертиза при 
сибирской язве, туберкулезе, бруцеллезе, лейкозе, 
лептоспирозе, ящуре и других инфекционных 
болезнях продуктивных животных.  
Ветеринарно-санитарная экспертиза при 



инвазионных болезнях продуктивных животных 
опасных для человека.  
Ветеринарно-санитарная экспертиза при незаразных 
болезнях продуктивных животных. 
 

 

 
6. Методические рекомендации для проведения текущего контроля 
успеваемости/промежуточной аттестации по дисциплине 
 

Текущий контроль успеваемости в рамках дисциплины проводятся с целью 
определения степени освоения обучающимися основной профессиональной 
образовательной программы. 

Текущий контроль успеваемости обучающийся проводится по каждой теме 
учебной дисциплины и включает контроль знаний на аудиторных и внеаудиторных 
занятиях в ходе выполнения самостоятельной работы.  

Промежуточная аттестация обучающихся проводится в форме сдачи зачета. 
Зачет, сдается согласно расписанию и служит формой проверки учебных 

достижений обучающихся по всей программе учебной дисциплины и преследуют цель 
оценить учебные достижения за период изучения дисциплины. 

ФОМ для текущего контроля успеваемости, промежуточной аттестации 
представлены в составе ОПОП. 
 
7. Методические рекомендации обучающимся по освоению дисциплины, в том числе для 
самостоятельной работы обучающихся 
 

Приступая к изучению дисциплины, обучающимся необходимо ознакомиться с 
настоящей программой и внимательно изучить перечень знаний, умений, владений и 
компетенций, которые она формирует (см. п.3). 

Для освоения дисциплины необходимо: 
- посещение лекционных занятий, конспектирование лекций, изучение 

соответствующих разделов, глав, параграфов рекомендованных преподавателем 
учебников (см. список основной литературы в п.9 настоящей программы); 

- своевременная подготовка к практическим занятиям и активное участие в 
них;  

- систематическая самостоятельная работа.  
От обучающихся требуется регулярное посещение лекционных занятий, на 

которых они получают необходимый теоретический минимум. Лекционные занятия 
формируют представление о взаимосвязи изучаемых разделов и тем дисциплины, ее 
междисциплинарных связях, культурном значении. На лекциях вводится 
терминологический минимум, рассматриваются основные элементы содержания 
изучаемых тем, объясняется значимость изучаемого материала для будущей 
профессиональной деятельности, общественной и частной жизни, что способствует 
повышению внутренней мотивации обучающихся к изучению дисциплины. 
Лекционные занятия проводятся с применением мультимедийных презентаций, что 
активизирует зрительную память обучающихся. Конспектирование лекций является 
обязательным. Конспект может быть полным или содержать реферативную запись 
рассматриваемых вопросов и выводы по каждому из них. Допускается составление 
опорных конспектов, отражающих лишь ключевые позиции рассматриваемого 
теоретического материала. Наличие конспекта обязательно, объем конспекта 
определяется самим обучающимся. 



Логическим продолжением аудиторных занятий является внеаудиторная 
самостоятельная работа, которая составляет значительную часть учебной работы по 
изучению дисциплины и овладению компетенциями. С целью правильной ее 
организации и повышения эффективности обучающимся рекомендуется пользоваться 
планами практических занятий и методическими рекомендациями по планированию и 
организации самостоятельной работы обучающихся по дисциплине, разработанными 
автором настоящей программы (в форме методических указаний и практикумов).  

Готовясь к занятиям, следует ознакомиться с перечнем знаний, умений, владений 
и компетенций. Это необходимо для того, чтобы, завершив подготовку, обучающийся 
мог провести самоконтроль для установления владения/не владения знаниями, 
умениями, навыками и компетенциями. 

Затем необходимо прочесть перечень выносимых на практическое занятие 
основных вопросов (в том числе вопросы для обсуждения), по указанной в плане 
учебной литературе изучить теоретический материал, освоить терминологический 
минимум. 

Если в плане занятия есть задания в тестовой форме, необходимо выполнить их 
письменно или устно. Выполнение таких заданий считается творческой работой и 
оценивается преподавателем отдельно от устного ответа. 

Методические рекомендации по планированию и организации самостоятельной 
работы обучающихся по дисциплине позволят обучающемуся правильно организовать 
режим своей учебной деятельности, распределить время. Ознакомление с вводными 
разделами методических рекомендаций будет полезно для общего понимания цели, 
задач, форм и содержания самостоятельной работы.  

  

 
8. Перечень информационных технологий (комплект лицензионного и 
свободного ПО) 

№ Название  (лицензия\свободное ПО) 
 

1. Windows 7 лицензия 
2 Windows XP лицензия 
3 Paint.NET свободное ПО 
4 Cистема управления дистанционным обучением Moodle свободное ПО 
5 Информационно-правовые системы" Гарант" и 

"Консультант+"  
свободное ПО для 
обучающихся 

6 Мicrosoft office 2007 лицензия 
7 Acrobat Reader DC свободное ПО 
8  Cистемы антивирусной защиты лаборатории Касперского лицензия 
 
9. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины: 
а) основная литература 
 
1 Боровков М. Ф. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и 

стандартизации продуктов животноводства : учебник для вузов / М. Ф. Боровков, В. П. 

Фролов, С. А. Серко. — 5-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2021. — 476 с. — ISBN 

978-5-8114-6848-5. — URL: https://e.lanbook.com/book/152644 .– Текст : электронный.  

2. 



3 Дюльгер Г. П. Основы ветеринарии : учебное пособие / Г. П. Дюльгер, Г. П. Табаков. – 

2-е изд., стер. – Санкт-Петербург : Лань, 2018. – 476 с. – URL: 

https://e.lanbook.com/book/103136  – ISBN 978-5-8114-1451-2. – Текст : электронный. 

 
 
б) дополнительная литература 
 
1. Ветеринарно-санитарная экспертиза : учеб. пособие / О. О. Датченко, Н. С. Титов, 

В. В. Ермаков, Ю. А. Курлыкова. — Самара : СамГАУ, 2018. — 202 с. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/113423 .– ISBN 978-5-88575-533-7. — Текст : электронный. 

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения. Лабораторный практикум : учеб. пособие / И. А. Лыкасова [и др.]. – 

Санкт-Петербург: Лань, 2015. – 304 с. – URL: http://e.lanbook.com/book/61365 . – Текст : 

электронный. 

3. Данилкина О. П. Основы ветеринарии : учеб. пособие / О.П. Данилкина. – 

Красноярск: КрасГАУ, [б.г.]. – Часть 1 – 2016. – 335 с. – URL: 

http://e.lanbook.com/book/130074 . –– Текст : электронный 

4. Пронин В. В. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и 

стандартизации продуктов животноводства. Практикум : учебное пособие / В. В. Пронин, 

С. П. Фисенко. – 4-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. – 240 с. – URL: 

https://e.lanbook.com/book/143135 .– ISBN 978-5-8114-5605-5. — Текст : электронный. 

5. Реутова Е. А. Ветеринарно-санитарная экспертиза. Молоко и молочные продукты : 

учеб. пособие / Е. А. Реутова. — Новосибирск : Новосибирский государственный 

аграрный университет, 2013. — 95 c. — URL: http://www.iprbookshop.ru/64710.html .–ISBN 

2227-8397. — Текст : электронный. 

6. Смирнов А. В.   Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии молока 

и молочных продуктов : учеб. пособие / А. В. Смирнов. – Санкт-Петербург : ГИОРД, 2009. 

– 112 с. 

в) Интернет-ресурсы: 
 
1 Ветэксперт : сайт.– URL: http://vetexpert.pro/  .– Текст : электронный. 

2 Новости молочного рынка : сайт.– URL:  http://www.dairynews.ru/ .– Текст : 

электронный. 

3 Переработка молока : сайт.– URL:     http://www.milkbranch.ru/publ/15.html/  .– Текст : 

электронный. 

4 Россельхознадзор : сайт .– URL:  http://www.fsvps.ru/fsvps/ .– Текст : электронный. 



5 Управление ветеринарии Курской области : сайт .– URL:   http://vet.rkursk.ru/ .– Текст : 

электронный. 

г) Современные профессиональные базы данных и информационные 
справочные системы 

1. Библиотека ГОСТов и нормативных документов : сайт. – URL: http://libgost.ru. — 
Текст : электронный. 

2. КиберЛенинка : научная электронная библиотека : сайт.- URL:    
https://cyberleninka.ru/. — Текст : электронный. 

3. Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU : сайт. – URL:   
https://www.elibrary.ru. – Текст : электронный 

 
10. Материально-техническое обеспечение дисциплины: (строго из справки МТО) 
 
п/п Наименование учебных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 
Оснащенность учебных помещений и 
помещений для самостоятельной работы 

1. Учебная аудитория для проведения 
учебных занятий: Г-211 

Основное оборудование: Стол 
металлический – 17 шт.; стулья – 31 шт.; 
этажерки металлические для реактивов – 7 
шт.; шкаф вытяжной – 1 шт.;  доска 
классная – 1 шт.; доска объявлений – 1 шт.; 
кошма – 1 шт.;  

Переносное оборудование: 
химические реактивы; химическая посуда; 
центрифуга лабораторная типа mpw-330 – 1 
шт.; центрифуга лабораторная цлмн-р10-01 
«элекон» - 1 шт.; баня водяная 
лабораторная lw-1 - 1 шт.; центрифуга 
аналог опн-8 - 1 шт.; колориметр 
фотоэлектрический фэк-56 - 1 шт.;  
концентрационный кфк-2 - 1 шт.;  
гомогенизатор mpw-324 - 1 шт.; рн-метр 
милливольтметр рн-340 - 1 шт.; 
хроматограф биохром – 1; анализатор 
жидкости паж-2 - 1 шт.; весы электронные 
вк-1500 - 1; штатив бунзена – 6 шт.;  
штатив для пробирок – 6 шт.;  
электроплитка – 1 шт. 

2. Учебная аудитория для проведения 
учебных занятий: Г-214 

Основное оборудование:  доска 
классная – 1 шт.; парта – 51 шт.; стенд – 1 
шт.; переносной мультимедиа-проектор  
вeng – 1 шт.; экран настенный с 
электроприводом draper baronet 244x244 
hgg – 1 шт.; трибуна – 1 шт.; вешалка – 6 
шт. 

 
3. Учебная аудитория для проведения 

учебных занятий, химическая 
лаборатория: Г- 470 

Основное оборудование: стол для 
химических исследований – 10 шт.; стулья 
– 33 шт.; таблица менделеева – 2 шт.;  
доска классная – 1 шт.; этажерка 
металлическая для реактивов – 10 шт.; 
шкаф книжный – 1 шт.; шкаф вытяжной - 1 
шт.; муфельная печь тип снол 1,62-5,1/9,3 - 



1 шт.; сушильный шкаф - 1 шт.; 
огнетушитель-1 шт. 

Переносное оборудование: 
химические реактивы; химическая посуда; 
весы технические no2246;тк1990 - 1 шт.; 
колориметр фотоэлектрический 
концентрационный кфк-2 - 2 шт.;  аппарат 
кипа - 2 шт.; аналитические весы влр-200 - 
3 шт.;  колориметр фотоэлектрический фэк-
56м - 1 шт.;  центрифуга опн-3 - 1 шт.; 
центрифуга опн-8 - 1 шт.; рн метр-340 - 1 
шт.; спектрофотометр – сф-26 – 1 шт.; 
водяная баня ту-46-22-587-75 - 1 шт.; 
штатив для пробирок – 6 шт.; 
электроплитка – 1 шт. 

4. Учебная аудитория для проведения 
учебных занятий: химическая 
лаборатория: Г- 474 

Основное оборудование: столы 
ученические – 17 шт.; стулья – 24 шт.; 
таблица менделеева – 2 шт.;  доска 
классная – 1 шт.; шкаф медицинский - 2 
шт.; шкаф книжный – 1; сушильный шкаф - 
1 шт.; муфельная печь - 1 шт.; шкаф 
вытяжной – 1 шт.; этажерки металлические 
– 6 шт.; огнетушитель- 1 шт. 

Переносное оборудование: 
химические реактивы; химическая посуда; 
потенциометр рн-340 – 1 шт.; 
кристаллографическая система – 12 шт.;  
аналитические весы влр-200 - 2 шт.;  рн - 
метр – 340 - 1 шт.; центрифуга опн-3 - 1 
шт.; центрифуга опн-8 - 1 шт.; 
спектрофотометр – сф-26 - 1 шт.; 
фотоэлектроколориметр фэк-56 – 1 шт.; 
концентрационный кфк-2ух л 4.2 – 2 шт.; 
аппарат киппа - 1 шт.; водяная баня - 1 шт.; 
весы технические-влкт-500 - 1 шт.; 
штативы для пробирок – 6 шт.; 
электроплитка – 1 шт. 

5 

Помещение для самостоятельной 
работы библиотека с возможностью 
подключения к сети Интернет и 
обеспечением доступа в электронную 
информационно-образовательную 
среду академии  

Основное оборудование: персональные 
компьютеры с необходимым 
комплектом лицензионного и свободно 
распространяемого программного 
обеспечения и выходом в Интернет – 12 
шт., столы – 12 шт., стулья – 12 шт. 

 
 

11. Особенности реализации дисциплины для инвалидов и лиц с ограниченными 
возможностями здоровья 

При обучении лиц с ограниченными возможностями здоровья учитываются их 
индивидуальные психофизические особенности. Обучение инвалидов осуществляется 
также в соответствии с индивидуальной программой реабилитации инвалида (при 
наличии).  

Для лиц с нарушением слуха возможно предоставление учебной информации в 
визуальной форме (краткий конспект лекций; тексты заданий, напечатанные увеличенным 
шрифтом), на аудиторных занятиях допускается присутствие ассистента, а также 



сурдопереводчиков и тифлосурдопереводчиков. Текущий контроль успеваемости 
осуществляется в письменной форме: обучающийся письменно отвечает на вопросы, 
письменно выполняет практические задания. Доклад (реферат) также может быть 
представлен в письменной форме, при этом требования к содержанию остаются теми же, а 
требования к качеству изложения материала (понятность, качество речи, взаимодействие с 
аудиторией и т. д.) заменяются на соответствующие требования, предъявляемые к 
письменным работам (качество оформления текста и списка литературы, грамотность, 
наличие иллюстрационных материалов и т.д.). Промежуточная аттестация для лиц с 
нарушениями слуха проводится в письменной форме, при этом используются общие 
критерии оценивания. При необходимости время подготовки к ответу может быть 
увеличено.  

Для лиц с нарушением зрения допускается аудиальное предоставление информации, 
а также использование на аудиторных занятиях звукозаписывающих устройств 
(диктофонов и т.д.). Допускается присутствие на занятиях ассистента (помощника), 
оказывающего обучающимся необходимую техническую помощь. Текущий контроль 
успеваемости осуществляется в устной форме. При проведении промежуточной 
аттестации для лиц с нарушением зрения тестирование может быть заменено на устное 
собеседование по вопросам.  

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих нарушения опорно-
двигательного аппарата, на аудиторных занятиях, а также при проведении процедур 
текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации могут быть предоставлены 
необходимые технические средства (персональный компьютер, ноутбук или другой 
гаджет); допускается присутствие ассистента (ассистентов), оказывающего обучающимся 
необходимую техническую помощь (занять рабочее место, передвигаться по аудитории, 
прочитать задание, оформить ответ, общаться с преподавателем). 
 

 

 


