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1. Цель и задачи освоения дисциплины 

Цель дисциплины- формирование у обучающихся необходимых теоретических 
знаний о технологическом оборудовании для переработки сельскохозяйственной 
продукции  и приобретение практических навыков в решении конкретных 
производственных задач отрасли.

Задачи:
- дать обучающимся знания по  работе технологического оборудования и методам 

расчета основных его параметров (производительность и т.д.);
- сформировать у обучающихся навыки о нахождении рациональных и оптимальных 

технологических режимов эксплуатации оборудования, обеспечивая эффективную работу 
предприятий отрасли;

-подготовить обучающихся, к практической деятельности по выбранному 
направлению. 

2. Место дисциплины в структуре программы

Дисциплина Б1.В.14 «Оборудование перерабатывающих производств» входит в блок 

Б1 «Часть, формируемая участниками образовательных отношений» учебного плана.

Перед дисциплиной «Оборудование перерабатывающих производств» изучаются 

следующие дисциплины:

• История (история России, всеобщая история)

• Информатика

• Физическая культура и спорт

• Математика и матстатистика

• Введение в профессиональную деятельность

• Химия 

• Ботаника

• Физиология и биохимия растений

• Зоология

• Элективные дисциплины по физической культуре и спорту

• Спортивное совершенствование по избранному виду спорта

• Общая физическая подготовка

• Адаптивная физическая культура

• Иностранный язык

• Философия

• Экономическая теория

•  Культура речи и деловое общение

• Безопасность жизнедеятельности

• Физическая культура и спорт
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• Биохимия сельскохозяйственной продукции

• Химия 

• Морфология и физиология с.-х. животных

• Элективные дисциплины по физической культуре и спорту

• Спортивное совершенствование по избранному виду спорта

• Общая физическая подготовка

• Адаптивная физическая культура

• Основы производства продукции животноводства

• Иностранный язык

• Философия

• Микробиология

• Технология хранения и переработки продукции растениеводства

• Физическая культура и спорт

• Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы

• Безопасность с.х. сырья и продовольствия

• Экономика и организация производства сельскохозяйственных и пищевых предприятий 

• Земледелие с основами почвоведения и агрохимии

• Фитопатология, энтомология и защита растений

• Дисциплины по выбору 3

• Химические средства защиты растений

• Биологический метод защиты растений

• Дисциплины по выбору 4

• Экспериментальные исследования в условиях сельскохозяйственных предприятий

• Методика опытного дела

• Элективные дисциплины по физической культуре и спорту

• Спортивное совершенствование по избранному виду спорта

• Общая физическая подготовка

• Адаптивная физическая культура

• Основы производства продукции растениеводства

• Основы информационной безопасности

• Иностранный язык

• Физическая культура и спорт

• Механизация и автоматизация технологических процессов растениеводства и животноводства

• Генетика растений и животных

• Процессы и аппараты перерабатывающих производств

• Производство продукции растениеводство

• Технология бродильных производств

• Элективные дисциплины по физической культуре и спорту

• Спортивное совершенствование по избранному виду спорта
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• Общая физическая подготовка

• Адаптивная физическая культура

• Учебная ознакомительная  практика ( в том числе получение первичных навыков научно-

исследовательской работы)

• Система рационального использования и  охрана земель

• Учебная практика

• Иностранный язык

• Правоведение

• Сельскохозяйственная экология

• Технология хранения и переработки продукции растениеводства

• Стандартизация и подтверждение соответствия продукции растениеводства

• Сооружения и оборудование для хранения с.х. продукции

• Психология 

• Технология переработки и хранения продукции животноводства

• Дисциплины по выбору  1

• Система управления технологическими процессами

• Разработка технологических схем перерабатывающих производств

• Производство продукции животноводства

• Кормление сельскохозяйственных животных и технология кормов

• Технология переработки маслосемян

• Элективные дисциплины по физической культуре и спорту

• Спортивное совершенствование по избранному виду спорта

• Общая физическая подготовка

• Адаптивная физическая культура

•  Культура речи и деловое общение

• Сельскохозяйственная экология

• Технология хранения и переработки продукции растениеводства

• Стандартизация и подтверждение соответствия продукции растениеводства

• Технохимический контроль с.х. сырья и продуктов переработки

• Цифровые технологии в АПК

• Технология переработки и хранения продукции животноводства

После прохождения дисциплины «Оборудование перерабатывающих производств» 

изучаются следующие дисциплины:

• Технология производства муки

• Элективные дисциплины по физической культуре и спорту

• Спортивное совершенствование по избранному виду спорта

• Общая физическая подготовка
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• Адаптивная физическая культура

• Ознакомительная  практика по производству продукции растениеводства

• Ознакомительная практика  по производству продукции животноводства

• Учебная практика

• Безопасность жизнедеятельности

• Консервирование и виноделие

• Технология хлебопекарного, макаронного и кондитерского производства

• Технология производства крупы

• Технология хранения и переработки сахарной свеклы

• Технологическая практика

• Производственная практика

• Стандартизация и подтверждение соответствия продукции растениеводства

• Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

• Дисциплины по выбору 2

• Технология производства комбикормов

• Технология и техника сушки зерна

• Технология хлебопекарного, макаронного и кондитерского производства

• Технология хранения и переработки сахарной свеклы

• Производственная преддипломная практика

• Производственная практика

3. Требования к планируемым результатам освоения дисциплины:

3.1 Обучающийся должен:

Знать: 
-назначение, особенности устройства, принцип действия и регулировки 

технологического оборудования для переработки продукции растениеводства;
-основные направления развития и совершенствования оборудования 

перерабатывающей промышленности;
Уметь: 
-выбирать современное экономически выгодное оборудование, отвечающее 

особенностям производства;
-настраивать и регулировать машины и аппараты по переработке продукции 

растениеводства;
-определять производительность работы технологического оборудования;

Владеть:
-методами контроля качества продукции растениеводства при производстве, хранении и 

реализации; 
- методами контроля качества работы технологического оборудования;
- методами оценки технического состояния технологического оборудования;
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3.2 В результате изучения дисциплины обучающийся должен освоить:

ПК - Индикаторы профессиональной(ых) компетенции(й)

Код Наименование компетенции

ПК-4.1 Оценивает результаты переработки продукции растениеводства

ПК-4.2 Знает принципы, оборудование и технологические процессы 
переработки продукции растениеводства

ПК-4.3 Реализует технологические процессы переработки продукции 
растениеводства



8

4. Объем дисциплины и виды учебной работы

Форма обучения Очная

Семестр(ы)Вид учебной работы Всего 
часов 6

Контактная работа 
(всего) 48.1 48.1

В том числе:
Лекционные занятия 16 16
Практические занятия 32 32
Иная контактная 
раборта 0.1 0.1

Самостоятельная 
работа 59.9 59.9

ИТОГО: 108 108
з.е. 3 3

Форма обучения Заочная

Семестр(ы)Вид учебной работы Всего 
часов 6

Контактная работа 
(всего) 10.1 10.1

В том числе:
Лекционные занятия 4 4
Практические занятия 6 6
Иная контактная 
раборта 0.1 0.1

Самостоятельная 
работа 93.9 93.9

Часы на контроль 4 4
ИТОГО: 108 108
з.е. 3 3

Иная контактная работа может включать:

• 0.1 или 0.3 часа – контактная работа на промежуточной аттестации, в зависимости от формы 

контроля (0.1 часа – зачет или зачет с оценкой, 0.3 часа - экзамен);

• 2 часа - групповые консультации (если по дисциплине предусмотрен экзамен);

• 1 час – индивидуальная консультация (если по дисциплине предусмотрена курсовая работа).
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5. Структура и содержание дисциплины

5.1. Разделы/темы дисциплины и виды занятий

Форма обучения Очная

№
п/п

Наименование разделов/тем 
дисциплины

Л
ек

ци
и

Л
аб

ор
.

за
ня

ти
я

П
ра

к.
 

за
ня

ти
я

С
РС

И
К

Р

К
он

тр
ол

ь

1

Введение. Общие сведения о 
технологическом оборудовании.  
Оборудование для подготовки 
сельскохозяйственной продукции и 
полуфабрикатов к основным 
производственным операциям

2 4 11,9

2
Технологическое оборудование для 
подготовки сельскохозяйственной 
продукции, полуфабрикатов и тары

2 8 10

3
Технологическое оборудование для 
механической переработки 
продукции сельскохозяйственной и 
полуфабрикатов разделением.

4 6 10

4

Технологическое оборудование для 
механической переработки 
сельскохозяйственной продукции и 
полуфабрикатов соединением и 
формированием

4 4 10

5
Технологическое оборудование для  
дозирования и разлива продуктов 
переработки

2 6 9

6
Технологическое оборудование для 
финишных операций. Основы 
автоматизации технологических 
процессов.

2 4 9

ИТОГО: 16 32 59.9 0.1
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Форма обучения Заочная

№
п/п

Наименование разделов/тем 
дисциплины

Л
ек

ци
и

Л
аб

ор
.

за
ня

ти
я

П
ра

к.
 

за
ня

ти
я

С
РС

И
К

Р

К
он

тр
ол

ь

1

Введение. Общие сведения о 
технологическом оборудовании.  
Оборудование для подготовки 
сельскохозяйственной продукции и 
полуфабрикатов к основным 
производственным операциям

2 17,9

2
Технологическое оборудование для 
подготовки сельскохозяйственной 
продукции, полуфабрикатов и тары

4 15

3
Технологическое оборудование для 
механической переработки 
продукции сельскохозяйственной и 
полуфабрикатов разделением.

2 2 15

4

Технологическое оборудование для 
механической переработки 
сельскохозяйственной продукции и 
полуфабрикатов соединением и 
формированием

2 15

5
Технологическое оборудование для  
дозирования и разлива продуктов 
переработки

15

6
Технологическое оборудование для 
финишных операций. Основы 
автоматизации технологических 
процессов.

14

ИТОГО: 4 8 91.9 0.1 4
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5.2. Содержание разделов/тем дисциплины

№ 
п/п

Наименование раздела/темы 
дисциплины Содержание раздела/темы

1 Введение. Общие сведения о 
технологическом оборудовании.  
Оборудование для подготовки 
сельскохозяйственной продукции 
и полуфабрикатов к основным 
производственным операциям

Введение. Перспективы развития 
перерабатывающих цехов и предприятий малой и 
средней мощности. Технологические и 
экономические аспекты правильного выбора и 
проектирования. Требования, предъявляемы к 
технологическому оборудованию. Материалы для 
изготовления оборудования. Основная 
классификация промышленного оборудования. 
Понятия об основных видах технологического 
оборудования- машине и аппарате. Структурная 
схема технологической машины, рабочие органы, 
исполнительные и передаточные механизмы, 
устройства для регулирования, контроля, защиты и 
блокировки машин. Краткие сведения о редукторах. 
Муфты, пружины, соединение деталей. 
Классификация машин по характеру действия и 
степени автоматизации. Понятие о 
производительности технологических машин. 
Классификация оборудования по функционально-
технологическому принципу. 

2 Технологическое оборудование 
для подготовки 
сельскохозяйственной 
продукции, полуфабрикатов и 
тары

Теоретические основы процесса отделения 
посторонних примесей. Оборудование для очистки 
корне клубнеплодов от посторонних примесей, 
соломоловушки, пескокамнеловушки. Моечные 
машины. Оборудование для сортировки 
растениеводческой продукции. Основные типы 
калибровочных и сортировочных машин, области их 
применения. Оборудование для очистки плодов, 
овощей и клубнекорнеплодов от наружного покрова. 
Оборудование для проведения щелочной обработки. 
Комбинированных способ. Принцип действия 
агрегата для щелочно-паровой очистки. 
Оборудование для мойки тары. Устройство для 
санитарной обработки технологического 
оборудования.  Характеристика весоизмерительного 
оборудования.

3 Технологическое оборудование 
для механической переработки 
продукции сельскохозяйственной 
и полуфабрикатов разделением.

Механическая обработка растениеводческой 
продукции и пищевых изделий путем разделения. 
Классификация методов разделения и оборудования. 
Оборудование для резки пищевых продуктов. 
Рабочие органы и механизмы для резки. Основы 
моделирования и расчеты. Оборудование для 
дробления и измельчения. Машины 
раздавливающего действия, ударного действия. 
Оборудование для разделения жидких пищевых 
продуктов. Классификация и выбор оборудования. 
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Принципиальные конструктивные схемы фильтров, 
центрифуг, сепараторов. Оборудование для 
выделения жидких фракций из сырья и 
полуфабрикатов прессованием. Классификация 
прессов, их конструктивные особенности. 

4 Технологическое оборудование 
для механической переработки 
сельскохозяйственной продукции 
и полуфабрикатов соединением и 
формированием

Основные виды технологического 
оборудования различных пищевых производств для 
механической переработки растениеводческой 
продукции и полуфабрикатов соединением и его 
классификация. Принципиальные конструктивные 
схемы оборудования для перемешивания 
компонентов с целью получения жидких сыпучих, 
тестообразных полуфабрикатов и готовых 
продуктов. Основные виды технологического 
оборудования для механической переработки сырья 
и полуфабрикатов формированием и его 
классификация. Основные особенности устройства и 
эксплуатации технологического оборудования для 
формирования путем выдавливания – прессов и 
экструдеров. Типы нагнетателей. Технологическое 
оборудование для формирования путем прессования 
и придания изделиям формы таблеток круглого и 
кольцевого сечения, его принцип действия. 

5 Технологическое оборудование 
для  дозирования и разлива 
продуктов переработки

Общие сведения о оборудовании для 
дозирования и разлива продуктов переработки. 
Теоретические основы процесса дозирования. 
Дозаторы пищевых продуктов. Барабанные 
дозаторы. Вибрационные дозаторы. Ленточные 
дозаторы. Методика расчета тарельчатого дозатора. 
Разливочные аппараты. Методы разлива пищевых 
жидкостей. Фасовочные машины. Устройство и 
принцип работы фасовочных машин. Методика 
расчета производительности разливочного автомата 
карусельного типа.

6 Технологическое оборудование 
для финишных операций. 
Основы автоматизации 
технологических процессов.

Основные виды финишных операций и 
классификация технологического оборудования для 
их выполнения в различных перерабатывающих 
производствах. Принципиальные схемы 
оборудования для наполнения крупногабаритной 
тары. Механизмы для дозирования продуктов в 
малогабаритную тару. Классификация упаковочных 
машин. Основные виды оборудования для упаковки 
продуктов мелкими дозами. Понятие об 
автоматическом регулировании. Основные звенья 
системы автоматического регулирования: объект 
регулирования, датчики, управляющее устройство, 
усилитель, исполнительный механизм, обратная 
связь, автоматический регулятор. Типы датчиков: 
параметрические, индуктивные, генераторные, 
пневматические. Классификация автоматических 
регуляторов. Двухпозиционные, астатические, 
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статистические, изодромные. Автоматизация 
отдельных аппаратов перерабатывающих 
производств. Системы автоматического управления 
комплексными технологическими линиями. 
Необходимость перехода к системе 
автоматизированного проектирования (САПР). 
Предпосылки создания САПР. Взаимодействие 
системы человек –ЭВМ в процессе проектирования. 
Обработка формул и выполнение вычислений. 

6. Методические рекомендации для проведения текущего контроля 
успеваемости/промежуточной аттестации по дисциплине

Текущий контроль успеваемости в рамках дисциплины проводятся с целью 
определения степени освоения обучающимися основной профессиональной 
образовательной программы.

Текущий контроль успеваемости обучающийся проводится по каждой теме учебной 
дисциплины и включает контроль знаний на аудиторных и внеаудиторных занятиях в ходе 
выполнения самостоятельной работы. 

Промежуточная аттестация обучающихся проводится в форме сдачи  зачета.
Зачет сдается согласно расписанию и служит формой проверки учебных достижений 

обучающихся по всей программе учебной дисциплины и преследуют цель оценить учебные 
достижения за период изучения дисциплины.

ФОМ для текущего контроля успеваемости, промежуточной аттестации 
представлены в составе ОПОП.

7. Методические рекомендации обучающимся по освоению дисциплины, в том числе для 
самостоятельной работы обучающихся

Приступая к изучению дисциплины, обучающимся необходимо ознакомиться с 
настоящей программой и внимательно изучить перечень знаний, умений, владений и 
компетенций, которые она формирует (см. п.3).

Для освоения дисциплины необходимо:
- посещение лекционных занятий, конспектирование лекций, изучение 

соответствующих разделов, глав, параграфов рекомендованных преподавателем 
учебников (см. список основной литературы в п.9 настоящей программы);

- своевременная подготовка к практическим занятиям и активное участие в них; 
- систематическая самостоятельная работа. 
От обучающихся требуется регулярное посещение лекционных занятий, на 

которых они получают необходимый теоретический минимум. Лекционные занятия 
формируют представление о взаимосвязи изучаемых разделов и тем дисциплины, ее 
междисциплинарных связях, культурном значении. На лекциях вводится 
терминологический минимум, рассматриваются основные элементы содержания 
изучаемых тем, объясняется значимость изучаемого материала для будущей 
профессиональной деятельности, общественной и частной жизни, что способствует 
повышению внутренней мотивации обучающихся к изучению дисциплины. Лекционные 
занятия проводятся с применением мультимедийных презентаций, что активизирует 
зрительную память обучающихся. Конспектирование лекций является обязательным. 
Конспект может быть полным или содержать реферативную запись рассматриваемых 
вопросов и выводы по каждому из них. Допускается составление опорных конспектов, 
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отражающих лишь ключевые позиции рассматриваемого теоретического материала. 
Наличие конспекта обязательно, объем конспекта определяется самим обучающимся.

Логическим продолжением аудиторных занятий является внеаудиторная 
самостоятельная работа, которая составляет значительную часть учебной работы по 
изучению дисциплины и овладению компетенциями. С целью правильной ее организации 
и повышения эффективности обучающимся рекомендуется пользоваться планами 
практических занятий и методическими рекомендациями по планированию и 
организации самостоятельной работы обучающихся по дисциплине, разработанными 
автором настоящей программы (в форме методических указаний и практикумов). 

Готовясь к занятиям, следует ознакомиться с перечнем знаний, умений, владений 
и компетенций. Это необходимо для того, чтобы, завершив подготовку, обучающийся 
мог провести самоконтроль для установления владения/не владения знаниями, умениями, 
навыками и компетенциями.

Затем необходимо прочесть перечень выносимых на практическое занятие 
основных вопросов (в том числе вопросы для обсуждения), по указанной в плане учебной 
литературе изучить теоретический материал, освоить терминологический минимум.

Если в плане занятия есть задания в тестовой форме, необходимо выполнить их 
письменно или устно. Выполнение таких заданий считается творческой работой и 
оценивается преподавателем отдельно от устного ответа.

Методические рекомендации по планированию и организации самостоятельной 
работы обучающихся по дисциплине позволят обучающемуся правильно организовать 
режим своей учебной деятельности, распределить время. Ознакомление с вводными 
разделами методических рекомендаций будет полезно для общего понимания цели, 
задач, форм и содержания самостоятельной работы. 

8. Перечень информационных технологий (комплект лицензионного и свободного ПО)

При осуществлении образовательного процесса студентами и профессорско-
преподавательским составом используются следующее:

Банки данных Доступ к электронно-библиотечной системе «Лань»
Доступ к электронно-библиотечной системе «Book.ru»

Интернет, сеть, 
безопасность

Биллинговая система «TraffPro»
Система контроля доступа IPtables
Система мониторинга серверного и сетевого оборудования Zabbix
Система антивирусной защиты KasperskyEndpointSecurity
Программное средство защиты информации от НСД SecretNet6 (версия 
6.5, авт. режим)
Secret Net 7
АП «Континент»
Крипто-pro 3.6
VipNet Client 3.x(KC2)
VipNet Client 4.x(KC2)
Dallas Lock 8.0-К
Dr. Web «Desktop Security Suite» версия 6

СУБД, серверное 
ПО, 
операционные 
системы

Microsoft SQL
Microsoft SQL Expres
MySQL
PostgreSQL

https://www.google.ru/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&ved=0CCYQFjAA&url=http%3A%2F%2Fwww.postgresql.org%2F&ei=lgXqUouXD8304QSImoCoAQ&usg=AFQjCNHhuOZnVQteX8H9LuxN9CJBVzl4ZA&bvm=bv.60444564,d.bGE
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Microsoft Windows 2003 server
Microsoft Windows 2008 server
Microsoft Windows 2012 server
Microsoft Windows Terminal Svr CAL 2003
Linux Centos 6 х
Linux Fedora 12
Microsoft Windows XP
Microsoft Windows XP Starter
Microsoft Windows Vista
Microsoft Windows 7 starter edition
Windows 7 Pro SPI 64-bit
Microsoft Windows 8

Дистанционное 
обучение

Система управления дистанционным обучениемMoodle(модульная 
объектно-ориентированная динамическая учебная среда)

Правовые, 
информационны
е и поисковые 
системы

Информационно-правовая система «Гарант»

Компьютерное 
тестирование

Модули для тестирования в системе управления электронными курсами 
Moodle

Офисные 
приложения, 
работа с 
документами

Microsoft Office 2003-2013
ABBYY FineReader 9.0
Abby Finereader 8

9. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины:
а) основная литература

1.  Оборудование перерабатывающих производств : учебник / А. А. Курочкин, Г. В. 
Шабурова, В. М. Зимняков, П. К. Воронина. – Москва : Инфра-М, 2016. – 363 с. – ISBN 978-
5-16-010779-0.
б) дополнительная литература

1. Бузоверов С. Ю. Технология и оборудование элеваторной промышленности : учеб. 
пособие / С. Ю. Бузоверов. – Изд. 2-е, перераб. и доп. – Барнаул : АГАУ, 2018. – 90 с. – 
URL: https://e.lanbook.com/book/137620 – Текст : электронный.

2. Зуев Н. А. Технологическое оборудование мясной промышленности. Мясорубки : 
учеб. пособие / Н. А. Зуев, В. В. Пеленко. – 2-е изд., стер. – Санкт-Петербург : Лань, 2020. – 
80 с. – URL: https://e.lanbook.com/book/130573 – ISBN 978-5-8114-3429-9. – Текст : 
электронный.

3. Оборудование перерабатывающих производств : учеб. пособие / В. Н. Сысоев, С. 
А. Толпекин, А. В. Волкова, А. Н. Макушин. – Самара : СамГАУ, 2019. – 160 с. – URL: 
https://e.lanbook.com/book/119880  - ISBN 978-5-88575-555-9. – Текст : электронный.

4. Проектирование, конструирование и расчет техники пищевых технологий : учеб. 
пособие / В. А. Панфилов. – Санкт-Петербург : Лань, 2013. – 912 с. – ISBN 978-5-8114-1345-
4.

https://www.google.ru/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&ved=0CCQQFjAA&url=http%3A%2F%2Fwww.abbyy.ru%2Fsupport%2Ffinereader%2F90%2FFAQ&ei=0irqUrJzo8biBIv3gPgH&usg=AFQjCNE52UjF9p77kVKCbangqviLHgCJwg&bvm=bv.60444564,d.bGE
https://e.lanbook.com/book/137620
https://e.lanbook.com/book/130573
https://e.lanbook.com/book/119880
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в) Интернет-ресурсы:
1. Сельское хозяйство... - Элеваторная промышленность : сайт. – URL:  

http://www.agroforum.su    –  Текст : электронный.
2. Сельскохозяйственные здания и сооружения : сайт. – URL: 

http://www.bibliotekar.ru – Текст : электронный.
3. Транспортные механизмы – Цепные конвейеры : сайт. – URL: http:// 

www.soyuzproektstroy.ru – Текст : электронный.
4. Научный журнал «Аграрная наука» : сайт. – URL: http:// 

www.agrovetpress@inbox.ru  – Текст : электронный.
5. Научно-технический журнал «Инженер» : сайт. – URL: http:// www.inzhener.narod. 

–Текст : электронный.

г) Современные профессиональные базы данных и информационные справочные 
системы

1. Библиотека ГОСТов и нормативных документов : сайт. – URL:  http://libgost.ru – 
Текст : электронный.

2. Министерство сельского хозяйства РФ : сайт. - URL http://www.mcx.ru. – Текст : 
электронный.

3. Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU : сайт. - URL 
https://www.elibrary.ru – Текст : электронный.

4. ЭБС BOOk.ru : сайт. – URL: https://www.book.ru/ – Текст : электронный.

10. Материально-техническое обеспечение дисциплины: 

Наименование 
оборудованных 

учебных 
кабинетов, 

лабораторий

№ 
аудитори

и

Перечень оборудования
и технических средств обучения

Учебные 
аудитории для 
проведения занятий 
лекционного типа.
Кабинеты, 
оснащенные 
мультимедийным 
оборудованием

№404

Парта -28 шт., Стул-54 шт.
Переносной мультимедиа-проектор 1155ЕPSON EВ-
Х12-1 шт.
Экран Сlassic  подпруженный с пузырьковым 
уровнем-1 шт.
Microsoft Windows Vista Business Russian Upgrade 
Academic OPEN No Level, операционная система, 
номер лицензий 42500048, количество лицензий 60 
(2007 г.)
Microsoft Office Professional Plus 2007 Russian 
Academic OPEN No Level, пакет прикладных 
программ, номер лицензии 45035958 количество 
лицензий 20, номер лицензии  (2009 г.); 
Microsoft Office Professional Plus 2007 Russian 
Academic OPEN No Level, пакет прикладных 
программ, номер лицензии 42500048 количество 
лицензий 60 (2007 г.)
Mozilla Firefox – браузер (свободное ПО)
Sumatra PDF - программа просмотра и печати PDF- 

http://yandex.ru/clck/jsredir?from=yandex.ru%3Bsearch%2F%3Bweb%3B%3B&text=&etext=929.gcj7rKRtWKjDm6wG0LXdFGtM-ULuY_mtnsoYoTK6NkHpmn62THlTlxCkEmdtaMlrTAYm30zXgxm2Ch5SRF5_z-zD9gvbOIiXqwCa6KWPuUI.d0681bd8d05ac880231a0b5b5ac8162b01a920d7&uuid=&state=PEtFfuTeVD4jaxywoSUvtNlVVIL6S3yQAR8Q-aFV_NRSQvvW8wdo_bZ6NXaETHvi&data=UlNrNmk5WktYejR0eWJFYk1LdmtxcGlPUjVtMERQRlV0ZHlNN1NQZDNLNjk1OXdQT3hZbWhlSDVibGpKbzhaRDF6OHU4cnlUNlUwMDB0NldaX0NJdE85MnRBU0xvMUZX&b64e=2&sign=1bd5fe77a229ebddf09b7f36e0c69df6&keyno=0&cst=AiuY0DBWFJ5fN_r-AEszk7rnoGOW8n7fS8BsQv4CssDevjij2fRr5xDtu0hoZt8Q6qek1ZJ4v3BdgMyHC3uCiR4ZZBeHm2XYVCA8_WCC_OcgYl8P-qLHYdi0u3HYi11yhjlGhNqSqokNY9-L7BTmyICpNoaB2DLx6JHyyinkab1-RYmx4wfO87Bqr3tdaJ7lAgd-I4D0u6A7mM6ztpkJ1w&ref=orjY4mGPRjk5boDnW0uvlrrd71vZw9kpnisqrQQ8pn_XeRqQh3_Nn0Gjm-ZhTbpEj8qMh5k7ZdJ8_4RwZQP8kCMkmuXLAV9hRQdTaM5n7WZW2T0vSp4vc1YNMIxMpMl2_CY8wqWGEapOjinEQaunTbQKeQ4g5QoOGVDSr89PichWK08nPW26bu3IMmRWwD6zVw8-EUMFz67AAv_X4agJnHHbRSCQrCksGtlGt6foQQ_or5UGMfSbNCFhij26seik6IZM_YcO_OEVXOwLO7bkv0gAw_APAz3CvK0ECpsvTMZkx9mRvlAh8E23lo5ne9Mht8irrYsFiDQfaDq6G9gc3ug8f_O7Ry4ZoUYTqW3L97pMmQsRpq-eYc_qUq42yuVAH_uPgnj-NPBMKMdXnXEXviPff_mIQ_xoZvpyOBC29yamd9c9Y3znLlg22bjsgu5grlge0xKQjYGV3m2_RBnNiq4Nzq0I9hfdG7W_Kv3sxY1VorKJ9DVit_N2gZYbEOeK075brGZIwtkv9ag0sGXG-LV6ukGfbDTOIu5avyAWvFsn332p9u6kfA&l10n=ru&cts=1452402246721&mc=6.498583676668849
http://yandex.ru/clck/jsredir?from=yandex.ru%3Bsearch%2F%3Bweb%3B%3B&text=&etext=929.mcEd6Cb13YZf9vwVBpU4sX66KQZl_CVVjmsvypxbqClFXDZBPu2Wn9NWo0Rm4j6Y8C09jy1EcE3f0t5jQGhe4wuJjdpE7q0iAw0yaSIohBcpOpfzbDG1TfuYisLKxNLO.3e0ce1900214cfbebe092eb087347f6dbce157fb&uuid=&state=PEtFfuTeVD5kpHnK9lio9XPOnieP7YQBovzVqj9ang0YEepmskggOQ&data=UlNrNmk5WktYejR0eWJFYk1LdmtxZ3Flck1JWTZPalkxcGxNTFRFMzB4TUF1aFRpdkJYanBIMTFwbEZhVi1RQVZMb1hKWXhjWTMtdHo2S2NnUXlJOG5OQzRpTExsWHRQOEtJODlKV3BJV3FrNWxfSHFEV1VuaV9hY3FBanFzVG8&b64e=2&sign=63f4b129923dbff8513b20927984da39&keyno=0&cst=AiuY0DBWFJ5fN_r-AEszk7rnoGOW8n7fS8BsQv4CssDevjij2fRr5xDtu0hoZt8Q6qek1ZJ4v3BdgMyHC3uCiR4ZZBeHm2XYVCA8_WCC_OcgYl8P-qLHYdi0u3HYi11yhjlGhNqSqomLdzGKCD7NeGEi0of-pmcmT6u3Y7c1jq9-v6fftky7gjzSeYNewSrHkrIReQNbfdX24sh7uMAZ2Q&ref=orjY4mGPRjk5boDnW0uvlrrd71vZw9kpnisqrQQ8pn_XeRqQh3_Nn0Gjm-ZhTbpEj8qMh5k7ZdIPKPcgCRBJCWdj1bVRUNgZE8JrXRzcqUDqsWOKfa-wfBGOt4njsCODiwV1MAOYsb-J1TLvxrBofmV1u67b_mNcey6VMtsQhpA9gsRAMuZK03ptvdy4EwJwCOS-BQ7GAHluw4H2BzFaUoHXyQVsIfgdlU_hH4OG-NFVJKrOC2gMYGTDI5D_PonN9jYIT0Vl927b8wqxyTByj-PylmA5pT6_QpvWqcbtulzabH9OKWgSZAkQ1cbAoq7aP26jEc1HNCMOyxq20FMKlmzmJbnnpdXDJnC4XZWjFq56mqI-Y_ZVz491zYroRAlIPuGMXl8i_FO8BBhYhn15exIc13b4hPOJdv5EnUhjzf-d9-dnNGCcBBWJujyYS9BUWWla-IZEOWHoGXjmt7dIG7u4JQUK3sK6E89D5lx4HEcyZuk5nFz9mmyKPbYLpHRk1NopAMLE4e46czLsLMA1UO-12i7DNdN9w2sGv1wPMFkX8AdG8Ee1PggePtKIKbySGK5tTAxJsNHPqnq85fJ_ZQ&l10n=ru&cts=1452403011350&mc=6.411786016333748
http://yandex.ru/clck/jsredir?from=yandex.ru%3Bsearch%2F%3Bweb%3B%3B&text=&etext=929.mcEd6Cb13YZf9vwVBpU4sX66KQZl_CVVjmsvypxbqClFXDZBPu2Wn9NWo0Rm4j6Y8C09jy1EcE3f0t5jQGhe4wuJjdpE7q0iAw0yaSIohBcpOpfzbDG1TfuYisLKxNLO.3e0ce1900214cfbebe092eb087347f6dbce157fb&uuid=&state=PEtFfuTeVD4jaxywoSUvtNlVVIL6S3yQb4iND2fUWLGvv-j8lMFOwWQCPV_EQqt8&data=UlNrNmk5WktYejR0eWJFYk1LdmtxZ3Flck1JWTZPalkxcGxNTFRFMzB4T2NjaExEeXdjTjNXNkVzcDRYUXQ3UC1MVHFXYzNETUE2VmptZHptbnI3dkZTbkotOTdEWjkwVmtxUExMMFoySWc&b64e=2&sign=09a2ecb7a5d1a1e1c23e6ab2406f4c57&keyno=0&cst=AiuY0DBWFJ5fN_r-AEszk7rnoGOW8n7fS8BsQv4CssDevjij2fRr5xDtu0hoZt8Q6qek1ZJ4v3BdgMyHC3uCiR4ZZBeHm2XYVCA8_WCC_OcgYl8P-qLHYdi0u3HYi11yhjlGhNqSqomLdzGKCD7NeGEi0of-pmcmT6u3Y7c1jq9-v6fftky7gjzSeYNewSrHkrIReQNbfdX24sh7uMAZ2Q&ref=orjY4mGPRjk5boDnW0uvlrrd71vZw9kpnisqrQQ8pn_XeRqQh3_Nn0Gjm-ZhTbpEj8qMh5k7ZdIPKPcgCRBJCWdj1bVRUNgZE8JrXRzcqUDqsWOKfa-wfBGOt4njsCODiwV1MAOYsb-J1TLvxrBofmV1u67b_mNcey6VMtsQhpA9gsRAMuZK03ptvdy4EwJwCOS-BQ7GAHluw4H2BzFaUoHXyQVsIfgdlU_hH4OG-NFVJKrOC2gMYGTDI5D_PonN9jYIT0Vl927b8wqxyTByj-PylmA5pT6_QpvWqcbtulzabH9OKWgSZAkQ1cbAoq7aP26jEc1HNCMOyxq20FMKlmzmJbnnpdXDJnC4XZWjFq56mqI-Y_ZVz491zYroRAlIPuGMXl8i_FO8BBhYhn15exIc13b4hPOJdv5EnUhjzf-d9-dnNGCcBBWJujyYS9BUWWla-IZEOWHoGXjmt7dIG7u4JQUK3sK6E89D5lx4HEcyZuk5nFz9mmyKPbYLpHRk1NopAMLE4e46czLsLMA1UO-12i7DNdN9w2sGv1wPMFkX8AdG8Ee1PggePtKIKbySGK5tTAxJsNHPqnq85fJ_ZQ&l10n=ru&cts=1452403000330&mc=6.413266642559028
http://yandex.ru/clck/jsredir?from=yandex.ru%3Bsearch%2F%3Bweb%3B%3B&text=&etext=929.mtRyePh0nYPpjuZz92oMdemgAx2oDpDq_EepTmip5KsmY9COxiSC7yAQkooNwmKZbtXvRlZLTyriioa1-qc5VQ.0b7187372e208a3123bbfe15f083bb44e42fc9a5&uuid=&state=PEtFfuTeVD5kpHnK9lio9XPOnieP7YQBovzVqj9ang0YEepmskggOQ&data=UlNrNmk5WktYejR0eWJFYk1Ldmtxa3ZfaWZjMU5GaXNuSHFrQ09nVWVwOE9Ia2tnd0FwLVU5Nk9TS3d2OXJNNkVlMUtNZzFDNjExR01Vb1EzU1pzMjV3dnhUR3BEcGZtRGM4V19iVk9fazhTZnZ0MjN4NG0yVERZOTdOd3RqM2xIdnF1SzU0Wkw2RGdLR0RlUVgwNlBn&b64e=2&sign=8d8adc8af47b88efca40ee6a8596bf86&keyno=0&cst=AiuY0DBWFJ5fN_r-AEszk7rnoGOW8n7fS8BsQv4CssDevjij2fRr5xDtu0hoZt8Q6qek1ZJ4v3BdgMyHC3uCiR4ZZBeHm2XYVCA8_WCC_OcgYl8P-qLHYdi0u3HYi11yhjlGhNqSqonIffVAvHv_KTMwuuB40cNTdaPdr3yIAYxVgPBXJMisvNhxL3j1HWD-UvQGxsst0XFH5preFSQeBQ&ref=orjY4mGPRjk5boDnW0uvlrrd71vZw9kpnisqrQQ8pn_XeRqQh3_Nn0Gjm-ZhTbpEj8qMh5k7ZdIplC4AWLsIxtjHbWK-wuPetfR87fHCApVcS0D-4KjLZ2Dt0SUoZQiJrQitxAE-azEYPBjsEgZLxI4g6jUw_Wh6vTfw2peX1kdXFBImRiZS98jGScJNkqwK4UQmCHvQ7P9RpYJaTslliWtNQXKbcjT4X2E9XEFeSIyKeFANbniaxJHG74giCafvchx83CfYHCYRrPPfn9EE9dLDfQgmWXKJ2Ez2wib8jOgnJ8OPjWhH_PAFusuD6CH0NEZ6hXDkJUF05OxiMhrs8TMyBz8TWJPFqy9gmAFaRUirm7YaHg_64UfJ52WKYIa6gGYGsDsLvYBVftZamLFNyszaiyKTKpLDkTs8GhdGd75RgYcSXJSzUE1Eww_mBw-nbvBDwidbKgo&l10n=ru&cts=1452403968353&mc=5.45327429275397
http://www.soyuzproektstroy.ru/
mailto:agrovetpress@inbox.ru
http://www.inzhener.narod/
http://libgost.ru/
http://www.mcx.ru/
https://www.elibrary.ru/
https://www.book.ru/
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Наименование 
оборудованных 

учебных 
кабинетов, 

лабораторий

№ 
аудитори

и

Перечень оборудования
и технических средств обучения

файлов (свободное ПО)
7-zip – архиватор (свободное ПО)
FAR-Manager Свободное ПО)
Kaspersky Endpoin tSecurity – антивирусная 
программа, номер лицензии 205E-180703-121941-
653-237, количество объектов 500 (2018 г.)

Учебные 
аудитории для 
проведения занятий 
семинарского 
типа/практических 
занятий.
Учебные аудитории 
для групповых и 
индивидуальных 
консультаций.
Учебные аудитории 
для текущего 
контроля и 
промежуточной 
аттестации.

№403

Парта-11., Стул-22., Трибуна-1
Microsoft Windows Vista Business Russian Upgrade 
Academic OPEN No Level, операционная система, 
номер лицензий 42500048, количество лицензий 60 
(2007 г.)
Microsoft Office Professional Plus 2007 Russian 
Academic OPEN No Level, пакет прикладных 
программ, номер лицензии 45035958 количество 
лицензий 20, номер лицензии  (2009 г.); 
Microsoft Office Professional Plus 2007 Russian 
Academic OPEN No Level, пакет прикладных 
программ, номер лицензии 42500048 количество 
лицензий 60 (2007 г.)
Mozilla Firefox – браузер (свободное ПО)
Sumatra PDF - программа просмотра и печати PDF- 
файлов (свободное ПО)
7-zip – архиватор (свободное ПО)
FAR-Manager Свободное ПО)

  Kaspersky Endpoin tSecurity – антивирусная    
программа, номер лицензии 205E-180703-121941-
653-237, количество объектов 500 (2018 г.)

Помещение для 
самостоятельной 
работы

№403

Парта-11., Стул-22., Трибуна-1
Microsoft Windows Vista Business Russian Upgrade 
Academic OPEN No Level, операционная система, 
номер лицензий 42500048, количество лицензий 60 
(2007 г.)
Microsoft Office Professional Plus 2007 Russian 
Academic OPEN No Level, пакет прикладных 
программ, номер лицензии 45035958 количество 
лицензий 20, номер лицензии  (2009 г.); 
Microsoft Office Professional Plus 2007 Russian 
Academic OPEN No Level, пакет прикладных 
программ, номер лицензии 42500048 количество 
лицензий 60 (2007 г.)
Mozilla Firefox – браузер (свободное ПО)
Sumatra PDF - программа просмотра и печати PDF- 
файлов (свободное ПО)
7-zip – архиватор (свободное ПО)
FAR-Manager Свободное ПО)
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Наименование 
оборудованных 

учебных 
кабинетов, 

лабораторий

№ 
аудитори

и

Перечень оборудования
и технических средств обучения

  Kaspersky Endpoin tSecurity – антивирусная    
программа, номер лицензии 205E-180703-121941-
653-237, количество объектов 500 (2018 г.)

Библиотека №
Каталожная система библиотеки – для обучения 
студентов умению пользоваться системой поиска 
литературы

Читальный зал 
библиотеки Рабочие места с ПК – для обучения работе с 

индексирующими поисковыми системами в Internet

https://www.docufreezer.com
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