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и переработки сельскохозяйственной продукции (уровень бакалавриата), ут-
вержденного приказом Минобрнауки России от 17 июля 2017 г. N 669; 

- порядка организации и осуществления образовательной деятельности 
по образовательным программам высшего образования – программам бака-
лавриата, программам специалитета, программам магистратуры, утвержден-
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06.04.2021г. №245; 
          - профессионального стандарта «Специалист по зоотехнии», утвер-
жденного Министерством труда и социальной защиты Российской Федера-
ции от «14» июля 2020 г. № 423н; 
          - локальных нормативных актов Курского ГАУ. 
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1 Цель и задачи практики. Вид, тип, способ и формы ее проведения 
 
1.1 Цель практики 

 
Цель производственной преддипломной практики – приобретение 

практических навыков самостоятельной профессиональной деятельности и 
подготовка выпускной квалификационной работы. 

 
1.2. Задачи практики 

 
Задачи производственной преддипломной практики: 
• формирование универсальных и профессиональных компетенций, 

установленных ФГОС ВО для проведения научного исследования и выпол-
нения выпускной квалификационной работы; 

• актуализация знаний, умений и владений в планировании, организа-
ции и решении конкретных научных и производственных задач профессио-
нальной деятельности; 

• приобретение опыта самостоятельной работы в реальных условиях 
производства. 
 

1.3 Вид, тип, способ и форма проведения практики 
 
Вид практики – производственная. 
Тип практики – преддипломная. 
Способ проведения практики – стационарная и выездная. 
Форма проведения практики – дискретная. 

 
 
 
2 Перечень планируемых результатов обучения при прохождении 

практики, соотнесенных с планируемыми результатами освоения основ-
ной профессиональной образовательной программы 

 
Планируемые результаты освоения 

основной профессиональной 
образовательной программы 
(компетенции, закрепленные 

за практикой) 
код  

компетенции 
наименование  
компетенции 

Код 
индикатора 
достижения 
компетенции, 
закрепленного 
за практикой 

Планируемые 
результаты прохождения 
практик, соотнесенные  

с индикаторами достижения 
компетенций 

УК-8 Способен создавать и 
поддерживать в повсе-
дневной жизни и в 
профессиональной 
деятельности безопас-
ные условия жизнедея-
тельности для сохра-

УК-8.1 Выявляет воз-
можные угрозы для 
жизни и здоровья че-
ловека в черезвычай-
ных ситуациях и в зо-
нах военных конфлик-
тов 

Знать: теоретические основы 
жизнедеятельности в системе 
«человек – среда обитания» и 
факторы вредного влияния на 
нее;  
Уметь: выявлять признаки, 
причины и условия возникно-
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Планируемые результаты освоения 
основной профессиональной 
образовательной программы 
(компетенции, закрепленные 

за практикой) 
код  

компетенции 
наименование  
компетенции 

Код 
индикатора 
достижения 
компетенции, 
закрепленного 
за практикой 

Планируемые 
результаты прохождения 
практик, соотнесенные  

с индикаторами достижения 
компетенций 

 
 

вения чрезвычайных ситуа-
ций; 
Владеть: методами прогнози-
рования возникновения опас-
ных или чрезвычайных ситуа-
ций, навыками поддержания 
безопасных условий жизне-
деятельности. 

УК-8.2 Обеспечивает 
безопасные и (или) 
комфортные условия 
труда на рабочем мес-
те, в том числе с по-
мощью средств защи-
ты 
 
 

Знать: современный ком-
плекс проблем безопасности 
человека, средства индивиду-
альной защиты и методы по-
вышения безопасности на ра-
бочем месте; 
Уметь: планировать меро-
приятия по защите персонала 
в чрезвычайных ситуациях и 
при необходимости принимать 
участие в проведении спаса-
тельных и других неотложных 
работ; 
Владеть: навыками оказания 
первой доврачебной помощи 
пострадавшим. 

нения природной сре-
ды, обеспечения ус-
тойчивого развития 
общества, в том числе 
при угрозе и возникно-
вении чрезвычайных 
ситуаций и военных 
конфликтов 
 
 

УК-8.3 Осуществляет 
действия по предот-
вращению возникно-
вения чрезвычайных 
ситуаций на рабочем 
месте, а также в зоне 
военных действий  

Знать: методологические и 
правовые основы безопасно-
сти жизнедеятельности чело-
века, риски и факторы, обу-
славливающие возникновение 
чрезвычайных ситуаций; 
Уметь: оценивать вероят-
ность возникновения потенци-
альной опасности и принимать 
меры по ее предупреждению 
на рабочем месте; 
Владеть: методами прогнози-
рования возникновения опас-
ных или чрезвычайных ситуа-
ций, навыками подержания 
безопасных условий жизне-
деятельности. 

ПК-1 Способен управлять 
технологическими 
процессами производ-
ства, первичной пере-
работки, хранения про-
дукции животноводст-
ва 

ПК-1.1 Знает техноло-
гические процессы 
производства, первич-
ной переработки, хра-
нения продукции жи-
вотноводства 

Знать: технологические про-
цессы производства, первич-
ной переработки, хранения 
продукции животноводства. 
Уметь: применять знания  
технологических процессов 
производства, первичной пе-
реработки, хранения продук-
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Планируемые результаты освоения 
основной профессиональной 
образовательной программы 
(компетенции, закрепленные 

за практикой) 
код  

компетенции 
наименование  
компетенции 

Код 
индикатора 
достижения 
компетенции, 
закрепленного 
за практикой 

Планируемые 
результаты прохождения 
практик, соотнесенные  

с индикаторами достижения 
компетенций 

ции животноводства. 
Владеть: навыками примене-
ния знаний технологических 
процессов производства, пер-
вичной переработки, хранения 
продукции животноводства. 

ПК-1.2 Собирает ис-
ходную информацию 
для разработки техно-
логии получения, пер-
вичной переработки, 
хранения продукции 
животноводства 

Знать: исходную информа-
цию для разработки техноло-
гии получения, первичной пе-
реработки, хранения продук-
ции животноводства. 
Уметь: собирать исходную 
информацию для разработки 
технологии получения, пер-
вичной переработки, хранения 
продукции животноводства.  
Владеть: навыками сбора ис-
ходной информации для раз-
работки технологии получе-
ния, первичной переработки, 
хранения продукции животно-
водства. 

ПК-1.3 Оценивает эф-
фективность разрабо-
танных технологиче-
ских карт (регламен-
тов) производства 
продукции животно-
водства в части полу-
чения, первичной пе-
реработки, хранения 
продукции животно-
водства 

Знать: принципы разработки 
технологических карт (регла-
ментов) производства продук-
ции животноводства в части 
получения, первичной перера-
ботки, хранения продукции 
животноводства.  
Уметь: оценивать эффектив-
ность разработанных техноло-
гических карт (регламентов) 
производства продукции жи-
вотноводства в части получе-
ния, первичной переработки, 
хранения продукции животно-
водства.  
Владеть: навыками оценки 
эффективности разработанных 
технологических карт (регла-
ментов) производства продук-
ции животноводства в части 
получения, первичной перера-
ботки, хранения продукции 
животноводства. 

  ПК-1.4 Определяет 
методы и условия хра-
нения различных ви-
дов продукции живот-

Знать: методы и условия хра-
нения различных видов про-
дукции животноводства, обес-
печивающих ее сохранность. 
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Планируемые результаты освоения 
основной профессиональной 
образовательной программы 
(компетенции, закрепленные 

за практикой) 
код  

компетенции 
наименование  
компетенции 

Код 
индикатора 
достижения 
компетенции, 
закрепленного 
за практикой 

Планируемые 
результаты прохождения 
практик, соотнесенные  

с индикаторами достижения 
компетенций 

новодства, обеспечи-
вающих ее сохран-
ность 

Уметь: определять методы и 
условия хранения различных 
видов продукции животновод-
ства, обеспечивающих ее со-
хранность. 
Владеть: навыками определе-
ния методов и условий хране-
ния различных видов продук-
ции животноводства, обеспе-
чивающих ее сохранность. 

ПК-2.1 Знает особен-
ности анатомии и фи-
зиологии сельскохо-
зяйственных живот-
ных, методы, способы 
и приемы селекции, 
кормления и содержа-
ния животных, техни-
ческие средства реали-
зации производства 
продукции животно-
водства 

Знать: особенности анатомии 
и физиологии сельскохозяйст-
венных животных, методы, 
способы и приемы селекции, 
кормления и содержания жи-
вотных, технические средства 
реализации производства про-
дукции животноводства. 
Уметь: применять знания 
особенностей анатомии и фи-
зиологии сельскохозяйствен-
ных животных, методов, спо-
собов и приемов селекции, 
кормления и содержания жи-
вотных, технических средств 
реализации производства про-
дукции животноводства. 
Владеть: навыками примене-
ния знаний особенностей ана-
томии и физиологии сельско-
хозяйственных животных, ме-
тодов, способов и приемов 
селекции, кормления и содер-
жания животных, технических 
средств реализации производ-
ства продукции животновод-
ства. 

ПК-2 Способен реализовы-
вать технологии произ-
водства продукции жи-
вотноводства 

ПК-2.2 Рассчитывает 
структуру и оборот 
стада животных, опре-
деляет потребность в 
кормах, составляет 
рационы кормления 
животных 

Знать: методики расчета 
структуры и оборота стада 
животных, нормируемые по-
требности в кормах, структуру 
рационов кормления живот-
ных.  
Уметь: рассчитывать струк-
туру и оборот стада живот-
ных, определять потребность в 
кормах, составлять рационы 
кормления животных.  
Владеть: навыками расчета 
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Планируемые результаты освоения 
основной профессиональной 
образовательной программы 
(компетенции, закрепленные 

за практикой) 
код  

компетенции 
наименование  
компетенции 

Код 
индикатора 
достижения 
компетенции, 
закрепленного 
за практикой 

Планируемые 
результаты прохождения 
практик, соотнесенные  

с индикаторами достижения 
компетенций 

структуры и оборота стада 
животных, потребности в 
кормах, составления рационов 
кормления животных. 

ПК-2.3 Выбирает и 
реализовывает техно-
логии производства 
продукции животно-
водства 

Знать: технологии производ-
ства продукции животновод-
ства. 
Уметь: выбирать и реализо-
вывать технологии производ-
ства продукции животновод-
ства. 
Владеть: навыками выбора и 
реализации технологий произ-
водства продукции животно-
водства. 

ПК-3.1 Знает принци-
пы, оборудование и 
технологические про-
цессы переработки 
продукции животно-
водства 

Знать: принципы, оборудова-
ние и технологические про-
цессы переработки продукции 
животноводства. 
Уметь: применять знания 
принципов, оборудования и 
технологических процессов 
переработки продукции жи-
вотноводства. 
Владеть: навыками примене-
ния знаний принципов, обору-
дования и технологических 
процессов переработки про-
дукции животноводства. 

ПК-3.2 Реализует тех-
нологические процес-
сы переработки про-
дукции животноводст-
ва 

Знать: технологические про-
цессы переработки продукции 
животноводства.  
Уметь: реализовывать техно-
логические процессы перера-
ботки продукции животновод-
ства.  
Владеть: навыками реализа-
ции технологических процес-
сов переработки продукции 
животноводства. 

ПК-3 Способен реализовы-
вать технологии пере-
работки сельскохозяй-
ственной продукции 

ПК-3.3 Оценивает ре-
зультаты переработки 
и хранения продукции 
животноводства 

 Знать: результаты перера-
ботки и хранения продукции 
животноводства. 
Уметь: оценивать результаты 
переработки и хранения про-
дукции животноводства. 
Владеть: навыками оценки 
результатов переработки и 
хранения продукции животно-
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Планируемые результаты освоения 
основной профессиональной 
образовательной программы 
(компетенции, закрепленные 

за практикой) 
код  

компетенции 
наименование  
компетенции 

Код 
индикатора 
достижения 
компетенции, 
закрепленного 
за практикой 

Планируемые 
результаты прохождения 
практик, соотнесенные  

с индикаторами достижения 
компетенций 

водства. 
ПК-4.1 Знает различ-
ные виды сельскохо-
зяйственной продук-
ции как объектов хра-
нения, принципы, спо-
собы и режимы их 
хранения 

Знать: различные виды сель-
скохозяйственной продукции 
как объектов хранения, прин-
ципы, способы и режимы их 
хранения. 
Уметь:  применять знания 
различных видов сельскохо-
зяйственной продукции как 
объектов хранения, принци-
пов, способов и режимов их 
хранения. 
Владеть: навыками примене-
ния знаний различных видов 
сельскохозяйственной про-
дукции как объектов хране-
ния, принципов, способов и 
режимов их хранения. 

ПК-4.2 Выбирает и 
обосновывает режимы 
хранения сельскохо-
зяйственной продук-
ции с учетом их осо-
бенностей как объек-
тов хранения 

Знать: режимы хранения 
сельскохозяйственной про-
дукции с учетом их особенно-
стей как объектов хранения. 
Уметь: выбирать и обосно-
вывать режимы хранения 
сельскохозяйственной про-
дукции с учетом их особенно-
стей как объектов хранения. 
Владеть: навыками выбора и 
обоснованности режимов хра-
нения сельскохозяйственной 
продукции с учетом их осо-
бенностей как объектов хра-
нения.   

ПК-4 Способен реализовы-
вать режимы хранения 
продукции животно-
водства 

ПК-4.3 Оценивает ре-
зультаты хранения 
сельскохозяйственной 
продукции с учетом 
качества продукции 

Знать: результаты хранения 
сельскохозяйственной про-
дукции с учетом качества 
продукции. 
Уметь: оценивать результаты 
хранения сельскохозяйствен-
ной продукции с учетом каче-
ства продукции. 
Владеть: навыками оценки 
результатов хранения сель-
скохозяйственной продукции 
с учетом качества продукции. 

ПК-5 Способен осуществ-
лять контроль качества 
и безопасности сель-
скохозяйственного сы-

ПК-5.1 Знает факторы, 
влияющие на показа-
тели качества и безо-
пасности сельскохо-

Знать: факторы, влияющие на 
показатели качества и безо-
пасности сельскохозяйствен-
ного сырья и продуктов его 
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Планируемые результаты освоения 
основной профессиональной 
образовательной программы 
(компетенции, закрепленные 

за практикой) 
код  

компетенции 
наименование  
компетенции 

Код 
индикатора 
достижения 
компетенции, 
закрепленного 
за практикой 

Планируемые 
результаты прохождения 
практик, соотнесенные  

с индикаторами достижения 
компетенций 

зяйственного сырья и 
продуктов его перера-
ботки, и показатели, 
используемые для 
контроля качества и 
безопасности 

переработки, и показатели, 
используемые для контроля 
качества и безопасности. 
Уметь: применять знания 
факторов, влияющих на пока-
затели качества и безопасно-
сти сельскохозяйственного 
сырья и продуктов его перера-
ботки, и показателей, исполь-
зуемых для контроля качества 
и безопасности. 
Владеть: навыками примене-
ния знаний факторов, влияю-
щие на показатели качества и 
безопасности сельскохозяйст-
венного сырья и продуктов его 
переработки, и показателей, 
используемых для контроля 
качества и безопасности. 

ПК-5.2 Выбирает ме-
тоды определения по-
казателей качества и 
безопасности сельско-
хозяйственного сырья 
и продуктов его пере-
работки 

Знать: методы определения 
показателей качества и безо-
пасности сельскохозяйствен-
ного сырья и продуктов его 
переработки. 
Уметь: выбирать методы оп-
ределения показателей качест-
ва и безопасности сельскохо-
зяйственного сырья и продук-
тов его переработки.  
Владеть: навыками выбора 
методов определения показа-
телей качества и безопасности 
сельскохозяйственного сырья 
и продуктов его переработки. 

ПК-5.3 Осуществляет 
контроль качества и 
безопасности сельско-
хозяйственного сырья 
и продуктов его пере-
работки 

Знать: порядок проведения 
контроля качества и безопас-
ности сельскохозяйственного 
сырья и продуктов его перера-
ботки. 
Уметь: осуществлять кон-
троль качества и безопасности 
сельскохозяйственного сырья 
и продуктов его переработки. 
Владеть: навыками контроля 
качества и безопасности сель-
скохозяйственного сырья и 
продуктов его переработки. 

рья и продуктов его 
переработки 

ПК-5.4 Оценивает со-
ответствие качества и 

Знать: нормативные требова-
ния, предъявляемые к качест-
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Планируемые результаты освоения 
основной профессиональной 
образовательной программы 
(компетенции, закрепленные 

за практикой) 
код  

компетенции 
наименование  
компетенции 

Код 
индикатора 
достижения 
компетенции, 
закрепленного 
за практикой 

Планируемые 
результаты прохождения 
практик, соотнесенные  

с индикаторами достижения 
компетенций 

безопасности сельско-
хозяйственного сырья 
и продуктов его пере-
работки нормативным 
требованиям 

ву и безопасности сельскохо-
зяйственного сырья и продук-
тов его переработки. 
Уметь: оценивать соответст-
вие качества и безопасности 
сельскохозяйственного сырья 
и продуктов его переработки 
нормативным требованиям. 
Владеть: навыками оценки 
соответствия качества и безо-
пасности сельскохозяйствен-
ного сырья и продуктов его 
переработки нормативным 
требованиям. 

ПК-6.1 
Обоснованно выбира-
ет и применяет совре-
менные информаци-
онные технологии 

Знать: современные инфор-
мационные технологии для  
технологического процесса; 
Уметь: обоснованно выбира-
ет и применяет современные 
информационные технологии; 
Владеть: современные ин-
формационные технологиями  

ПК-6.2 
Решает прикладные 
задачи и участвует в 
реализации проектов в 
области сквозной 
цифровой технологии 

Знать: решение прикладных 
задач и участвовать в реализа-
ции проектов в области сквоз-
ной цифровой технологии; 
Уметь: решать прикладные 
задачи в области сквозной 
цифровой технологии; 
Владеть: решением приклад-
ных задач в области сквозной 
цифровой технологии 

ПК-6 Способен использовать 
сквозные цифровые 
технологии и искусст-
венный интеллект для 
решения задач профес-
сиональной деятельно-
сти 

ПК-6.3 
Владеет знаниями о 
критериях и методах 
структурирования ин-
формации с примене-
нием цифровых техно-
логий 

Знать:  критерии и методы 
структурирования информа-
ции с применением цифровых 
технологий; 
Уметь: структурировать ин-
формации с применением 
цифровых технологий; 
Владеть: знаниями о крите-
риях и методах структуриро-
вания информации с примене-
нием цифровых технологий 
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3 Место практики в структуре основной профессиональной образо-
вательной программы 

 
Производственная преддипломная практика входит в блок 2 «Практи-

ка. Часть, формируемая участниками образовательных отношений» основной 
профессиональной образовательной программы – программы бакалавриата 
35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной про-
дукции, профиля «Технология производства, хранения и переработки про-
дукции животноводства». 

Практика проходит на 4 курсе в 8 семестре для ОФО, 5 курсе в 10 се-
местре ЗФО. 

 
4 Объем и продолжительность практики 

 
Объем преддипломной практики, установленный учебным планом, – 9 

зачетных единиц, продолжительность – 6 недель (324 часа/320,9 часа СР 
для ОФО), 6 недель (324 часов/316,9 СР/4 часа контроль для ЗФО). 
 

 
5 Содержание практики 
 

Трудоемкость (час), в т.ч. 
№ 
п/п 

Этапы практики Содержание практики контактная 
работа 

самостоятель-
ная работа 

Участие в  организационных ме-
роприятиях: 
1) распределение обучающихся по 
местам практики; 
2) знакомство с целью, задачами, 
программой и порядком прохож-
дения практики; 
3) получение заданий от руково-
дителя практики от университета; 
4) информация о требованиях к 
отчетным документам по практи-
ке; 
5) первичный инструктаж по тех-
нике безопасности.  

1 Подготовительный 
этап  

Выбор темы ВКР, определение ее 
актуальности, объекта и материа-
ла исследования/проекта, состав-
ление методики исследова-
ния/проектирования 

1 36 
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Трудоемкость (час), в т.ч. 
№ 
п/п 

Этапы практики Содержание практики контактная 
работа 

самостоятель-
ная работа 

Методическая консультация руко-
водителя практики от университе-
та по выполнению программы 
практики, сбору и представлению 
отчетных материалов. 
Изучение, анализ, систематизация 
и обобщение научно-технической 
информации по теме исследова-
ния/проектирования. 
Знакомство с предприяти-
ем/хозяйством, правилами внут-
реннего трудового распорядка, 
руководителем практики от пред-
приятия/хозяйства, рабочим ме-
стом и должностной инструкцией. 
Инструктаж по технике безопас-
ности на рабочем месте (знаком-
ство с соответствующими требо-
ваниями охраны труда и пожар-
ной безопасности). 
Изучение производственно-
экономических показателей пред-
приятия/хозяйства, производст-
венной, организационной и 
управленческой структуры, орга-
низации и нормирования труда. 
Изучение производственной до-
кументации. 
Подготовка к проведению экспе-
римента. 
Проведение эксперимента в соот-
ветствии с утвержденной методи-
кой выполнения ВКР. 
Написание разделов ВКР: введе-
ние, обзор литературы, основные 
показатели производственно-
экономической деятельности 
предприятия/хозяйства, методика 
исследований, результаты иссле-
дований и их анализ, список ис-
пользованных источников 

2 Основной этап  
(работа на пред-
приятии/ хозяй-
стве) 

Выполнение индивидуального за-
дания. 

1 230,9 

Подготовка отчета о прохождении 
практики 

3 Заключительный 
этап  

Защита отчета по практике на 
промежуточной аттестации.  

1,1 54 для ОФО и 
50 для ЗФО/ 
4 часа - кон-

троль 
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6 Формы отчетности обучающихся по практике 
 
По итогам производственной преддипломной практики обучающийся 

представляет на кафедру: 
• Индивидуальное задание на практику (Приложение А); 
•  Рабочий график (план) проведения практики (Приложение Б); 
•  Аттестационный лист (Приложение В); 
• Характеристика на обучающегося (Приложение Г); 
•  Отчет о прохождении производственной преддипломной практики 

(Приложение Д); 
•  Дневник о прохождении практики (Приложение Е). 
Отчет оформляется согласно требованиям руководящего документа 

«Текстовые работы. Правила оформления» (РД 01.001-2020). 
Общий объем отчета – 20-30 страниц, он может содержать приложения 

(чертежи, схемы, технические условия и т.д.). 
Структура отчета:  
Титульный лист (Приложение Д). 
 
Содержание. 
Введение (цель и задачи практики, общие сведения о предпри-

ятии/организации, дата начала и продолжительность практики).  
Основная часть отчета: 
1 Характеристика экспериментальной базы. 
2 Объекты и условия проведения эксперимента. 
3 Методы исследования. 
4 Экологическое состояние территории предприятия. 
5 Охрана труда и безопасность жизнедеятельности. 
6 Предварительный анализ полученных результатов. 
Заключение.  
Список использованных источников. 
Приложения (при наличии). 
 
Отчет подписывается обучающимся на титульном листе, сдается на 

кафедру (в проекте) в последние дни практики. После проверки отчета руко-
водителем практики от университета перед его защитой обучающийся имеет 
право внести исправления, с учетом сделанных замечаний. Защита отчета по 
практике проводится в последний день практики и регистрируется в специ-
альном журнале, о чем делается пометка на титульном листе отчета. 

Отчеты обучающихся по практике хранятся на кафедре, осуществляю-
щей руководство данным видом практики, в течение всего срока обучения 
данного курса. 

 
7 Фонд оценочных материалов для проведения промежуточной ат-

тестации обучающихся по практике 
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Приведен в: 
Приложение 1. ФОМ для текущего контроля успеваемости по произ-

водственной преддипломной практике. 
Приложение 2. ФОМ для проведения промежуточной аттестации по 

производственной преддипломной практике. 
 
 
8 Перечень учебной литературы, необходимой для прохождения 

практики 
 
а) основная литература 
1. Стандартизация, технология переработки и хранения продукции жи-

вотноводства : учебное пособие / Г. С. Шарафутдинов, Ф. С. Сибагатуллин, Н. 
А. Балакирев [и др.]. — 5-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 624 
с.— URL: https://e.lanbook.com/book/130579. — ISBN 978-5-8114-3954-6. — 
Текст : электронный. 

б) дополнительная литература 
1. Абрамкова Н. В. Технология производства, переработки и хранения 

продукции животноводства : учебное пособие / Н. В. Абрамкова, Ю. Б. Фео-
филова. — Орел : ОрелГАУ, 2013. — 184 с.— URL: 
https://e.lanbook.com/book/71453. — Текст : электронный. 
2. Основы технологии производства и первичной обработки продукции жи-
вотноводства : учебное пособие / Л. Ю. Киселев, Ю. И. Забудский, А. П. Го-
ликова, Н. А. Федосеева. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 448 с. — ISBN 
978-5-8114-1364-5. — URL: https://e.lanbook.com/book/211115.–  Текст : элек-
тронный.  

3. Пронин В. В. Технология первичной переработки продуктов живот-
новодства : учебное пособие / В. В. Пронин, С. П. Фисенко, И. А. Мазилкин. 
— 3-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 176 с.— URL: 
https://e.lanbook.com/book/131052. — ISBN 978-5-8114-5036-7. — Текст : 
электронный. 

4. Технология производства и переработки продукции свиноводства : 
учебник для во / В. Г. Кахикало, Н. Г. Фенченко, О. В. Назарченко, Н. И. 
Хайруллина. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 340 с.— URL: 
https://e.lanbook.com/book/143674.  — ISBN 978-5-8114-4645-2. — Текст : 
электронный. 

5. Технология хранения, переработки и стандартизации животноводче-
ской продукции / под ред. В. И. Манжесова. - Санкт-Петербург : Троицкий 
мост, 2012. - 536 с.   

6. Технология хранения и переработки продукции животноводства : 
учеб. пособие / сост. Р. Н. Иванова, М. Г. Терентьева. — Чебоксары : 



15 
 

ЧГСХА, 2018. — 210 с. — URL: https://e.lanbook.com/book/141994. – Текст : 
электронный. 

7. Храмцов А. Г. Безотходная переработка молочного сырья : учеб. по-
собие  / А. Г. Храмцов, П. Г. Нестеренко. – Москва : КолосС, 2008. - 200 с.  

в) Интернет-ресурсы: 
1.  Молочная промышленность : журнал : сайт.  – URL:  

http://moloprom.ru. — Режим доступа: свободный.– Текст : электронный. 
2. Мясные технологии : журнал : сайт.  – URL: 

http://www.meatbranch.com . — Режим доступа: свободный.– Текст : элек-
тронный. 

3. ООО Издательский дом «Сфера» (мясная промышленность, молоч-
ная промышленность, масложировая индустрия: масла и жиры, рыба) : сайт. 
– URL: http://sfera.fm. — Режим доступа: свободный.– Текст : электронный. 

4. Переработка молока : журнал : сайт. – URL: http://www.milkbranch.ru.  
— Режим доступа: свободный.– Текст : электронный. 

5. Пищевая промышленность : журнал : сайт.  – URL: 
http://www.foodprom.ru. — Режим доступа: свободный.– Текст : электронный. 

6. Пчеловодство : журнал : сайт. – URL: http://beejournal.ru.— Текст : 
электронный. 

г) Современные профессиональные базы данных и информацион-
ные справочные системы 
1. Библиотека ГОСТов и нормативных документов : сайт.– URL:   
http://libgost.ru .– Режим доступа: свободный.– Текст : электронный. 
2. Министерство сельского хозяйства РФ : сайт.– URL:    
http://www.mcx.ru.– Режим доступа: свободный.– Текст : электронный. 
3. eLIBRARY.RU : научная электронная библиотека : сайт.– URL:  
https://www.elibrary.ru.– Режим доступа: для зарегистрированных 

пользователей.– Текст : электронный. 
 
 

9 Перечень информационных технологий (комплект лицензионно-
го и свободного ПО) 

№ Название  (лицензия\свободное ПО) 
 

1. Windows 7 лицензия 
2 Paint.NET свободное ПО 
3 Cистема управления дистанционным обучением Moodle свободное ПО 
4 Информационно-правовые системы" Гарант" и "Консуль-

тант+"  
свободное ПО, для обучаю-
щихся 

5 Мicrosoft office 2007 лицензия 
6 Acrobat Reader DC свободное ПО 
7 Cистемы антивирусной защиты лаборатории Касперского лицензия 
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10 Описание материально-технической базы, необходимой для 
проведения практики 

 
Для проведения производственной преддипломной практики необходи-

мы: 
- специализированные лаборатории кафедры технологии производства и 

переработки сельскохозяйственной продукции Курского ГАУ, оснащенные 
лабораторным оборудованием и оргтехникой; 

- профильные базовые предприятия по производству, хранению и пере-
работке продукции растениеводства, используемые современные технологии, 
укомплектованные квалифицированными кадрами, современными техниче-
скими средствами и технологическим оборудованием; 

- научные библиотеки Курского ГАУ и г. Курска. 
 
11 Особенности организации и проведения практики для инвали-

дов и лиц с ограниченными возможностями здоровья  
 
Практика для обучающихся из числа инвалидов и лиц с ограниченными 

возможностями здоровья (далее – ОВЗ) организуется и проводится на основе 
индивидуального личностно ориентированного подхода.  

Обучающиеся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ могут проходить прак-
тику как совместно с другими обучающимися (в учебной группе), так и ин-
дивидуально (по личному заявлению). 

Практика для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья 
и инвалидов, по заявлению, проводится с учетом особенностей их психофи-
зического развития, индивидуальных возможностей и состояния здоровья. 
Выбор мест прохождения практик для данных обучающихся производится с 
учетом требований их доступности и рекомендаций медико-социальной экс-
пертизы, а также индивидуальной программы реабилитации инвалида отно-
сительно рекомендованных условий и видов труда. При направлении на 
практику данной категории обучающихся в организацию, Университет со-
гласовывает с организацией условия и виды труда с учетом рекомендаций 
медико-социальной экспертизы, а также индивидуальной программы реаби-
литации инвалида. При необходимости для прохождения практик могут соз-
даваться специальные рабочие места в соответствии с характером наруше-
ний, а также с учетом профессионального вида деятельности и характера 
труда, выполняемых обучающимся трудовых функций. 

Индивидуальные задания формируются руководителем практики от 
академии с учетом особенностей психофизического развития, индивидуаль-
ных возможностей и состояния здоровья каждого конкретного обучающегося 
данной категории и должны соответствовать требованиям выполнимости и 
посильности. 

При необходимости (по личному заявлению) содержание практики мо-
жет быть полностью индивидуализировано (при условии сохранения воз-
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можности формирования у обучающегося всех компетенций, закрепленных 
за данной практикой). 

Объем, темп, формы работы устанавливаются индивидуально для каж-
дого обучающегося данной категории.  

Во время проведения текущего контроля успеваемости и промежуточ-
ной аттестации разрешаются присутствие и помощь ассистентов (сурдопере-
водчиков, тифлосурдопереводчиков и др.) и (или) волонтеров и оказание ими 
помощи инвалидам и лицам с ОВЗ.  

Форма проведения текущего контроля успеваемости и промежуточной 
аттестации для обучающихся-инвалидов и лиц с ОВЗ устанавливается с уче-
том индивидуальных психофизических особенностей (устно, письменно на 
бумаге, письменно на компьютере, в форме тестирования и т.п.). При необ-
ходимости обучающемуся предоставляется дополнительное время для подго-
товки ответа и (или) защиты отчета. 
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Приложение А 
(Обязательное) 

Типовая форма индивидуального задания на практику 
 

Федеральное государственное образовательное учреждение высшего образования  
«Курский государственный аграрный университет имени И.И. Иванова» 

 

Факультет агротехнологический 
Кафедра технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции 

 
Индивидуальное задание на практику 

Обучающегося ______________________________ 
Направление подготовки  35.03.07 Технология производства и переработки с.-х. продукции 
Профиль Технология производства, хранения и переработки продукции животноводства  
Курс 4 
Форма обучения очная /заочная (нужное подчеркнуть) 
Способ проведения практики стационарная / выездная (нужное подчеркнуть) 
Форма проведения  дискретно по видам практик / 
Место прохождения практики ________________________________________________ 
Сроки проведения практики __________________________________________________ 
По приказу   № _____ от «___» __________202___г. 
Форма предоставления на кафедру выполненного задания: письменный   отчет 

Содержание и планируемые результаты: 
№ п/п Содержание практики 
1 Рабочее совещание: решение организационных вопросов 

2 Первичный инструктаж по технике безопасности (знакомство с соответствующими требованиями 
охраны труда и пожарной безопасности) 

3 Выбор темы ВКР, определение ее актуальности, объекта и материала исследования/проекта, состав-
ление методики исследования/проектирования 

4 Изучение, анализ, систематизация и обобщение научно-технической информации по теме исследо-
вания/проектирования. 

5 Инструктаж по технике безопасности на рабочем месте (знакомство с соответствующими требова-
ниями охраны труда и пожарной безопасности). 

6 Изучение производственно-экономических показателей предприятия, производственной, организа-
ционной и управленческой структуры, организации и нормирования труда. Изучение производст-
венной документации. 

7 Подготовка к проведению эксперимента. 

8 Проведение эксперимента в соответствии с утвержденной методикой выполнения ВКР. 

9 Написание разделов отчета по производственной преддипломной практике: «Введение», «Характе-
ристика экспериментальной базы», «Объекты и условия проведения эксперимента», «Методы иссле-
дования», «Экологическое состояние территории предприятия», «Охрана труда и безопасность жиз-
недеятельности», «Предварительный анализ полученных результатов», «Заключение», «Список ис-
пользованных источников». 

10 Выполнение индивидуального задания. 

11 Подготовка отчета о прохождении практики 

12 Защита отчета по практике на промежуточной аттестации. 

Планируемые результаты (освоение компетенций) 
 УК-8,1; УК-8,2; УК-8,3;  ПК- 1.1; ПК- 1.2; ПК- 1.3; ПК-1.4; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-3.1; ПК-3.2; 

ПК-3.3; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5.3; ПК-5.4; ПК-6.1; ПК-6.2; ПК-6.3 
СОГЛАСОВАНО: 

Руководитель практики от профильной   организации              
____________________ 
(Ф.И.О., подпись) 

«___» __________________________ 20____г. 

Дата выдачи задания «___»________20__г. 
Руководитель практики от университета  
__________ / _______________________ 
   (подпись)              (ФИО)  

УТВЕРЖДАЮ: 
Заведующий кафедрой ____________________________ 
             (Ф.И.О., подпись) 

«___» ___________________________ 20____ г. 
Задание принял к исполнению «___»________20__г. 
 
Обучающийся ___________/ ______________ 
                              (подпись)              (ФИО) 
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        Приложение Б 
(Обязательное) 

Типовая форма рабочий (график) план проведения практики 
Федеральное государственное образовательное учреждение высшего образования  

«Курский государственный аграрный университет имени И.И. Иванова» 
Рабочий (график) план проведения практики 

Обучающегося ______________________________ 
Направление подготовки  35.03.07 Технология производства и переработки с.-х. продукции 
Профиль Технология производства, хранения и переработки продукции животноводства 
Курс 4 
Форма обучения очная/заочная 
Вид практики производственная 
Тип практики преддипломная 
Место прохождения практики ________________________________________________ 
Сроки прохождения практики __________________________________________________ 
По приказу   № _____ от «___» __________202___г. 
 
№ 
п/п 

Сроки выпол-
нения  Виды деятельности 

1. 1-я неделя (1-2 
дни) 

Подготовительный этап  
Решение организационных вопросов: 
1) распределение обучающихся по местам практики; 
2) знакомство с целью, задачами, программой и порядком прохождения практики; 
3) получение заданий от руководителя практики от академии; 
4) информация о требованиях к отчетным документам по практике; 
5) первичный инструктаж по технике безопасности. 
Выбор темы ВКР, определение ее актуальности, объекта и материала исследова-
ния/проекта, составление методики исследования/проектирования 
Методическая консультация руководителя практики от академии по выполнению про-
граммы практики, сбору и представлению отчетных материалов 
Изучение, анализ, систематизация и обобщение научно-технической информации по теме 
исследования/проектирования.. 

2. 2-я неделя (4-5 
дни), 3-я – 5-я 

недели  

Основной этап (работа на предприятии) 
Виды и формы профессиональной деятельности обучающихся на предприятии: 
Знакомство с предприятием, правилами внутреннего трудового распорядка, руководите-
лем практики от предприятия, рабочим местом и должностной инструкцией. 
Инструктаж по технике безопасности на рабочем месте (знакомство с соответствующими 
требованиями охраны труда и пожарной безопасности). 
Изучение производственно-экономических показателей предприятия, производственной, 
организационной и управленческой структуры, организации и нормирования труда. Изу-
чение производственной документации. 
Подготовка к проведению эксперимента. 
Проведение эксперимента в соответствии с утвержденной методикой выполнения ВКР. 
Выполнение индивидуального задания. 
Написание разделов отчета «Введение», «Характеристика экспериментальной базы», 
«Объекты и условия проведения эксперимента», «Методы исследования», «Экологиче-
ское состояние территории предприятия», «Охрана труда и безопасность жизнедеятельно-
сти», «Список использованных источников». 

3. 6-я неделя (1-5 
дни) 

Заключительный этап 
Составление окончательного отчета о прохождении практики 
Защита отчета по практике на промежуточной аттестации. 

  
Рабочий график (план) согласован: 
Руководитель практики от Университета:   ______________      _____________  
                                                                                  подпись                      ФИО  
Руководитель практики от профильной организации _____________      ___________ 

       подпись                          ФИО  
С рабочим графиком (планом) ознакомлен обучающийся   __________     __________ 

                                                                                                                   подпись                   ФИО  
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Приложение В 
                                                (Обязательное) 

Типовая форма аттестационного листа 
 

Аттестационный лист 

_______________________________________________________________ 
Ф.И.О. обучающегося 

 
Обучающийся на 4 курсе по направлению подготовки 35.03.07 Технология 
производства и переработки сельскохозяйственной продукции  
профиль «Технология производства, хранения и переработки продукции жи-
вотноводства» 
успешно прошел практику производственную преддипломную 
 с ___________ г. по ____________ г. в объёме __ з.е.. 
__________________________________________________________________ 
__________________________________________________________________ 

Место прохождения практики 

Сведения об освоения обучающимся компетенций  

Компетенция Результаты освоения (освоена/освоена час-
тично/ 

не освоена) 
УК-8,1; УК-8,2; УК-8,3;  ПК- 1.1; ПК- 1.2; ПК- 

1.3; ПК-1.4; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-3.1; ПК-
3.2; ПК-3.3; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3; ПК-5.1; ПК-

5.2; ПК-5.3; ПК-5.4; ПК-6.1; ПК-6.2; ПК-6.3 

 

 

Руководитель практики от университета  
                 должность 
__________________________/ _____________________ 
         (подпись)                                                     (Ф.И.О.) 

«___»____________20__г. 

 

 

 

 

 



21 
 

Приложение Г 
(Обязательное) 

Типовая форма характеристики на обучающегося 
 

Характеристика на обучающегося   в период прохождения практики 

Обучающегося _____________________________________________________________ 
                                                      (фамилия, имя, отчество) 
Курс 4  
Направление подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки с.-х. продукции 
Профиль Технология производства, хранения и переработки продукции животноводства 
Форма обучения очная/заочная 
Вид практики производственная 
Тип практики преддипломная 
Место прохождения практики_________________________________________________ 
Руководитель практики от профильной организации 
___________________________________________________________________________ 

должность, Ф.И.О. 

 
Руководитель практики в характеристике  должен отразить личные качества студента-

практиканта: способность к саморазвитию, уровень деловой коммуникации, способность рабо-
тать в коллективе, готовность выполнять профессиональные задачи в составе команды. 

Руководитель оценивает полноту и уровень выполненных профессиональных задач в соот-
ветствии с программой практики, а также сформированность общепрофессиональных и про-
фессиональных компетенций в процессе прохождения  практики.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Руководитель практики от профильной организации 
должность                                      
                                                        ______________                    ____________________ 
                                                              (подпись)                                         Ф.И.О. 
 
«____» ___________ 20_ г.  
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Приложение Д 
                                                (Обязательное) 
Типовая форма титульного листа отчета о прохождении практики 

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА  
РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 

Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение  
высшего образования  

«Курский государственный аграрный университет имени И.И. Иванова» 
 

 
Факультет агротехнологический 
Кафедра Технология производства и переработки сельскохозяйственной 
 продукции 
Направление подготовки 35.03.07Технология производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции 
Профиль Технология производства, хранения и переработки продукции жи-
вотноводства 
Форма обучения очная/заочная 

 

Отчет 

о прохождении практики 

в______________________________________________________ 

(наименование предприятия, организации, учреждения, района, области) 

 

Выполнил обучающийся ____ курса _____ группы  

ФИО ___________________________________________________________ 
 
___________________  ______________________      __________________________ 
 (дата)                                                 (подпись)               (расшифровка подписи)  
 

Проверил руководитель от университета 
_____________      ______________     __________     ________     ________________________  
(дата)                                (оценка)                (должность)       (подпись)             (расшифровка подписи) 

 

Проверил    руководитель от профильной организации 

_____________      ______________     __________     ________     ________________________  
    (дата)                                (оценка)            (должность)       (подпись)             (расшифровка подписи) 

 

КУРСК  20__ 
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         Приложение Г 
(Обязательное) 

Типовая дневника о прохождении практики 
 

Федеральное государственное образовательное учреждение высшего  
образования  

«Курский государственный аграрный университет имени И.И. Иванова» 
 

Факультет агротехнологический 
Кафедра Технология производства и переработки сельскохозяйственной. 
продукции 
Направление подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции 
Профиль «Технология производства, хранения и переработки продукции 
 животноводства» 
 

ДНЕВНИК О ПРОХОЖДЕНИИ ПРАКТИКИ 

производственной преддипломной 

    Курс _______ Группа ________   

Срок прохождения практики  «____»________20___ г. «___»_______20__г. 

Место прохождения практики 
_____________________________________________________________________
_____________________________________________________________________
_____________________________________________________________________ 

 
Выполнил                                                          
                                                         ______________    ________________________ 
                                                                                                 подпись                                            ФИО 
Руководитель практики от университета 
 ________________________    ______________    __________________________ 

          должность                                                               подпись                                     ФИО 

Руководитель практики от профильной организации 
 ________________________    ______________    __________________________ 

          должность                                                               подпись                                     ФИО 

 

 

Курск  20_ 
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Дата Содержание работы 
Время, затраченное 
на данную работу 

(в днях) 
   
   
   
   
   
   
   

 
 
 
Руководитель  практики от  профильной  организации:  
 
________________                                 _____________________ 
            (подпись)                                       (инициалы и фамилия) 

     
                                           
  «_____» _____________________ 20_ 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


