
 

Документ подписан простой электронной подписью
Информация о владельце:
ФИО: Мусьял Александр Вячеславович
Должность: Ректор
Дата подписания: 18.07.2025 15:19:16
Уникальный программный ключ:
297fef716e5ece559822a236feffc4d8a43d0cf1



 

Программа составлена на основании: 

 

• Федерального государственного образовательного стандарта среднего про-

фессионального образования по специальности 35.02.06 Технологии про-

изводства и переработки сельскохозяйственной продукции, утвержденного 

приказом Министерства образования и науки РФ от 07 мая 2014 г. № 455 

(с изменениями и дополнениями);  

• - Приказа Министерства просвещения РФ от 24 августа 2022 г. N 762 "Об 

утверждении Порядка организации и осуществления образовательной дея-

тельности по образовательным программам среднего профессионального 

образования" (с изменениями и дополнениями); 

• - Приказа Министерства образования и науки РФ от 8 ноября 2021 г. № 800 

«Об утверждении порядка проведения государственной итоговой аттеста-

ции по образовательным программам среднего профессионального образо-

вания» (с изменениями и дополнениями). 
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1 Цель и задачи государственной итоговой аттестации 

 

Цель государственной итоговой аттестации (далее–ГИА)-установление со-
ответствия качества подготовки выпускника требованиям федерального государ-
ственного образовательного стандарта среднего профессионального образования 
(далее - ФГОС СПО) специальности 35.02.06 Технология производства и перера-
ботки сельскохозяйственной продукции 

Задачи:  

-определение качества знаний, умений и навыков выпускников, установление  
их соответствия требованиям ФГОС СПО ;  

-определение степени сформированности у выпускников общих и профес-
сиональных компетенций, установленных ФГОС СПО;  

-определение готовности обучающихся к самостоятельной профессиональ-

ной деятельности и их соответствие присваиваемой квалификации. 

 

2 Требования к уровню подготовки выпускников. Виды профессиональ-

ной деятельности выпускников и соответствующие им задачи профессиональ-

ной деятельности. 

 

Виды профессиональной деятельности выпускников, освоивших ФГОС СПО 

по специальности 35.02.06 «Технология производства и переработки сельскохозяй-

ственной продукции»:  

- Производство и первичная обработка продукции растениеводства. 

- Производство и первичная обработка продукции животноводства. 

- Хранение, переработка, предпродажная подготовка и реализация сельско-

хозяйственной продукции. 

- Управление работами по производству и переработке сельскохозяйствен-

ной продукции. 

 

3 Компетенции, которыми должны овладеть обучающиеся в результате 

освоения ФГОС СПО по специальности 35.02.06 Технология производства и 

переработки сельскохозяйственной продукции 

 

Выпускник в соответствии с целями основной профессиональной образова-

тельной программы и задачами профессиональной деятельности в результате осво-

ения данной ОПОП должен обладать следующими компетенциями: 

Выпускник должен обладать следующими общими компетенциями, 
включающими в себя способность: 

ОК 1 Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профес-

сии, проявлять к ней устойчивый интерес. 

ОК 2 Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы 

и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и 

качество. 

ОК 3 Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести 

за них ответственность. 

ОК 4 Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для 

эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и лич-

ностного развития. 



ОК 5 Использовать  информационно-коммуникационные  технологии  в  про-

фессиональной деятельности. 

ОК 6 Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, 

руководством, потребителями. 

ОК 7 Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчинен-

ных), за результат выполнения заданий. 

ОК 8 Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного 

развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение ква-

лификации. 

ОК 9 Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессио-

нальной деятельности. 
 
Выпускник должен обладать профессиональными компетенциями,  

соответствующими основным видам профессиональной деятельности: 

 

1. Производство и первичная обработка продукции растениеводства 

ПК 1.1. Выбирать и реализовывать технологии производства продукции рас-

тениеводства 

ПК 1.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продук-

ции растениеводства 

ПК 1.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля ко-

личества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции растениеводства 

 

2. Производство и первичная обработка продукции животноводства 

ПК 2.1. Выбирать и реализовывать технологии производства продукции жи-

вотноводства 

ПК 2.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продук-

ции животноводства 

ПК 2.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля ко-

личества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции животноводства 

 

3. Хранение, переработка, предпродажная подготовка и реализация 

сельскохозяйственной продукции  

ПК 3.1. Выбирать и реализовывать технологии хранения в соответствии с ка-

чеством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья 

ПК 3.2. Контролировать состояние сельскохозяйственной продукции и сырья 

в период хранения 

ПК 3.3. Выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяй-

ственной продукции 

ПК 3.4. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля ко-

личества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на этапе 

переработки 

ПК 3.5. Выполнять предпродажную подготовку и реализацию сельскохозяй-

ственной продукции 

 

 

 



4. Управление работами по производству и переработке продукции рас-

тениеводства и животноводства 

ПК 4.1. Участвовать в планировании основных показателей сельскохозяй-

ственного производства 

ПК 4.2. Планировать выполнение работ исполнителями 

ПК 4.3. Организовывать работу трудового коллектива 

ПК 4.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ ис-

полнителями 

ПК 4.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию 

 

Результаты освоения выпускниками общих и профессиональных компе-

тенций 

Выпускник в соответствии с целями основной профессиональной образова-

тельной программы и задачами профессиональной деятельности в результате осво-

ения данной ОПОП должен обладать следующими компетенциями: 

 
Код  

компе-

тенции 

Компетенции Результат освоения 

 

Общие компетенции 

ОК 1. Понимать сущ-

ность и социаль-

ную значимость 

своей будущей 

профессии, про-

являть к ней 

устойчивый ин-

терес 

Умеет ориентироваться в современных проблемах будущей 

профессии направлениях его реформирования. Осознание соци-

окультурной, образовательной и личностно-развивающей 

функции будущей профессии, демонстрация примеров реализа-

ции этих функций в современном обществе. 

Проявление устойчивого интереса к истории развития, ценност-

ным ориентациям, содержанию и технологиям профессиональ-

ной деятельности.  

ОК 2. Организовывать 

собственную де-

ятельность, вы-

бирать типовые 

методы и спо-

собы выполне-

ния профессио-

нальных задач, 

оценивать их эф-

фективность и 

качество. 

Умеет профессионально выстраивать планомерную деятель-

ность своей работы. Ставить перед собой цель, задачи и для их 

решения необходимо правильно выбирать методы, способы, ре-

сурсы, технологии необходимые для эффективной оценки по-

лученного результата. 

ОК 3. Принимать ре-

шения в стан-

дартных и не-

стандартных си-

туациях и нести 

за них ответ-

ственность 

Умеет увидеть и проанализировать проблему, составить план 

действий по ее решению с оценкой возможных рисков, спосо-

бен принимать решения в нестандартных ситуациях 

ОК 4. Осуществлять 

поиск и исполь-

зование инфор-

мации, необхо-

димой для эф-

фективного вы-

полнения 

Умеет выделять профессионально-значимую информацию в 

рамках своей профессии, находить в тексте запрашиваемую ин-

формацию, классифицировать и обобщать информацию, оцени-

вать ее полноту и достоверность, структурирует, анализирует и 

обобщает информацию для наилучшего решения задачи. 



профессиональ-

ных задач, про-

фессионального 

и личностного 

развития. 

ОК 5. Использовать 

информационно-

коммуникацион-

ные технологии 

в профессио-

нальной деятель-

ности. 

Использование новых мультимедийных технологий и Интер-

нета с целью улучшения качества обучения путем обеспечения 

доступа к ресурсам и услугам, а также к удаленному обмену 

данными. Работа с различными базами информации, способ-

ность определения, структуризации необходимой основы, фун-

дамента  для выбора  и принятия различных решений. 

ОК 6. Работать в кол-

лективе и ко-

манде, эффек-

тивно общаться 

с коллегами, ру-

ководством, по-

требителями. 

Умеет корректно работать в коллективе, устанавливает пози-

тивный стиль общения, грамотно и этично выражает свои 

мысли, принимает критику и выполняет рекомендации 

ОК 7. Брать на себя от-

ветственность за 

работу членов 

команды (подчи-

нённых), за ре-

зультат выпол-

нения заданий 

Умеет ответственно относиться к делу. Выявляет высокий уро-

вень развития основополагающих принципов командной ра-

боты, в процессе анализа реальных проблем, участвуя в их ре-

шении и обсуждении. Опыт, полученный непосредственно при 

моделировании и нахождении правильного решения поставлен-

ной задачи дает четкое понимание важности, актуальности при-

нимаемых усилий, как команды, так и личности 

ОК 8. Самостоятельно 

определять за-

дачи профессио-

нального и лич-

ностного разви-

тия, заниматься 

самообразова-

нием, осознанно 

планировать по-

вышение квали-

фикации. 

Видит перспективы профессионального роста и развития, осо-

знает необходимость повышения уровня своей квалификации, 

умеет определять перспективы самостоятельного и личност-

ного развития, анализировать собственные сильные и слабые 

стороны, осуществлять контроль в соответствии с поставлен-

ной задачей, владеет навыками самоорганизации и применяет 

их на практике. 

ОК 9. Ориентиро-

ваться в усло-

виях частой 

смены техноло-

гий в профессио-

нальной деятель-

ности. 

Понимает необходимость модернизации технологий, в соответ-

ствии с изменяющимся уровнем науки и техники. Готов к смене 

технологий и их усовершенствований. 

Профессиональные компетенции 

ПК 1.1. Выбирать и реа-

лизовывать тех-

нологии произ-

водства продук-

ции растение-

водства 

Знать: 

системы земледелия; основные технологии производства расте-

ниеводческой продукции; 

общее устройство и принципы работы сельскохозяйственных 

машин; 

основы селекции и семеноводства сельскохозяйственных куль-

тур; 

основные культурные растения; 

их происхождение и одомашнивание; 

возможности хозяйственного использования 

культурных растений; 



традиционные и современные агротехнологии (системы обра-

ботки почвы; 

зональные системы земледелия; 

технологии возделывания основных сельскохозяйственных 

культур; 

приемы и методы растениеводства); 

особенности агротехники возделывания различных сельскохо-

зяйственных культур; 

методику составления технологической карты для возделыва-

ния сельскохозяйственных культур; 

закономерности роста, развития растений и формирования вы-

сококачественного урожая; 

методы программирования урожаев; 

значение, виды мелиорации, мероприятия по освоению и окуль-

туриванию мелиорированных земель, погодные и климатиче-

ские условия, оказывающие влияние на сельскохозяйственное 

производство; 

болезни и вредителей сельскохозяйственных культур, средства 

защиты от них; 

общее устройство и принцип работы тракторов; 

сельскохозяйственных машин и автомобилей, их воздействие 

на почву и окружающую среду; 

основные технологии и способы выполнения сельскохозяй-

ственных работ в соответствии с агротехническими и зоотехни-

ческими требованиями; 

требования к выполнению механизированных операций в рас-

тениеводстве и животноводстве; 

сведения о подготовке машин к работе и их 

регулировке; 

правила эксплуатации, обеспечивающие наиболее эффективное 

использование технических средств; 

методы контроля качества выполняемых 

операций; 

принципы автоматизации сельскохозяйственного 

производства; 

технологии использования электрической энергии 

в сельском хозяйстве; 

Уметь: 

применять технологические карты для возделывания сельско-

хозяйственных культур с учетом конкретных природно-клима-

тических условий и имеющейся техники; 

определять особенности выращивания отдельных сельскохо-

зяйственных культур с учетом их биологических особенно-

стей; 

определять нормы, сроки и способы посева и посадки; 

определять нормы удобрений под различные сельскохозяй-

ственные культуры с учетом плодородия почвы; 

оценивать качество полевых работ; 

определять и оценивать состояние производственных посевов; 

выполнять основные технологические регулировки сельскохо-

зяйственных машин, составлять машинно-тракторные агре-

гаты; 

проводить обследование сельскохозяйственных угодий по вы-

явлению и распространению вредителей, болезней и сорняков: 

составлять годовой план защитных мероприятий; 



применять в профессиональной деятельности средства механи-

зации, электрификации и автоматизации сельскохозяйствен-

ного производства; 

Иметь практический опыт:  

подготовки сельскохозяйственной техники к работе; 

подготовки семян и посадочного материала к посеву (посадке); 

реализации схем севооборотов; 

возделывания сельскохозяйственных культур; 

проведения агротехнических мероприятий по защите почв от 

эрозии и дефляции. 

ПК 1.2. Выбирать и реа-

лизовывать тех-

нологии первич-

ной обработки 

продукции рас-

тениеводства 

Знать: 

основы автоматизации технологических процессов сельскохо-

зяйственного производства; 

виды семян сельскохозяйственных культур, их посевные и сор-

товые качества, сортосмену, сортообновление, сортоконтроль, 

условия их хранения, предпосевную подготовку. 

Уметь: 

определять биологический урожай и анализировать его струк-

туру; 

выбирать способ уборки урожая. 

Иметь практический опыт:  

первичной обработки и транспортировки урожая. 

ПК 1.3. Выбирать и ис-

пользовать раз-

личные методы 

оценки и кон-

троля количе-

ства и качества 

сельскохозяй-

ственного сырья 

и продукции рас-

тениеводства 

Знать: 

требования к сортовым и посевным качествам семян. 

Уметь: 

выбирать и оценивать районированные сорта семенного и поса-

дочного материала; 

определять качество семян. 

Иметь практический опыт: 

первичной обработки и транспортировки урожая. 

ПК 2.1. Выбирать и реа-

лизовывать тех-

нологии произ-

водства продук-

ции животновод-

ства 

Знать: 

правила в области ветеринарии; 

технологии содержания, кормления, ухода за сельскохозяй-

ственными животными, их воспроизводства; 

зоогигиенические требования и ветеринарно-санитарные пра-

вила в животноводстве; 

основы системы нормированного и полноценного кормления 

животных разных видов; 

состав и питательность кормов, их рациональное использова-

ние; 

нормы кормления и принципы составления рационов для раз-

ных видов животных; 

технологии кормопроизводства; 

методы профилактики заболеваний сельскохозяйственных жи-

вотных. 

Уметь: 

определять вид, породу, упитанность, живую массу, масть сель-

скохозяйственных животных; 

выбирать способы содержания сельскохозяйственных живот-

ных; 

определять потребность животных в основных питательных ве-

ществах, анализировать и составлять рационы кормления; 

производить и заготавливать корма; 



определять необходимое количество воды для поения живот-

ных; 

проводить санитарно-гигиеническую оценку условий содержа-

ния, кормления и ухода за животными; 

проводить профилактические мероприятия по указанию и под 

руководством ветеринарного специалиста; 

вести учет продуктивности сельскохозяйственных животных; 

оценивать состояния окружающей среды и отдельных показа-

телей микроклимата; 

выявлять заболевших животных; 

выполнять несложные ветеринарные назначения; 

выбирать и реализовывать технологии производства продукции 

животноводства. 

Иметь практический опыт: 

производства продукции животноводства. 

ПК 2.2. Выбирать и реа-

лизовывать тех-

нологии первич-

ной обработки 

продукции жи-

вотноводства 

Знать: 

виды продуктивности и способы их учета, технологии произ-

водства и первичной обработки продукции животноводства, в 

том числе молока и молочных продуктов, продуктов убоя жи-

вотных, продуктов птицеводства; 

действующие стандарты и технические условия на продукцию 

животноводства. 

Уметь: 

составлять технологические схемы и проводить расчеты по пер-

вичной переработке продуктов животноводства. 

Иметь практический опыт: 

первичной переработки продукции животноводства. 

ПК 2.3. Выбирать и ис-

пользовать раз-

личные методы 

оценки и кон-

троля количе-

ства и качества 

сельскохозяй-

ственного сырья 

и продукции жи-

вотноводства 

Знать: 

методы отбора проб воды, измерения основных параметров 

микроклимата в животноводческих помещениях; 

методы оценки качества и питательности кормов; 

стандарты на корма; 

основные методы оценки качества продукции животноводства. 

Уметь: 

проводить зоотехнический анализ кормов и оценивать их каче-

ство и питательность; 

осуществлять на предприятии контроль за соблюдением уста-

новленных требований и действующих норм, правил и стандар-

тов; 

оценивать качество и определять градации качества продукции 

животноводства. 

Иметь практический опыт: 

приготовления кормов. 

ПК 3.1. Выбирать и реа-

лизовывать тех-

нологии хране-

ния в соответ-

ствии с каче-

ством поступаю-

щей сельскохо-

зяйственной 

продукции и сы-

рья 

Знать: 

основы стандартизации и подтверждения качества продукции 

растениеводства и животноводства; 

технологии ее хранения. 

Уметь: 

определять способы и методы хранения и транспортировки 

продукции растениеводства и животноводства; 

рассчитывать площади размещения растениеводческой и/или 

животноводческой продукции на хранение для разных типов 

хранилищ. 

Иметь практический опыт: 

подготовки сооружений и оборудования для хранения сельско-

хозяйственной продукции. 



ПК 3.2. Контролировать 

состояние сель-

скохозяйствен-

ной продукции и 

сырья в период 

хранения 

Знать: 

устройство, принцип работы конструкций, сооружений и обо-

рудования для хранения сельскохозяйственной продукции; 

характерные неисправности в работе оборудования и методы их 

устранения. 

Уметь: 

составлять план размещения продукции. 

Иметь практический опыт: 

анализа условий хранения и транспортировки продукции расте-

ниеводства и животноводства. 

ПК 3.3. Выбирать и реа-

лизовывать тех-

нологии перера-

ботки сельскохо-

зяйственной 

продукции 

Знать: 

требованиякрежимамисрокамхраненияпродукциирастениевод-

стваиживотноводства. 

Уметь: 

Обслуживать оборудование и средства автоматизации; 

Соблюдать сроки , режимы хранения; 

выбиратьспособыпереработкисельскохозяйственнойпродукци-

ивсоответствииснормативнойитехническойдокументацией. 

Иметь практический опыт: 

выборатехнологиихраненияипереработкивсоответствиискаче-

ствомпоступающейпродукцииисырья. 

ПК 3.4. Выбирать и ис-

пользовать раз-

личные методы 

оценки и кон-

троля количе-

ства и качества 

сырья, материа-

лов, сельскохо-

зяйственной 

продукции на 

этапе перера-

ботки 

Знать: 

Методымикробиологическогоисанитарно-гигиенического-

контроляприхранениисельскохозяйственнойпродукции; 

основытехнохимическогоконтроля; 

методыанализаорганолептическихифизико-химическихпоказа-

телейсельскохозяйственногосырьяипродукции. 

Уметь: 

Определятькачествосырья, подлежащегопереработке; 

Производитьрасчетырасходасырья, потерьпритранспорти-

ровке, храненииреализациипродукциирастениеводстваиживот-

новодства; 

осуществлятьтехнохимическийконтрольповсемстадиямтехно-

логическогопроцесса: выполнятьтребованиянормативныхпра-

вовыхактовкосновнымвидампродукцииипроцессов. 

Иметь практический опыт: 

определениякачествапродукциирастениеводстваиживотновод-

стваприхраненииитранспортировке. 

ПК 3.5. Выполнять пред-

продажную под-

готовку и реали-

зацию сельско-

хозяйственной 

продукции 

Знать: 

Условиятранспортировкипродукциирастениеводстваиживот-

новодства;нормыпотерьпритранспортировке, хранениииреали-

зациипродукциирастениеводстваиживотноводства; 

Порядокреализациипродукциирастениеводстваиживотновод-

ства; 

Требованиякоформлениюдокументов. 

Уметь: 

Вестиучет и  отчетностьпосырьюиготовойпродукции, втомчис-

ленекондиционной;готовитьпродукциюкреализации; 

Использоватьсредстваизмеренияирегулированиятехнологиче-

скихпара-

метровдляконтроляирегулированиятехнологическихпроцессов. 

Иметь практический опыт: 

определениякачествапродукциирастениеводстваиживотновод-

стваприхраненииитранспортировке. 

ПК 4.1. Участвовать в 

планировании 

Знать: 



основных пока-

зателей сельско-

хозяйственного 

производства 

основы организации производства и переработки продукции 

растениеводства и животноводства; 

функциональные обязанности работников и руководителей; 

основные производственные показатели работы организации 

отрасли и его структурных подразделений. 

Уметь: 

рассчитывать по принятой методике основные производствен-

ные показатели в области растениеводства и животноводства. 

Иметь практический опыт: 

участия в планировании и анализе производственных показате-

лей организации растениеводства и животноводства. 

ПК 4.2. Планировать вы-

полнение работ 

исполнителями 

Знать: 

методы планирования, контроля и оценки работ исполнителей. 

Уметь: 

планировать работу исполнителей. 

Иметь практический опыт: 

участия в планировании и анализе производственных показате-

лей организации растениеводства и животноводства. 

ПК 4.3. Организовывать 

работу трудо-

вого коллектива 

Знать: 

структуру организации руководимого подразделения; 

характер взаимодействия с другими подразделениями; 

виды, формы и методы мотивации персонала, в т.ч. материаль-

ное и нематериальное стимулирование работников. 

Уметь: 

подбирать и осуществлять мероприятия по мотивации и стиму-

лированию персонала. 

Иметь практический опыт: 

участия в управлении первичным трудовым коллективом. 

ПК 4.4. Контролировать 

ход и оценивать 

результаты вы-

полнения работ 

исполнителями 

Знать: 

методы оценивания качества выполняемых работ. 

Уметь: 

инструктировать и контролировать исполнителей на всех ста-

диях работ. 

Иметь практический опыт: 

участия в управлении первичным трудовым коллективом. 

ПК 4.5. Вести утвер-

жденную 

учетно-отчет-

ную документа-

цию 

Знать: 

правила первичного документооборота, учета и отчетности. 

Уметь: 

оценивать качество выполняемых работ. 

Иметь практический опыт: 

ведения документации установленного образца. 

  

 

 

 

4 Форма ГИА 

 

В соответствии с п. 8.6 ФГОС СПО видом ГИА по ОПОП СПО специально-
сти 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной про-
дукции является защита выпускной квалификационной работы (далее – ВКР), ко-
торая выполняется в форме дипломной работы и демонстрационного экзамена. 

 

РаспределениебюджетавремениГИА                                         Таблица1. 



Итоговаяаттестациясостоитизтрехэтапов: 

1. этап-выполнениевыпускнойквалификационной(дипломной)работы; 

2. этап-проведениедемонстрационногоэкзамена; 

3. этап-защитавыпускнойквалификационнойработы. 

 

 

Этапыитоговойаттестации 
Количество 

недель 
1.Подготовкакитоговойаттестации(выполнениевыпускнойквали-
фикационной(дипломной)работы) 

4 

2.Итоговаяаттестация(демонстрационныйэкзамен) 1 
3.Итоговая аттестация(защитавыпускнойквалификационной 
(дипломной)работы) 

1 

Всего 6 

 

5 Требованиякдемонстрационномуэкзамену 

5.1 Нормативноерегулированиепроведениядемонстрационногоэкза-

мена 
 

- Федеральный государственный образовательный стандарт среднего про-

фессионального образования специальности 35.02.06Технология производства и 

переработки сельскохозяйственной продукции, базовый уровень подготовки (при-

каз Минобрнауки России от07.05.2014 № 455 «Об утверждении федерального гос-

ударственного образовательногостандартасреднегопрофессиональногообразова-

нияпоспециальности 35.02.06Технология производства и переработки сельскохо-

зяйственной продукции») (с изменениями и дополнениями); 

- Письмо Минобрнауки России от 20 июля 2015 г. № 06-846 «Методиче-

ские рекомендации по организации выполнения и защиты выпускной квалифика-

ционной работы в образовательных организациях, реализующих образовательные-

программы среднего профессионального образования по программам подготов-

киспециалистовсреднегозвена»; 

- ИнформацияРособрнадзораот15.01.2018г.«Обизменениях,внесенныхв 

Порядок проведения государственной итоговой аттестации по образовательным-

программамсреднегопрофессионального образования»; 

- Методические рекомендации по организации и проведению демонстра-

ционного экзамена в составе государственной итоговой аттестации по програм-

мам среднего профессионального образования в 2018 году (письмо Мини-

стерстваобразования и науки Российской Федерации (Минобрнауки) от 15.06.2018 

г. №06-1090). 

5.2 Подготовка проведения демонстрационного экзамена 

 

В целях определения соответствия результатов освоения выпускниками име-

ющих государственную аккредитацию образовательных программ среднего про-

фессионального образования соответствующим требованиям ФГОС СПО ГИА 

проводится государственными экзаменационными комиссиями (далее - ГЭК), со-

здаваемыми образовательной организацией по каждой укрупненной группе про-

фессий, специальностей среднего профессионального образования либо по 



усмотрению образовательной организации по отдельным профессиям и специаль-

ностям среднего профессионального образования. 

При проведении демонстрационного экзамена в составе ГЭК создается экс-

пертная группа из числа экспертов Агентства. Экспертная группа создается по каж-

дой профессии, специальности среднего профессионального образования или виду 

деятельности, по которому проводится демонстрационный экзамен. Экспертную 

группу возглавляет главный эксперт, назначаемый из числа экспертов Агентства, 

включенных в состав ГЭК. Главный эксперт организует и контролирует деятель-

ность возглавляемой экспертной группы, обеспечивает соблюдение всех требова-

ний к проведению демонстрационного экзамена и не участвует в оценивании ре-

зультатов ГИА. 

 

6. Проведение демонстрационного экзамена 

 

Демонстрационный экзамен проводится с использованием комплектов оце-

ночной документации, включенных образовательными организациями в Про-

грамму ГИА. Задания демонстрационного экзамена доводятся до главного экс-

перта в день, предшествующий дню начала демонстрационного экзамена. 

Образовательная организация обеспечивает необходимые технические усло-

вия для обеспечения заданиями во время демонстрационного экзамена выпускни-

ков, членов ГЭК, членов экспертной группы. 

Демонстрационный экзамен проводится в центре проведения демонстраци-

онного экзамена (далее - центр проведения экзамена), представляющем собой пло-

щадку, оборудованную и оснащенную в соответствии с комплектом оценочной до-

кументации. 

Не позднее чем за один рабочий день до даты проведения демонстрацион-

ного экзамена главным экспертом проводится проверка готовности центра прове-

дения экзамена в присутствии членов экспертной группы, выпускников, а также 

технического эксперта, назначаемого организацией, на территории которой распо-

ложен центр проведения экзамена, ответственного за соблюдение установленных 

норм и правил охраны труда и техники безопасности. 

Главным экспертом осуществляется осмотр центра проведения экзамена, 

распределение обязанностей между членами экспертной группы по оценке выпол-

нения заданий демонстрационного экзамена, а также распределение рабочих мест 

между выпускниками с использованием способа случайной выборки. Результаты 

распределения обязанностей между членами экспертной группы и распределения 

рабочих мест между выпускниками фиксируются главным экспертом в соответ-

ствующих протоколах. 

Выпускники знакомятся со своими рабочими местами, под руководством 

главного эксперта также повторно знакомятся с планом проведения демонстраци-

онного экзамена, условиями оказания первичной медицинской помощи в центре 

проведения экзамена. Факт ознакомления отражается главным экспертом в прото-

коле распределения рабочих мест. 

Технический эксперт под подпись знакомит главного эксперта, членов экс-

пертной группы, выпускников с требованиями охраны труда и безопасности про-

изводства. 



Процедура оценивания результатов выполнения заданий демонстраци-он-

ного экзамена осуществляется членами экспертной группы по 100- балльной си-

стеме в соответствии с требованиями комплекта оценочной документации. 

 

7 Тематика и структура ВКР. 
 

Примерная тематика выпускных квалификационных работ определяется ка-

федрой профессиональных дисциплин, в соответствии с выбранным профессио-

нальным модулем и профессиональными задачами. При формировании пример-

ного перечня тем ВКР кафедра учитывает возможность доступа обучающихся к 

необходимым для написания ВКР  источникам информации и банкам данных. 

Темы выпускных квалификационных работ должны отвечать современным 

требованиям развития высокотехнологичных отраслей науки, техники, производ-

ства, экономики, культуры и образования, иметь практико-ориентированный ха-

рактер. 

Тематика выпускных квалификационных работ формируется с учетом тре-

бований, предложений и пожеланий ведущих региональных работодателей. 

При формировании примерного перечня тем выпускных квалификационных 

работ выпускающая кафедра учитывает требование п.8.6 ФГОС СПО об обязатель-

ном соответствии каждой предлагаемой темы содержанию одного или нескольких 

профессиональных модулей: 
 

ПМ.01 Производство и первичная обработка продукции растениевод-

ства 

Почва. Схема почвообразовательного процесса. Плодородие почв. Сорные 

растения. Системы земледелия. Севообороты. Обработка почвы. Значение и клас-

сификация минеральных удобрений. Органические удобрения. Зерновые и зерно-

бобовые культуры.Кормовые и технические культуры.Семеноведение.Защита рас-

тений. Внешнее строение тела насекомых. Биоэкология насекомых. Основные 

группы возбудителей неинфекционных и инфекционных болезней. Вредители и 

болезни полевых культур. Вредители и болезни  плодовых и ягодных культур и 

меры борьбы с ними Вредители продуктов при хранении и меры борьбы с ними. 

Технологические машины в сельском хозяйстве. Классификация и эксплуатацион-

ные свойства машинно-тракторных агрегатов. Комплектование машинно-трактор-

ных агрегатов. Операционные технологии подготовки и внесения минеральных и 

органических удобрений. Операционные технологии посева зерновых и зернобо-

бовых культур. Операционные технологии основной и предпосевной обработки 

почвы. Операционные технологии ухода за зерновыми и пропашными культурами. 

Операционные технологии посева и посадки пропашных культур. Операционные 

технологии уборки зерновых и зернобобовых культур. Операционные технологии 

уборки пропашных культур. 

 

ПМ.02 Производство и первичная обработка продукции животновод-

ства 

Производство молока на промышленной основе. Хозяйственно-биологиче-

ские особенности свиней. Шерстная продуктивность овец. Биологические особен-

ности и современные породы сельскохозяйственной птицы. Хозяйственно-биоло-

гические особенности лошадей. Основыкролиководства. Основы прудового 



рыбоводства. Народнохозяйственное значение животноводства. Хозяйственно-

биологические особенности крупного рогатого скота. Молочная продуктивность 

крупного рогатого скота. Системы и способы содержания крупного рогатого скота. 

Производство говядины на промышленной основе. Производство свинины на про-

мышленной основе. Происхождение и биологические особенности овец. Продук-

ция овцеводства: овчины, смушки, молоко и баранина. Технология производства 

яиц и мяса птицы. Основные направления в коневодстве. Основызвероводства. Ос-

новы пчеловодства цели и задачи зоогигиены Микроклимат животноводческих и 

птицеводческих помещений Гигиена воды и кормов,  поения и кормления живот-

ных Гигиена крупного рогатого скота Гигиена содержания свиней. Гигиена содер-

жания птицы Технология продуктов убоя животных и птиц. Технология консерви-

рования мяса и мясных продуктов. Технология первичной обработки побочных 

продуктов убоя. Основы технологии производства и хранения колбасных и ветчин-

ных продуктов. Технология молока и молочных продуктов. Технология перера-

ботки продуктов птицеводства. Понятия о меде и продуктах пчеловодства. Рыба и 

ее первичная переработка. Стандартизация и сертификация продуктов животно-

водства. Классификация кормов. Состав и питательность кормов, техника и нормы 

их  скармливания животным. Требования ГОСТа к качеству и питательности кор-

мов Научные основы полноценного питания животных. Протеиновая, углеводная, 

липидная, минеральная, витаминная питательность кормов. Комплексная оценка 

питательности кормов и рационов. Обоснование потребности с.-х. животных в пи-

тательных веществах. Системы нормированного кормления с.-х. животных Совре-

менные технологии кормления крупного рогатого скота. Современные технологии 

кормления овец и коз. Современные технологии кормления свиней. Современные 

технологии нормированного кормления птицы Кормовые угодья России. Класси-

фикация  и инвентаризация кормовых угодий. Системы улучшения кормовых уго-

дий. Создание сеянных кормовых угодий. Сеяные кормовые травы. Технологии 

приготовления кормов. 

 

ПМ.03 Хранение, транспортировка и реализация сельскохозяйственной 

продукции 

Состав и оценка качества молока  как сырья для переработки. Технология молока 

и молочных продуктов  Технология переработки мяса Стандартизация продуктов 

животноводства. Технология приемки, транспортировки и хранения зерна основ-

ных злаковых культур. Технология хранения масличных культур. Технология 

транспортировки, хранения и реализации плодоовощной продукции.  Промышлен-

ные здания и сооружения мясомолочной отрасли. Оборудование предприятий мо-

лочной промышленности. Оборудование предприятий мясной промышленности. 

Условия получения доброкачественного молока.Технология молока и молочных 

продуктов.Сельскохозяйственные животные как сырье для мясной промышленно-

сти.Переработка скота, птицы и кроликов.Состав, свойства и пищевая ценность 

мяса, субпродуктов, крови и эндокринного сырья. Холодильная обработка мяса и 

мясных продуктов. Автолитические изменения в мясе в процессе хранения.Обра-

ботка пищевых субпродуктов, кишечного и эндокринного сырья. Переработка 

крови.Производство колбасных, соленых и копченых изделий.Технология мясных 

полуфабрикатов. Технология баночных консервов.Производство вторичных про-

дуктов переработки сельскохозяйственных животных.Технология кожевенно-



мехового и кератиносодержащегосырья.Способы интенсификации технологиче-

ских процессов мясной отрасли. 

Сооружения и оборудование по хранению и переработке продукции растениевод-

ства. Сооружения и оборудование для хранения, переработки и подработки зерна. 

Сооружения и оборудование для производства комбикормов. Оборудование для 

переработки плодов и овощей. Сооружения и оборудование для хранения зерна и зер-

нопродуктов.Сооружения и оборудование для хранения плодов и овощей. Техноло-

гии по переработке растениеводческой продукции. 
 

ПМ.04 Управление работами по производству и переработке продукции 

растениеводства и животноводства 

Основы управления структурным подразделением. Управление как вид про-

фессиональной деятельности. Методологические основы управления.Функции 

управления. Технология принятия рационального управленческого решения. Пси-

хология управления. Коммуникационные процессы. Управление трудовыми кол-

лективами. Личность в системе управления. Власть и лидерство в управлении. 

Управление конфликтами. Особенности организации структурного подразделения. 

Организация производственного и технологического процесса. Организация и нор-

мирование труда на предприятии. Основные показатели деятельности предприя-

тий. 

Обучающемуся предоставляется право выбора темы ВКР, в том числе пред-

ложения своей тематики с необходимым обоснованием целесообразности ее разра-

ботки для практического применения. При этом тематика ВКР должна соответ-

ствовать содержанию одного или нескольких профессиональных модулей, входя-

щих в образовательную программу СПО. 

 

Структура ВКР включает в себя:  

 

Титульный лист. 

Содержание. 

Введение. 

Основную часть. 

Заключение. 

Список использованных источников. 

Приложения, графические материалы (при наличии).  
К выпускной квалификационной работе прилагаются следующие доку-

менты: задание, отзыв руководителя, рецензия. 
 

 

 

 

Примерная тематика выпускных квалификационных работ 

 

1. Влияние исходного качества семян подсолнечника на показатели качества 

семян в процессе хранения. 

2. Влияние условий хранения на качество пивоваренного ячменя. 

3. Влияние предшественников на урожайность сахарной свеклы. 



4. Влияние режимов активного вентилирования на качество зерна при хране-

нии. 

5. Влияние гербицидов на засоренность и урожайность сои. 

6. Влияние гербицидов на засоренность и урожайность озимой пшеницы. 

7. Влияние листовых подкормок на урожайность и технологические показа-

тели качества озимой пшеницы. 

8. Влияние биопрепаратов на продуктивность и технологические качества 

зерна ячменя. 

9. Влияние сортовых особенностей на технологические показатели качества 

озимой пшеницы. 

10. Применение инокулянтов в производстве сои. 

11. Влияние протравителей семян на урожайность озимой пшеницы. 

12. Влияние различных технологических элементов возделывания сахарной 

свеклы на результаты ее хранения 

13. Влияние послеуборочной подработки овса на эффективность хранения. 

14.  Влияние активного вентилирования и продолжительного хранения на ре-

зультаты хранения сои 

15. Влияние условий хранения на качество кукурузы. 

16.  Влияние сортовых особенностей масленичного льна на технологические 

показатели семян. 

17.  Технология возделывания озимой ржи. 

18. Совершенствование процесса сушки зерна пшеницы. 

19.  Влияние режимов сушки на качество зерна кукурузы. 

20.  Влияние микроудобрений на урожайность и сохранность клубней карто-

феля. 

21. Эффективность использования сухих заквасок при производстве кисломо-

лочных продуктов. 

22. Эффективность использования сухого яичного белка при производстве 

колбас.   

23. Особенности технологии приготовления рыбы горячего (холодного)  коп-

чения. 

24. Технология производства и переработки продукции пчеловодства.   

25. Определение качества молока в условиях (хозяйства)  и эффективность его 

использования для производства кисломолочных продуктов. 

26. Технология производства йогурта с разными наполнителями. 

27. Технология производства ливерных колбас 

28. Особенности технологического процесса плавленых сыров. 

29. Особенности технологии производства творожного десерта. 

30. Влияние породы коров на физико-химический состав молока и качество 

сливочного масла. 

31. Технология производства и качественная оценка панированных мясных 

полуфабрикатов.  

32. Влияние различных добавок  на продуктивность цыплят-бройлеров и каче-

ства мяса. 



33. Влияние способа термической обработки на выход и показатели качества 

готовой продукции из рыбы. 

34. Влияние качества сырья на выход и качество молочной продукции. 

35. Совершенствование технологии производства кефира. 

36. Совершенствование технологии производства сметаны. 

37. Технология производства обезжиренного творога с использованием мик-

рогранулированного белка.  

38. Влияние заквасочной культуры на выход и качество сыра. 

39. Совершенствование технологии производства мясных рулетов. 

40. Влияние рецептурных компонентов на качество мороженого 

41. Влияние качества муки на производство хлебобулочных изделий. 

42. Совершенствование технологического процесса хлебобулочных изделий. 

43. Влияние исходного сырья на качественные показатели плодоовощного 

пюре. 

44. Влияние исходного качества сырья на технологические характеристики 

сока. 

45. Влияние рецептурных компонентов на качество печенья. 

46. Влияния сырья на выход и качественные показатели печенья. 

47. Влияние рецептурных компонентов на выход бараночных изделий. 

48. Влияние способа приготовления на выход хлебобулочных изделий. 

49. Особенности производства фруктового повидла. 

50. Совершенствование технологического процесса производства комбикор-

мов. 

51. Влияние сорта муки на выход и качество бараночных изделий. 

52. Влияние технологических свойств молока на качество сыра. 

53. Технология производства и хранения охлажденных порционных полуфаб-

рикатов.   

54. Влияние рецептурных компонентов на выход и качество полукопченых 

колбас. 

55. Совершенствование технологии производства полуфабрикатов из мяса 

птицы. 

56. Технология производства мясных продуктов, вырабатываемых с  

использованием белковых добавок. 

57. Влияние многофункциональных добавок на качество колбасных изделий. 

58. Технология производства и качественная оценка тестовых полуфабрикатов 

с использованием в рецептуре растительных добавок. 

59. Совершенствование технологии пастеризованного молока повышенной 

хранимоспособности. 

60. Совершенствование технологии производства полуфабрикатов из сви-

нины.  

61. Технология производства мороженого с функциональными добавками.  

62. Технология производства сарделек, сосисок в модифицированной газовой 

среде. 



63. Технология производства копченостей из мяса птицы.  

64.  Способы приготовления ржано-пшеничного хлеба на заквасках. 

65.  Технология производства сдобных булочных изделий. 

66.  Технология использования хмеля в производстве хлебобулочных изделий. 

67.  Качество замороженной овощной продукции в зависимости от сроков хра-

нения. 

68.  Влияние условий хранения на изменение качества гороха. 

69.  Влияние способов хранения на сохраняемость картофеля. 

 

8 Требования к объему и содержанию ВКР 

 

Объем ВКР должен составлять 30-50 страниц печатного текста (без прило-

жений). Текст ВКР должен быть подготовлен с использованием компьютера в 

Word, распечатан на одной стороне белой бумаги формата А4 (210 х 297 мм), если 

иное не предусмотрено спецификой. 

Во введении необходимо обосновать актуальность и практическую значи-

мость выбранной темы, сформулировать цель и задачи, объект и предмет ВКР, круг 

рассматриваемых проблем. 

Основная часть должна содержать, как правило, две главы. 

Первая глава посвящается теоретическим аспектам изучаемого объекта и 

предмета ВКР. В ней содержится обзор используемых источников информации, 

нормативной базы по теме ВКР. В этой главе могут найти место статистические 

данные, построенные таблицы и графики. 

Вторая глава посвящается анализу практического материала, полученного 

во время производственной  практики (преддипломной). В этой главе содержится: 

- анализ конкретного материала по избранной теме; 

- описание выявленных проблем и тенденций развития объекта и предмета 

изучения на основе анализа конкретного материала по избранной теме; 

- описание способов решения выявленных проблем. 

В ходе анализа могут использоваться аналитические таблицы, расчеты, фор-

мулы, схемы, диаграммы и графики.  

Заключение содержит выводы и предложения с их кратким обоснованием в 

соответствии с поставленной целью и задачами, раскрывает значимость получен-

ных результатов. Заключение составляет не более 5 страниц текста. Заключение 

лежит в основе доклада обучающегося на защите ВКР. 

Список использованных источников (не менее 20) составляется в соответ-

ствии с требованиями ГОСТа.  

Приложения могут состоять из дополнительных справочных материалов, 

имеющих вспомогательное значение: копий документов, выдержек из отчетных 

материалов, статистических данных, схем, таблиц, диаграмм, программ, положе-

ний и т.п. 
 

 

9 Требования к оформлению ВКР 

 

Выпускная квалификационная работа должна быть напечатана и перепле-
тена. 



Выпускная квалификационная работа должна быть оформлена в соответ-

ствии с требованиями руководящего документа РД 01.001-2024 «Руководящий до-

кумент. Порядок оформления текстовых работ обучающихся Курского ГАУ», 

утвержденным приказом ректора академии от 19.04.2024. №140-о. 

 

 

10 Требования к отзыву и рецензии на ВКР 
 

Законченная и надлежащим образом оформленная ВКР представляется руко-

водителю ВКР в соответствии с календарным планом выполнения ВКР. Руководи-

тель подписывает ее и вместе с письменным отзывом представляет председателю 

предметной (цикловой) комиссии по специальности 35.02.06Технология производ-

ства и переработки сельскохозяйственной продукции на проверку и согласование. 

Председатель предметной (цикловой) комиссии проверяет работу, подписывает и 

передает заведующему кафедрой, который в соответствии с полномочиями решает 

вопрос о допуске обучающегося к защите и назначении рецензента. Решение о 

недопуске обучающегося к защите рассматривается на заседании кафедры с уча-

стием руководителя ВКР. Протокол заседания кафедры представляется декану фа-

культета СПО. 
Допущенные к защите выпускные квалификационные работы направляются 

на рецензирование ведущим специалистам, работающим в области технологии про-

изводства и переработки сельскохозяйственной продукции, имеющим необходи-
мый опыт работы (как правило, не менее 3-х лет) и обладающим достаточным уров-

нем профессиональных знаний и навыков в области выполняемой работы.  

В рецензии должны быть отражены:  

- соответствие выпускной квалификационной работы теме и установлен-
ным требованиям в отношении её объема, структуры и содержания;  

- актуальность темы выпускной квалификационной работы; 

- глубина и качество разработки темы;  
- новизна, возможность использования выводов и результатов выпускной 

квалификационной работы на практике;  
- качество и полнота обзора аналогичных объектов, степень использован-

ной новейшей литературы; 
- глубина и качество разработки темы;  
- оригинальность отдельных теоретических и практических решений;  
- качество выполнения текстовой и графической части выпускной квали-

фикационной работы и соответствие требованиям нормативных документов, рече-
вая грамотность;  

- общая оценка выполненной выпускной квалификационной работы («от-
лично», «хорошо», «удовлетворительно» или «неудовлетворительно»);  

- соответствие выполненной выпускной квалификационной работы предъ-
являемым к ней требованиям, заключение о возможности присвоения обучающе-
муся квалификации, предусматриваемой соответствующим ФГОС СПО.  

В конце рецензии ставится подпись, Ф.И.О., должность, место основной ра-
боты рецензента, ученая степень и ученое звание (если имеются).  

Подпись внешнего рецензента заверяется печатью с места основной работы. 

Рецензии, не отвечающие перечисленным выше требованиям, могут быть от-

клонены ГЭК. В этом случае назначается новый рецензент.    



Рецензия должна быть представлена на кафедру в соответствии с календар-
ным планом выпускной квалификационной работы.  

Отрицательная рецензия не является основанием для отказа в защите выпуск-
ной квалификационной работы. В этом случае желательно присутствие на защите 
рецензента, выдавшего отрицательную рецензию. 

Обучающемуся дается право ознакомиться с содержанием рецензии, после 
чего она поступает к секретарю ГЭК. 

 

 

 

11 Технология проведения процедуры защиты ВКР 

  
Защита выпускной квалификационной работы проводится на открытом засе-

дании ГЭК с участием не менее двух третей ее состава. Продолжительность защиты 
выпускной квалификационной работы не должна превышать 0,5 часа.  

Процедура защиты осуществляется в следующем порядке.  

Председатель ГЭК объявляет защиту. Затем предоставляется слово обучаю-

щемуся для доклада. За время доклада члены ГЭК оценивают умение обучающе-

гося доложить о проделанной работе.  

После доклада председатель предоставляет членам ГЭК возможность зада-

вать обучающемуся вопросы. Обучающемуся предоставляется слово для ответов 

на вопросы и замечания. Затем зачитываются отзыв руководителя и рецензия. 

Решения ГЭК об оценке, присвоении квалификации и выдаче дипломов о 

среднем профессиональном образовании принимаются на закрытых заседаниях 

простым большинством голосов членов комиссии, участвующих в заседании, при 

обязательном присутствии председателя комиссии или его заместителя. При рав-

ном числе голосов голос председательствующего на заседании ГЭК является ре-

шающим. 

При определении оценки за ВКР учитываются следующие показатели:  

- актуальность темы и содержания ВКР; 

- системность, логическая взаимосвязь всех частей ВКР;  

- качество оформления работы, ее соответствие действующим стандартам и 

др. 

Также ГЭК оценивает общие и профессиональные компетенции обучаю-

щихся. Оценка компетенций осуществляется с помощью показателей и критериев, 

указанных в экспертном листе, входящем в состав фонда оценочных средств ГИА.  

Результаты ГИА определяются оценками «отлично», «хорошо», «удовлетво-

рительно», «неудовлетворительно», вносятся в зачетную книжку на соответствую-

щей странице и объявляются обучающимся в тот же день после оформления в уста-

новленном порядке протоколов заседаний ГЭК. 
 

12 Критерии оценки 

 

Критерии оценивания уровня освоения общих и профессиональных компе-

тенций основаны на требованиях ФГОС СПО по специальности и представлены в 

разделе 13 в оценочных материалах для проведения защиты ВКР. 



 

13Оценочные материалы для проведения защиты ВКР  

13.1 Показатели и критерии оценивания компетенций, шкала оценивания 

 

Шкала оценивания компетенций выпускников на защите ВКР 

(метод – экспертная оценка на защите ВКР) 
  

Компетенции Показатель 

Критерии оценивания компетенции 

Недостаточный 

уровень 

Пороговый  

уровень 

Базовый  

уровень 

Продвинутый 

уровень 

 
Общие компетенции 

ОК 1-9 
1 Культура  

мышления 

 

 

 

 

 

Не понимает сущ-
ность и социальную 
значимость своей 
будущей профес-
сии, не умеет орга-
низовывать соб-
ственную деятель-
ность, выбирать ти-
повые методы и спо-
собы выполнения 
профессиональных 
задач, оценивать их 
эффективность и ка-
чество, не способен 
принимать решения 
в стандартных и не-
стандартных ситуа-
циях и нести за них 
ответственность 

 

Понимает сущность 
и социальную зна-
чимость своей буду-
щей профессии, 
проявлять к ней 
устойчивый инте-
рес, умеет организо-
вывать собствен-
ную деятельность, 
выбирать типовые 
методы и способы 
выполнения про-
фессиональных за-
дач, оценивать их 
эффективность и ка-
чество, способен 
принимать решения 
в стандартных и не-
стандартных ситуа-
циях и нести за них 
ответственность 

 

Успешно осознает 

сущность и социаль-

ную значимость 

своей будущей про-

фессии, проявлять к 

ней устойчивый ин-

терес, в достаточной 

степени умеет орга-

низовывать соб-

ственную деятель-

ность, выбирать ти-

повые методы и 

способы выполне-

ния профессиональ-

ных задач, оцени-

вать их эффектив-

ность и качество, 

качественно спосо-

бен принимать ре-

шения в стандарт-

ных и нестандарт-

ных ситуациях и 

нести за них ответ-

ственность 

Демонстрирует спо-

собность к своей бу-

дущей профессии, на 

высоком уровне 

умеет организовы-

вать собственную де-

ятельность, выбирать 

типовые методы и 

способы выполнения 

профессиональных 

задач,  грамотно оце-

нивать их эффектив-

ность и качество, ка-

чественно способен 

принимать решения в 

стандартных и не-

стандартных ситуа-

циях и нести за них 

ответственность 



2.Культура речи 

 

 

 

 

 

Не умеет работать в 

коллективе и ко-

манде, эффективно 

общаться с колле-

гами, руковод-

ством, потребите-

лями 

Способен  работать в 

коллективе и ко-

манде, эффективно 

общаться с колле-

гами, руковод-

ством, потребите-

лями, но допускает 

нарушения норм 

речи 

Может работать в 

коллективе и ко-

манде, эффективно 

общаться с колле-

гами, руковод-

ством, потребите-

лями, но допускает 

нарушения норм 

речи 

Демонстрирует способ-

ность  работать в кол-

лективе и команде, 

весьма эффективно 

общаться с колле-

гами, руководством, 

потребителями, сво-

бодно, аргументиро-

ванно и убедительно 

излагает сообщает 

свои суждения 

3. Культура комму-

никации 

 

 

 

 

Не готов брать на 
себя ответствен-
ность за работу чле-
нов команды (под-
чиненных), резуль-
тат выполнения за-
даний, не умеет са-
мостоятельно опре-
делять задачи про-
фессионального и 
личностного разви-
тия, заниматься са-
мообразованием, 
осознанно планиро-
вать повышение ква-
лификации, не спо-
собен ориентиро-
ваться в условиях 
частой смены техно-
логий в профессио-
нальной деятельно-
сти. 
 

Готов брать на себя 
ответственность за 
работу членов ко-
манды (подчинен-
ных), результат вы-
полнения заданий, 
может самостоя-
тельно определять 
задачи профессио-
нального и личност-
ного развития, зани-
маться самообразо-
ванием, осознанно 
планировать повы-
шение квалифика-
ции, способен ори-
ентироваться в 
условиях частой 
смены технологий в 
профессиональной 
деятельности. 
 

Может брать на себя 
ответственность за 
работу членов ко-
манды (подчинен-
ных), результат вы-
полнения заданий, 
может самостоя-
тельно определять 
задачи профессио-
нального и личност-
ного развития, зани-
маться самообразо-
ванием, осознанно 
планировать повы-
шение квалифика-
ции, ориентируется 
в условиях частой 
смены технологий в 
профессиональной 
деятельности. 
 

Активно берет на себя 
ответственность за ра-
боту членов команды 
(подчиненных), ре-
зультат выполнения 
заданий, демонстри-
рует самостоятель-
ность в определении 
задачи профессио-
нального и личност-
ного развития, зани-
маться самообразова-
нием, осознанно пла-
нировать повышение 
квалификации, про-
фессиональноориен-
тируется в условиях 
частой смены техно-
логий в профессио-
нальной деятельно-
сти. 
 

4. Информационная 

культура 

 

 

Не способен осу-
ществлять поиск и 
использование ин-
формации, 

Способен осуществ-
лять поиск и исполь-
зование информа-
ции, необходимой 

Эффективно осуществ-
лять поиск и исполь-
зование информа-
ции, необходимой 

Самостоятельно осу-
ществлять поиск и ис-
пользование информа-
ции, необхо- 



 

 

необходимой для эф-
фективного выполне-
ния профессиональ-
ных задач, професси-
онального и личност-
ного развития, не 
владеет информаци-
онной культурой, 
анализировать и оце-
нивать информацию 
с использованием ин-
формационно- ком-
муникационных тех-
нологий  

 

для эффективного 
выполнения профес-
сиональных задач, 
профессионального 
и личностного разви-
тия, не в полной мере 
владеет информаци-
онной культурой, 
анализировать и оце-
нивать информацию 
с использованием 
информационно- 
коммуникационных 
технологий 

 

для эффективного 
выполнения профес-
сиональных задач, 
профессионального 
и личностного разви-
тия, владеет инфор-
мационной культу-
рой, испытывает 
трудности в анализе 
и оценке информа-
цию с использова-
нием информаци-
онно- коммуникаци-
онных технологий 

 

димой для эффектив-
ного выполнения про-
фессиональных задач, 
профессионального и 
личностного развития, 
владеет информацион-
ной культурой, не ис-
пытывает трудности в 
анализе и оценке ин-
формацию с использо-
ванием информаци-
онно- коммуникацион-
ных технологий 

 

Профессиональ-

ные компетенции 

ПК1.1-1.3 

 

Деятельность по про-

изводству и первичной 

обработке продукции рас-

тениеводства. 

Не владеет необхо-

димым минимумом 

знаний и умений 

для выбора реализа-

ции технологии 

производства, пер-

вичной обработки, 

использования раз-

личных методов 

оценки и контроля 

количества и каче-

ства   сельскохозяй-

ственного сырья и 

продукции растени-

еводства. 

Не владеет. Не 

умеет осуществлять 

первичную обра-

ботку и транспорти-

ровку урожая. 

Владеет минимумом 
знаний и умений для 
выбора и реализации  
технологии произ-
водства, первичной 
обработки, использо-
вания различных ме-
тодов оценки и кон-
троля количества и 
качества   сельскохо-
зяйственного сырья 
и продукции расте-
ниеводства. 

Владеет на базовом 
уровне знаниями, 
умениями и практи-
ческим опытом вы-
бора технологии про-
изводства, первич-
ную обработку, ис-
пользует различные 
методы оценки и 
контроля количества 
и качества   сельско-
хозяйственного сы-
рья и продукции рас-

тениеводства. 

Владеет на продвину-
том уровне знаниями, 
умениями и практиче-
ским опытом выбора 
реализовывать техно-
логии производства, 
первичной обработки, 
использует различные 
методы оценки и кон-
троля количества и ка-
чества   сельскохозяй-
ственного сырья и про-
дукции растениевод-

ства. 



Профессиональ-

ные компетенции 

ПК 2.1-2.3 

 

Деятельность по про-

изводству и первич-

ной обработке про-

дукции животновод-

ства 

Не умеет проводить 

мероприятия по ре-

ализации техноло-

гии производства, 

первичной обра-

ботки, оценки и 

контроля количе-

ства и качества про-

дукции животно-

водства. 

Не владеет навы-

ками приготовле-

ния кормов. 

Не умеет осуществ-

лять первичную пе-

реработку продук-

ции животновод-

ства. 

Владеет минимумом 
знаний и умений по  
реализации техноло-
гии производства, 

первичной обра-

ботки, оценки и кон-
троля количества и 
качества продукции 
животноводства. 

.Владеет на базовом 
уровне знаниями, 
умениями и практи-
ческим опытом и ре-
ализовывает техно-

логию производства, 
первичную обра-
ботку, оценку и кон-
тролирует количе-
ство и качество про-
дукции животновод-
ства. 

Владеет на продвину-
том уровне знаниями, 
умениями, практиче-
ским опытом и сво-
бодно выбирает и реа-

лизовывает технологии 
производства, первич-
ной обработки, оценки 
и контролирует коли-
чество и качество про-
дукции животновод-
ства. 

Профессиональ-

ные компетенции 

ПК 3.1-3.5 

 

Деятельность по хра-
нению, транспорти-
ровке и реализации 
сельскохозяйственной 
продукции 

Не владеет необхо-

димым минимумом 

знаний, умений и 

практического 

опыта для проведе-

ния стандартиза-

ции, и подтвержде-

ния качества про-

дукции растение-

водства и животно-

водства,  

технологии ее хра-

нения, для контроля 

состояния сельско-

хозяйственной про-

дукции и сырья в 

период хранения. 

Не владеет навы-

ками выполнения 

Владеет миниму-

мом знаний, уме-

ний и практиче-

ского опыта по про-

ведению стандар-

тизации и подтвер-

ждения качества 

продукции расте-

ниеводства и жи-

вотноводства,  

технологии ее хра-

нения, для кон-

троля состояния 

сельскохозяйствен-

ной продукции и 

сырья в период хра-

нения. 

 

Владеет на базовом 

уровне знаниями, 

умениями и прак-

тическим опытом 

для реализации тех-

нологии хранения в 

соответствии с ка-

чеством поступаю-

щей сельскохозяй-

ственной продук-

ции и сырья, кон-

тролирует состоя-

ние сельскохозяй-

ственной продук-

ции и сырья в пе-

риод хранения, вы-

бирает и реализо-

вывает технологии 

переработки 

Владеет на продвину-

том уровне знаниями, 

умениями и практи-

ческим опытом по ре-

ализации  технологий 

хранения в соответ-

ствии с качеством по-

ступающей сельско-

хозяйственной про-

дукции и сырья, кон-

тролирует состояние 

сельскохозяйствен-

ной продукции и сы-

рья в период хране-

ния, выбирает и реа-

лизовывает техноло-

гии переработки 

сельскохозяйствен-

ной продукции 



предпродажной 

подготовки и реали-

зации сельскохо-

зяйственной про-

дукции. 

Не умеет опреде-

лять качество про-

дукции растение-

водства и животно-

водства при хране-

нии и транспорти-

ровке. 

сельскохозяйствен-

ной продукции 

Профессиональ-

ные компетенции 

ПК 4.1-4.5 

 

Деятельность по 

управлению рабо-

тами по производ-

ству и переработке 

продукции растение-

водства и животно-

водства 

Не владеет необхо-

димым минимумом 

знаний, умений и 

практического 

опыта по планиро-

ванию основных 

показателей сель-

скохозяйственного 

производства, пла-

нирования выпол-

нения работ испол-

нителями, органи-

зации работы тру-

дового коллектива. 

Не умеет планиро-

вать и анализиро-

вать производ-

ственные показа-

тели организации 

растениеводства и 

животноводства. 

Владеет миниму-

мом знаний, уме-

ний и практиче-

ского опыта по пла-

нированию основ-

ных показателей 

сельскохозяйствен-

ного производства, 

планирования вы-

полнения работ ис-

полнителями, орга-

низации работы 

трудового коллек-

тива. 

 

Владеет на базовом 

уровне знаниями, 

умениями и прак-

тическим опытом 
планирования основ-

ных показателей сель-

скохозяйственного 

производства, плани-

рует выполнение работ 

исполнителями, орга-

низует работу трудо-

вого коллектива, кон-

тролирует ход и оцени-

вает результаты выпол-

нения работ исполните-

лями, ведет утвержден-

ную учетно-отчетную 

документацию 

Владеет на продвину-

том уровне знаниями, 

умениями и практи-

ческим опытом пла-

нирования основных 

показателей  сельско-

хозяйственного про-

изводства, организует 

работу трудового 

коллектива, инструк-

тирует  и контроли-

рует исполнителей на 

всех стадиях работ. 

Профессиональ-

ные компетенции 

ПК 1.3, ПК 2.3 

 

Выполнение работ по 

одной или несколь-

ким профессиям ра-

бочих, должностям 

Не владеет необхо-

димым минимумом 

знаний и умений 

для выполнения 

Владеет миниму-

мом знаний и уме-

ний для отбора 

проб 

Уверенно выбирает 

и реализовывает 

методы оценки ка-

чества 

Свободно выбирает и 

реализовывает пра-

вила приемки и ме-

тоды оценки качества 



служащих (Прием-

щик сельскохозяй-

ственных продуктов 

и сырья) 

работ по одной или 

нескольким про-

фессиям рабочих, 

должностям служа-

щих (Приемщик 

сельскохозяйствен-

ных продуктов и 

сырья). 

Не владеет навы-

ками отбора проб 

сельскохозяйствен-

ной продукции для 

проведения каче-

ства сырья и гото-

вой продукции. 

Не умеет проводить 

оценку качества 

сельскохозяйствен-

ного сырья и про-

дуктов ее перера-

ботки согласно 

стандартам на дан-

ную продукцию. 

сельскохозяйствен-

ных продуктов и 

сырья и методов 

оценки качествен-

ных показателей 

сельскохозяйствен-

ных продуктов и 

сырья 

сельскохозяйствен-

ных продуктов и сы-

рья 

 



13.2 Типовые контрольные задания, необходимые для оценки  
результатов освоения образовательной программы 

 

Компетенции Показатель Контрольные задания 

 владения для оценки результатов 

 компетенциями освоения образовательной 

   программы 

Общие Культура  Полный текст ВКР 

компетенции: мышления  Доклад на защите ВКР 

ОК 1-9   Ответы  на  вопросы  членов 

   ГЭК  

 Культура речи Полный текст ВКР 

   Доклад на защите ВКР 

   Ответы  на  вопросы  членов 

   ГЭК  

 Культура  Доклад на защите ВКР 

 коммуникации Ответы  на  вопросы  членов 

   ГЭК  

 Информационная Раздел ВКР – список литера- 

 культура  туры.  

   Использование профессио- 

   нальных компьютерных про- 

   грамм при выполнении ВКР 

    «Кон- 

   сультант Плюс» и др.) 

Профессиональные компетен-

ции, 

Производство и первичная об-

работка продукции растение-

водства 

ПК 1.1-1.3 

Производство и первичная 

обработка продукции расте-

ниеводства 

Раздел ВКР - теоретическая и 

исследовательская или анали-

тическая  части 

Профессиональные компетен-

ции, 

Производство и первичная об-

работка продукции животно-

водства 

ПК 2.1-2.3 

Производство и первичная 

обработка продукции живот-

новодства 

Раздел ВКР - теоретическая и 

исследовательская или анали-

тическая  части 

Профессиональные компетен-

ции, 

Хранение, переработка, пред-

продажная подготовка и реали-

зация сельскохозяйственной 

продукции 

ПК 3.1-3.5 

Хранение, транспортировка и 

реализация сельскохозяй-

ственной продукции 

Раздел ВКР - теоретическая и 

исследовательская или анали-

тическая  части 

Профессиональные компетен-

ции, 

Управление работами по произ-

водству и переработке продук-

ции растениеводства и живот-

новодства 

ПК 4.1-4.5 

Управление работами по 

производству и переработке 

продукции растениеводства и 

животноводства 

Раздел ВКР - теоретическая и 

исследовательская или анали-

тическая  части 

 



13.3 Методические материалы, определяющие процедуры оценивания 

результатов освоения образовательной программы. 

 

На государственной итоговой аттестации (защите ВКР) экзаменационная ко-

миссия оценивает результаты освоения образовательной программы – компетен-

ции. ГЭК определяет уровень сформированности общих и профессиональных ком-

петенций персонально у каждого выпускника. Для этого члены ГЭК пользуются 

экспертным листом (приложение 1). На каждого выпускника заполняется отдель-

ный экспертный лист, содержащий критерии оценки уровня сформированности об-

щих и профессиональных компетенций. 

В каждом экспертном листе для группы компетенций (общих и профессио-

нальных по видам деятельности) определены показатели. Показатели определены 

таким образом, что для их мониторинга достаточно 0,5 часа, отведенных на защиту 

ВКР одного обучающегося. 

Для каждого показателя приведена шкала оценивания компетенций, в кото-

рой указаны критерии оценивания компетенций, соответствующие 4-муровням 

сформированностикомпетенций: недостаточному,пороговому,базовому и продви-

нутому. 

Каждый уровень соответствует одной из традиционных оценок: 

 Название Соответствие 

 уровня сформированности традиционной 

 компетенций оценке 

 Недостаточный «2» 

 Пороговый «3» 

 Базовый «4» 

 Продвинутый «5» 
 

В течение 0,5 часа защиты ВКР члены ГЭК отслеживают владение обучаю-

щимся качествами, которые в виде показателей внесены в каждый экспертный 

лист, и устанавливают по критериям, указанным рядом с показателями, уровень 

сформированности у него каждой группы компетенций. Мнение членов ГЭК об 

уровне сформированности компетенций фиксируется в экспертных листах: против 

каждого показателя рядом с критерием, соответствующим уровню сформирован-

ности компетенций у конкретного выпускника, ставится знак «+».  
Окончательный вывод об уровне сформированности компетенций у обучаю-

щегося делается членами ГЭК в зависимости от уровня владения им большинством 

компетенций. Внизу экспертного листа имеется графа, в которой записывается это 

решение. При этом уровень сформированности у обучающегося общих компетен-

ций оценивается непосредственно во время проведения защиты. Уровень сформи-

рованности у обучающегося профессиональных компетенций по тем профессио-

нальным модулям, которые не были выбраны обучающимся для написания ВКР, 

определяется на основе оценок, полученных ранее при сдаче квалификационных 

экзаменов по соответствующим профессиональным модулям. Уровень сформиро-

ванности у обучающегося профессиональных компетенций по одному или несколь-

ким профессиональным модулям, по которым была выбрана тема для написания 

ВКР, оценивается также непосредственно во время проведения защиты. 

Итоговая оценка результатов освоения образовательной программы выво-

дится как среднее значение оценок, зафиксированных в экспертном листе. Итого-

вая оценка вносится в протокол заседания ГЭК. Уровень сформированности 



компетенций является определяющим критерием итоговой оценки. В случае спор-

ной оценки голос председательствующего является решающим.  
Экспертный лист хранится вместе с протоколом заседания ГЭК. 

Критерии итоговой оценки 

Оценка «отлично» предполагает:  

• продвинутый уровень освоения большинства компетенций, 

• актуальность, самостоятельность и практическую значимость ВКР, 

• оригинальность решений и новизну полученных результатов,  
• использование достаточного и необходимого количества информацион-

ных источников, в том числе электронных, 

• умение лаконично докладывать о проделанной работе, убедительно обос-
новывать свои суждения и выводы, аргументировано рассуждать, полно и глубоко 
отвечать на заданные вопросы,  

• безукоризненное качество оформления ВКР, 

• положительные отзыв и рецензия. 

Оценка «хорошо» предполагает:  

• базовый уровень освоения большинства компетенций, 

• актуальность, самостоятельность и социальную значимость ВКР, 

• корректность решений и полученных результатов,  
• использование достаточного и необходимого количества информацион-

ных источников, в том числе электронных,  
• умение четко докладывать о проделанной работе, обосновывать свои суж-

дения и выводы, рассуждать, отвечать на заданные вопросы,  
• хорошее качество оформления ВКР,  
• в целом положительные отзыв и рецензия, но имеющие отдельные заме-

чания.  
Оценка «удовлетворительно» предполагает: 

• пороговый уровень освоения большинства компетенций;  
• традиционность темы, низкий уровень самостоятельности и практической 

значимости ВКР, 

• недостаточность и/или спорность отдельных решений и/или результатов,  
• использование незначительного количества информационных источни-

ков, в том числе электронных,  
• допустимое качество оформления ВКР, но с имеющимися недочетами,  
• неполнота доклада о проделанной работе, недостаточно обоснованные 

суждения и выводы, ошибки в построении рассуждения, поверхностные ответы на 
заданные вопросы,  

• отзыв и рецензия с замечаниями. 

Оценка «неудовлетворительно» выставляется, если студент: 

• имеет недостаточный уровень освоения большинства компетенций;  
• не владеет содержанием работы, не может прокомментировать её элемен-

тарные положения, 

• допускает грубые ошибки в рассуждении,  
• неправильно отвечает или не отвечает на наводящие и дополнительные 

вопросы комиссии по содержанию ВКР, 

• имеет низкое качество оформления работы, 



• отзыв и рецензия с серьезными замечаниями. 
 

14 Требования к материально-техническому обеспечению 

 

Для проведения защиты ВКР необходимы стандартная учебная аудитория, 
мультимедийный проектор, экран и ноутбук. 

 
15 Особенности порядка проведения ГИА инвалидов и лиц с ограничен-

ными возможностями здоровья 
 

Для обучающихся из числа инвалидов, по их заявлению, государственная 
итоговая аттестация проводится с учетом особенностей их психофизического 
развития, их индивидуальных возможностей и состояния здоровья (далее - инди-
видуальные особенности).  

Лицам с ограниченными возможностями здоровья предоставляется воз-
можность пройти ГИА по их выбору:  

- совместно с академической группой, в которой они обучаются, по 
расписанию, составленному для группы, в той же аудитории (если это не создает 
трудностей для обучающихся при прохождении ГИА);  

- отдельно от академической группы по индивидуально составленному 
расписанию в аудитории 1-го этажа любого учебного корпуса, в том числе кор-
пуса инженерного факультета, оснащенного пандусом.  

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья разрешается:  
- присутствие на ГИА одного из родителей (или лица, его заменяющего, 

или ассистента) для оказания обучающемуся необходимой помощи в аудитории 
(занять рабочее место, передвигаться, прочитать и оформить задание, общаться 
с преподавателем);  

- пользование индивидуальными техническими средствами.  

По письменному заявлению обучающегося с ограниченными возможно-
стями здоровья продолжительность сдачи государственного аттестационного ис-
пытания может быть увеличена по отношению к установленной продолжитель-
ности его сдачи:  

- продолжительность выступления обучающегося при защите ВКР - не 
более чем на 0,25 часа.  

В зависимости от индивидуальных особенностей обучающихся с ограни-
ченными возможностями здоровья обеспечивается выполнение следующих тре-
бований при проведении ГИА:  

а) для слепых:  
- задания и иные материалы для сдачи государственного аттестацион-

ного испытания зачитываются родителем (или лицом, его заменяющим, или ас-
систентом);  

- письменные задания надиктовываются родителю (или лицу, его заме-
няющему, или ассистенту);  

б) для слабовидящих:  
- задания и иные материалы для сдачи государственного аттестацион-

ного испытания оформляются увеличенным шрифтом; 

- обеспечивается индивидуальное  равномерное освещение не  менее  
300 люкс;  



- при необходимости обучающимся предоставляется увеличивающее 
устройство, допускается использование увеличивающих устройств, имеющихся 
у обучающегося;  

в) для глухих и слабослышащих, с тяжелыми нарушениями речи: 

- обеспечивается наличие звукоусиливающей аппаратуры    
коллективного пользования, при необходимости обучающимся предоставляется 

звукоусиливающая аппаратура индивидуального пользования;  
- по их желанию государственные аттестационные испытания прово-

дятся в письменной форме;  
г) для лиц с нарушением опорно-двигательного аппарата (тяжелыми 

нарушениями двигательных функций верхних конечностей или отсутствием 
верхних конечностей):  

- письменные задания надиктовываются родителю (или лицу, его заме-
няющему, или ассистенту);  

- по их желанию государственные аттестационные испытания прово-
дятся в устной форме.  

Обучающийся с ограниченными возможностями здоровья не позднее, чем 
за 3 месяца до начала государственных аттестационных испытаний подает пись-

менное заявление о необходимости создания для него специальных условий при 
проведении ГИА с указанием особенностей его психофизического развития, ин-

дивидуальных возможностей и состояния здоровья. К заявлению прилагаются 
документы, подтверждающие наличие у обучающегося индивидуальных особен-

ностей (при отсутствии таких документов в академии). В заявлении обучаю-
щийся указывает на необходимость (отсутствие необходимости) присутствия ас-

систента на государственном аттестационном испытании, необходимость (отсут-
ствие необходимости) увеличения продолжительности сдачи государственного 

аттестационного испытания по отношению к установленной продолжительно-
сти. 

 
16 Перечень учебной литературы и ресурсов сети "Интернет", необхо-

димых для подготовки и защиты ВКР 

 

Основная литература: 

1. Грибов В. Д. Управление структурным подразделением организации + 

еПриложение: Тесты. : учебник / В. Д. Грибов. — Москва : КноРус, 2025. — 277 с. 

— ISBN 978-5-406-13639-3. — URL: https://book.ru/book/955429. — Текст : элек-
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сайт.– URL:  http://www.cnshb.ru/akdil/default.htm. – Текст : электронный. 

23. Сельскохозяйственные здания и сооружения. Картофеле- и овощехра-

нилища // Библиотекарь.ru : сайт. – URL: http://www.bibliotekar.ru/spravochnik-

44/14.htm .  – Текст : электронный 

24. Сельскохозяйственные здания и сооружения. Элеваторы. // Библиоте-

карь.ru : сайт. – URL: http://www.bibliotekar.ru/spravochnik-44/16.htm. – Текст : элек-

тронный. 

25. Сооружения и оборудование для хранения продукции растениеводства 

и животноводства :учеб.пособие / Н. Н. Мороз, Б. С. Убушаев, П. М. Помпаев, А. 

К. Натыров. – Москва : Вестник РАСХН, 2012. – 196 с. – URL: 

http://www.docme.ru/doc/1182690/ 10105.sooruzheniya-i-oborudovanie-dlya-

hraneniya-produkcii-ra – Текст : электронный. 

26. Технология хранения и переработки продукции растениеводства. // 

Сельхозпортал. – URL: https://xn-80ajgpcpbhkds4a4g.xn--p1ai/articles/tehnologiya-

hraneniya-i-pererabotki-pr/ . – Текст : электронный. 

27. Типы зернохранилищ и их устройство // Читальный зал : полезные 

учебные материалы : сайт. – URL: http://chitalky.ru/?p=1492 . – Текст : электронный. 

28. Федеральный образовательный портал «Экономика, Социология, Ме-

неджмент» : сайт.– URL:   http://www.ecsocman.edu.ru.  – Текст : электронный. 

29. Элеватор – устройство и оборудование // promplace.ru : техника и обо-

рудование : сайт. – URL: http:// promplace.ru/elevator-ustrojstvo-i-oborudovanie-

481.html. – Текст : электронный. 
 

 

Современные профессиональные базы данных и информационные спра-

вочные системы 

http://www.skotovodstvo.com/
http://www.skotovodstvo.com/
http://www.meatind/
http://www.milkbranch.ru/
http://www.chicken-farming.info/
http://agroforum.su/
http://agroforum.su/
http://www.ecsocman.edu.ru/


1. eLIBRARY.RU : научная электронная библиотека : сайт. – URL: 

https://elibrary.ru.– Режим доступа: для зарегистрированных пользователей.– Текст 

: электронный (дата обращения: 10.05.2025).  

2. АГРОС : база данных : сайт. – URL: http://www.cnshb.ru/cataloga.shtm.– 

Режим доступа: свободный.– Текст : электронный (дата обращения: 10.05.2025). 

3. Гарант: справочно-правовая система : сайт. – URL: https://www.garant.ru. – 

Режим доступа: свободный.– Текст : электронный(дата обращения: 10.05.2025). 

4. Киберленинка : научная электронная библиотека : сайт. – URL: 

https://cyberleninka.ru. – Режим доступа: свободный.– Текст : электронный. (дата 

обращения: 10.05.2025). 

5. Консорциум Кодекс : справочно-правовая система : сайт. – URL: 

https://kodeks.ru. – Режим доступа: свободный.– Текст : электронный. (дата 

обращения: 10.05.2025). 
 
Перечень информационных технологий, используемых при подготовке и 

защите ВКР, включая перечень программного обеспечения информационных 
справочных систем  

 

Использование пакета MicrosoftOffice для подготовки выпускной квалифи-
кационной работы.  

Использование справочно-правовой системы Консультант Плюс. 
 

 
 

 

https://cyberleninka.ru/


ПРИЛОЖЕНИЕ 1 

Экспертный лист оценки уровня освоения компетенций выпускника Курского ГАУ 

Код и название ОПОП СПО 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции 

Дата ________________________________________________________________________________________________________________ 

Ф.И.О. выпускника ___________________________________________________________________________________________________ 

Ф.И.О. председателя комиссии __________________________________________________________________________________________ 

Ф.И.О. членов комиссии________________________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________________________________________ 

 

Компетенции Показатель 

Критерии оценивания компетенции 

Недостаточный 

уровень 

Пороговый  

уровень 

Базовый  

уровень 

Продвинутый 

уровень 

 
Общие компетенции 

ОК 1-9 
1 Культура  

мышления 

 

 

 

 

 

Не понимает сущность 
и социальную значи-
мость своей будущей 
профессии, не умеет 
организовывать соб-
ственную деятель-
ность, выбирать типо-
вые методы и способы 
выполнения професси-
ональных задач, оцени-
вать их эффективность 
и качество, не способен 
принимать решения в 
стандартных и нестан-
дартных ситуациях и 
нести за них ответ-
ственность 

 

Понимает сущность и 
социальную значи-
мость своей будущей 
профессии, проявлять 
к ней устойчивый инте-
рес, умеет организовы-
вать собственную дея-
тельность, выбирать 
типовые методы и спо-
собы выполнения про-
фессиональных задач, 
оценивать их эффек-
тивность и качество, 
способен принимать 
решения в стандарт-
ных и нестандартных 
ситуациях и нести за 
них ответственность 

 

Успешно осознает 

сущность и социаль-

ную значимость своей 

будущей профессии, 

проявлять к ней устой-

чивый интерес, в до-

статочной степени 

умеет организовывать 

собственную деятель-

ность, выбирать типо-

вые методы и способы 

выполнения професси-

ональных задач, оце-

нивать их эффектив-

ность и качество, каче-

ственно способен при-

нимать решения в 

стандартных и нестан-

дартных ситуациях и 

Демонстрирует спо-

собность к своей бу-

дущей профессии, на 

высоком уровне умеет 

организовывать соб-

ственную деятель-

ность, выбирать типо-

вые методы и способы 

выполнения профес-

сиональных задач,  

грамотно оценивать 

их эффективность и 

качество, качественно 

способен принимать 

решения в стандарт-

ных и нестандартных 

ситуациях и нести за 

них ответственность 



нести за них ответ-

ственность 

2.Культура речи 

 

 

 

 

 

Не умеет работать в 

коллективе и команде, 

эффективно общаться 

с коллегами, руковод-

ством, потребителями 

Способен  работать в 

коллективе и команде, 

эффективно общаться 

с коллегами, руковод-

ством, потребителями, 

но допускает наруше-

ния норм речи 

Может работать в кол-

лективе и команде, 

эффективно общаться 

с коллегами, руковод-

ством, потребите-

лями, но допускает 

нарушения норм речи 

Демонстрирует способ-

ность  работать в кол-

лективе и команде, 

весьма эффективно 

общаться с коллегами, 

руководством, потре-

бителями, свободно, 

аргументированно и 

убедительно излагает 

сообщает свои сужде-

ния 

3. Культура коммуни-

кации 

 

 

 

 

Не готов брать на себя 
ответственность за ра-
боту членов команды 
(подчиненных), резуль-
тат выполнения зада-
ний, не умеет самосто-
ятельно определять за-
дачи профессиональ-
ного и личностного 
развития, заниматься 
самообразованием, 
осознанно планировать 
повышение квалифика-
ции, не способен ори-
ентироваться в усло-
виях частой смены тех-
нологий в профессио-
нальной деятельности. 

Готов брать на себя от-
ветственность за ра-
боту членов команды 
(подчиненных), резуль-
тат выполнения зада-
ний, может самостоя-
тельно определять за-
дачи профессиональ-
ного и личностного 
развития, заниматься 
самообразованием, 
осознанно планировать 
повышение квалифика-
ции, способен ориенти-
роваться в условиях 
частой смены техноло-
гий в профессиональ-
ной деятельности. 

Может брать на себя от-
ветственность за ра-
боту членов команды 
(подчиненных), ре-
зультат выполнения 
заданий, может само-
стоятельно определять 
задачи профессиональ-
ного и личностного 
развития, заниматься 
самообразованием, 
осознанно планиро-
вать повышение ква-
лификации, ориенти-
руется в условиях 
частой смены техноло-
гий в профессиональ-
ной деятельности. 
 

Активно берет на себя 
ответственность за ра-
боту членов команды 
(подчиненных), ре-
зультат выполнения за-
даний, демонстрирует 
самостоятельность в 
определении задачи 
профессионального и 
личностного развития, 
заниматься самообра-
зованием, осознанно 
планировать повыше-
ние квалификации, 
профессиональноори-
ентируется в условиях 
частой смены техноло-
гий в профессиональ-
ной деятельности. 



 

4. Информационная 

культура 

 

 

 

 

Не способен осуществ-
лять поиск и использо-
вание информации, не-
обходимой для эффек-
тивного выполнения 
профессиональных за-
дач, профессионального 
и личностного развития, 
не владеет информаци-
онной культурой, анали-
зировать и оценивать 
информацию с исполь-
зованием информаци-
онно- коммуникацион-
ных технологий 

 

Способен осуществлять 
поиск и использование 
информации, необходи-
мой для эффективного 
выполнения профессио-
нальных задач, профес-
сионального и личност-
ного развития, не в пол-
ной мере владеет ин-
формационной культу-
рой, анализировать и 
оценивать информацию 
с использованием ин-
формационно- комму-
никационных техноло-
гий 

Эффективно осуществ-
лять поиск и использо-
вание информации, не-
обходимой для эффек-
тивного выполнения 
профессиональных за-
дач, профессиональ-
ного и личностного раз-
вития, владеет инфор-
мационной культурой, 
испытывает трудности 
в анализе и оценке ин-
формацию с использо-
ванием информаци-
онно- коммуникацион-
ных технологий 

Самостоятельно осуществ-
лять поиск и использо-
вание информации, не-
обходимой для эффек-
тивного выполнения 
профессиональных за-
дач, профессионального 
и личностного развития, 
владеет информацион-
ной культурой, не испы-
тывает трудности в ана-
лизе и оценке информа-
цию с использованием 
информационно- ком-
муникационных техно-
логий 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



ПМ.01 Производство и первичная обработка продукции растениеводства 

Компетенции  Показатель  

Критерии оценивания компетенции 

Недостаточный 

уровень 

Пороговый уро-

вень 
Базовый уровень 

Продвинутый уро-

вень 
Профессиональ-

ные компетенции 

ПК1.1-1.3 

 

Деятельность по про-

изводству и первичной об-

работке продукции расте-

ниеводства. 

Не владеет необходи-

мым минимумом зна-

ний и умений для вы-

бора реализации тех-

нологии производства, 

первичной обработки, 

использования различ-

ных методов оценки и 

контроля количества и 

качества   сельскохо-

зяйственного сырья и 

продукции растение-

водства. 

Не владеет. Не умеет 

осуществлять первич-

ную обработку и 

транспортировку уро-

жая. 

Владеет минимумом 
знаний и умений для вы-

бора и реализации  тех-
нологии производства, 
первичной обработки, 
использования различ-
ных методов оценки и 
контроля количества и 
качества   сельскохозяй-
ственного сырья и про-
дукции растениевод-
ства. 

Владеет на базовом 
уровне знаниями, уме-

ниями и практическим 
опытом выбора техно-
логии производства, 
первичную обработку, 
использует различные 
методы оценки и кон-
троля количества и ка-
чества   сельскохозяй-
ственного сырья и про-
дукции растениевод-
ства. 

Владеет на продвину-
том уровне знаниями, 

умениями и практиче-
ским опытом выбора ре-
ализовывать техноло-
гии производства, пер-
вичной обработки, ис-
пользует различные ме-
тоды оценки и контроля 
количества и качества   
сельскохозяйственного 
сырья и продукции рас-
тениеводства. 

 

 

 

 

 

 

 



ПМ.02 Производство и первичная обработка продукции  

животноводства 

Компетенции  Показатель  

Критерии оценивания компетенции 

Недостаточный 

уровень 

Пороговый уро-

вень 
Базовый уровень 

Продвинутый 

уровень 
Профессиональ-

ные компетенции 

ПК 2.1-2.3 

 

Деятельность по про-

изводству и первич-

ной обработке про-

дукции животновод-

ства 

Не умеет проводить 

мероприятия по реали-

зации технологии про-

изводства, первичной 

обработки, оценки и 

контроля количества и 

качества продукции 

животноводства. 

Не владеет навыками 

приготовления кор-

мов. 

Не умеет осуществ-

лять первичную пере-

работку продукции 

животноводства. 

Владеет минимумом 
знаний и умений по  ре-
ализации технологии 
производства, первич-
ной обработки, оценки и 
контроля количества и 
качества продукции жи-
вотноводства. 

.Владеет на базовом 
уровне знаниями, уме-
ниями и практическим 
опытом и реализовы-
вает технологию произ-
водства, первичную об-
работку, оценку и кон-
тролирует количество и 

качество продукции 
животноводства. 

Владеет на продвину-
том уровне знаниями, 
умениями, практиче-
ским опытом и сво-
бодно выбирает и реа-
лизовывает технологии 
производства, первич-
ной обработки, оценки и 

контролирует количе-
ство и качество продук-
ции животноводства. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ПМ.03 Хранение, переработка, предпродажная подготовка и реализация  

сельскохозяйственной продукции 

Компетенции  Показатель  

Критерии оценивания компетенции 

Недостаточный 

уровень 

Пороговый уро-

вень 
Базовый уровень 

Продвинутый 

уровень 
Профессиональ-

ные компетенции 

ПК 3.1-3.5 

 

Деятельность по хра-
нению, транспорти-
ровке и реализации 
сельскохозяйственной 
продукции 

Не владеет необходи-

мым минимумом зна-

ний, умений и практи-

ческого опыта для 

проведения стандарти-

зации, и подтвержде-

ния качества продук-

ции растениеводства и 

животноводства,  

технологии ее хране-

ния, для контроля со-

стояния сельскохозяй-

ственной продукции и 

сырья в период хране-

ния. 

Не владеет навыками 

выполнения предпро-

дажной подготовки и 

реализации сельскохо-

зяйственной продук-

ции. 

Не умеет определять 

качество продукции 

растениеводства и жи-

вотноводства при хра-

нении и транспорти-

ровке. 

Владеет минимумом 

знаний, умений и 

практического опыта 

по проведению стан-

дартизации и подтвер-

ждения качества про-

дукции растениевод-

ства и животновод-

ства,  

технологии ее хране-

ния, для контроля со-

стояния сельскохозяй-

ственной продукции и 

сырья в период хране-

ния. 

 

Владеет на базовом 

уровне знаниями, уме-

ниями и практиче-

ским опытом для реа-

лизации технологии 

хранения в соответ-

ствии с качеством по-

ступающей сельско-

хозяйственной про-

дукции и сырья, кон-

тролирует состояние 

сельскохозяйствен-

ной продукции и сы-

рья в период хране-

ния, выбирает и реа-

лизовывает техноло-

гии переработки сель-

скохозяйственной 

продукции 

Владеет на продвину-

том уровне знаниями, 

умениями и практиче-

ским опытом по реа-

лизации  технологий 

хранения в соответ-

ствии с качеством по-

ступающей сельскохо-

зяйственной продук-

ции и сырья, контро-

лирует состояние 

сельскохозяйственной 

продукции и сырья в 

период хранения, вы-

бирает и реализовы-

вает технологии пере-

работки сельскохозяй-

ственной продукции 



ПМ.04 Управление работами по производству и переработке продукции 

растениеводства и животноводства 

Компетенции  Показатель  

Критерии оценивания компетенции 

Недостаточный 

уровень 

Пороговый уро-

вень 
Базовый уровень 

Продвинутый 

уровень 
Профессиональ-

ные компетенции 

ПК 4.1-4.5 

 

Деятельность по 

управлению работами 

по производству и пе-

реработке продукции 

растениеводства и 

животноводства 

Не владеет необходи-

мым минимумом зна-

ний, умений и практи-

ческого опыта по пла-

нированию основных 

показателей сельско-

хозяйственного произ-

водства, планирования 

выполнения работ ис-

полнителями, органи-

зации работы трудо-

вого коллектива. 

Не умеет планировать 

и анализировать про-

изводственные показа-

тели организации рас-

тениеводства и живот-

новодства. 

Владеет минимумом 

знаний, умений и 

практического опыта 

по планированию ос-

новных показателей 

сельскохозяйствен-

ного производства, 

планирования выпол-

нения работ исполни-

телями, организации 

работы трудового кол-

лектива. 

 

Владеет на базовом 

уровне знаниями, уме-

ниями и практиче-

ским опытом планиро-

вания основных показате-

лей сельскохозяйствен-

ного производства, плани-

рует выполнение работ ис-

полнителями, организует 

работу трудового коллек-

тива, контролирует ход и 

оценивает результаты вы-

полнения работ исполни-

телями, ведет утвержден-

ную учетно-отчетную до-

кументацию 

Владеет на продвину-

том уровне знаниями, 

умениями и практиче-

ским опытом планиро-

вания основных пока-

зателей  сельскохозяй-

ственного производ-

ства, организует ра-

боту трудового кол-

лектива, инструкти-

рует  и контролирует 

исполнителей на всех 

стадиях работ. 

 

Уровень сформированности компетенций________________________________________________________________________________ 

 

Подписи председателя и членов комиссии_____________________________________________________________________________________________________________________ 
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Протокол 
инструктажа по охране труда и технике безопасности на рабочем месте при проведениидемонстрационногоэкзамена 

 

Специальность: 
 

Учебнаягруппа: 
 

Датапроведения« » 202_ г. 
 

№п/п  

ФИО 

студента 

Годрожде-

ния 
ФИО. 

инструктирующего 

Подписьинструктирующего Подписьинструктируемого 

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

Председатель 
экзаменационнойкомиссии  / / 


