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Код Наименование Компетенции

Блок 1.Дисциплины (модули) 84 84 3024 3024 305.5 2599.5 119 8 54 30 6 32 2.8 656.2 29 48 54 6 7.4 1025.6 47 30 38 36 16 7.1 731.9 35 10 12 0.2 185.8 8

Обязательная часть 37 37 1332 1332 123.5 1157.5 51 31 24 32 2.7 564.3 25 18 18 6 2.5 406.5 17 6 8 10 2.3 186.7 9

+ Б1.О.01 Профессиональный иностранный язык 1 5 5 36 180 180 8.3 162.7 9 5 6 2.3 162.7 9 э 55 Гуманитарных наук УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3

+ Б1.О.02
Государственное регулирование национальной
экономики

1 3 3 36 108 108 12.1 91.9 4 3 6 6 0.1 91.9 4 з 54 Экономики и права
УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3

+ Б1.О.03 Философия научных исследований 1 3 3 36 108 108 12.1 91.9 4 3 6 6 0.1 91.9 4 з 55 Гуманитарных наук УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3

+ Б1.О.04
Основы научных исследований, организации и
планирования эксперимента

1 4 4 36 144 144 14.1 125.9 4 4 6 8 0.1 125.9 4 о 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной

УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3

+ Б1.О.05 Методология науки о пище 1 3 3 36 108 108 12.1 91.9 4 3 6 6 0.1 91.9 4 з 2 Технологии производства и ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3

+ Б1.О.06
Современное технологическое оборудование
пищевой промышленности

2 6 6 36 216 216 20.3 186.7 9 6 8 10 2.3 186.7 9 э 17
Стандартизации и оборудования
перерабатывающих производств

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3

+ Б1.О.07
Идентификация и обнаружение фальсификации
пищевых продуктов

1 4 4 36 144 144 14.1 125.9 4 4 6 8 0.1 125.9 4 о 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной

ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3

+ Б1.О.08
Современные технологии получения
сухофруктов

1 4 4 36 144 144 16.1 123.9 4 4 6 10 0.1 123.9 4 о 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной

ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3

+ Б1.О.09
Инновационная деятельность пищевого
предприятия

1 5 5 36 180 180 14.3 156.7 9 5 6 6 2.3 156.7 9 э 54 Экономики и права
ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 47 47 1692 1692 182 1442 68 8 23 6 6 0.1 91.9 4 30 36 4.9 619.1 30 24 30 36 6 4.8 545.2 26 10 12 0.2 185.8 8

+ Б1.В.01
Влияние различных факторов технологической
обработки на качество и безопасность
продуктов питания

2 5 5 36 180 180 22.3 148.7 9 5 8 12 2.3 148.7 9 э 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной
продукции

ПК-5.1; ПК-5.2

+ Б1.В.02
Перспективные направления технологии
хранения растительного сырья и продуктов
питания

1 5 5 36 180 180 16.3 154.7 9 4 5 6 8 2.3 154.7 9 э 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной
продукции

ПК-3.1; ПК-3.2

+ Б1.В.03
Инновации в технологии продуктов детского
питания

2 3 3 36 108 108 12.1 91.9 4 3 6 6 0.1 91.9 4 з 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной

ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

+ Б1.В.04
Современные технологии производства
продуктов питания функционального
назначения

2 4 4 36 144 144 20.1 119.9 4 4 8 12 0.1 119.9 4 о 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной
продукции

ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

+ Б1.В.05
Высокотехнологичные производства продуктов
питания

1 5 5 36 180 180 16.3 154.7 9 5 6 8 2.3 154.7 9 э 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной

ПК-3.1; ПК-3.2

+ Б1.В.06
Перспективы использования БАД в пищевой
промышленности

2 4 4 36 144 144 14.1 125.9 4 4 6 8 0.1 125.9 4 о 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной

ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3

+ Б1.В.07 Современные технологии соков и напитков 2 6 6 36 216 216 22.3 184.7 9 6 8 12 2.3 184.7 9 э 2 Технологии производства и ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3

+ Б1.В.08
Технология консервирования комбинированных
продуктов

1 3 3 36 108 108 12.1 91.9 4 3 6 6 0.1 91.9 4 з 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной

ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3

+ Б1.В.09 Проблемы переработки растительного сырья 1 3 3 36 108 108 12.1 91.9 4 3 6 6 0.1 91.9 4 з 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной

ПК-5.1; ПК-5.2

+ Б1.В.10
Методы и практика анализа качества пищевого
сырья и продукции

1 4 4 36 144 144 14.1 125.9 4 4 4 6 8 0.1 125.9 4 о 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной

ПК-4.1; ПК-4.2

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору 1 2 2 2 72 72 8.1 59.9 4 2 4 4 0.1 59.9 4 з ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-2.2; ПК-2.3

+ Б1.В.ДВ.01.01
Инновации в технологии мучных кондитерских
изделий

2 2 2 36 72 72 8.1 59.9 4 2 4 4 0.1 59.9 4 з 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной

ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-2.2; ПК-2.3

- Б1.В.ДВ.01.02
Моделирование производственных процессов в
пищевой промышленности

2 2 2 36 72 72 8.1 59.9 4 2 4 4 0.1 59.9 4 з 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной

ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-2.2; ПК-2.3

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору 2 1 3 3 108 108 12.1 91.9 4 3 6 6 0.1 91.9 4 з ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-2.1; ПК-2.2

+ Б1.В.ДВ.02.01 Технология крахмала и крахмалопродуктов 1 3 3 36 108 108 12.1 91.9 4 3 6 6 0.1 91.9 4 з 2 Технологии производства и ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-2.1; ПК-2.2

- Б1.В.ДВ.02.02
Техническое регулирование и стандартизация
продукции растениеводства

1 3 3 36 108 108 12.1 91.9 4 3 6 6 0.1 91.9 4 з 17
Стандартизации и оборудования
перерабатывающих производств

ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-2.1; ПК-2.2

Блок 2.Практика 24 24 864 864 8.2 847.8 8 847.8 24 4.1 423.9 4 4.1 423.9 4

Обязательная часть 12 12 432 432 4.1 423.9 4 423.9 12 4.1 423.9 4

+ Б2.О.01 Производственная практика 2 12 12 432 432 4.1 423.9 4 423.9 12 4.1 423.9 4 о 9
Ветеринарно-санитарной экспертизы
и микробиологии

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-4.1; 
ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-
1.3; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; 
ПК-5.2

+ Б2.О.01.01(П) Технологическая практика 2 12 12 36 432 432 4.1 423.9 4 423.9 12 4.1 423.9 4 о 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной
продукции

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2; 
ОПК-4.3; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3; ПК-2.1; ПК-2.2; 
ПК-2.3; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 12 12 432 432 4.1 423.9 4 423.9 12 4.1 423.9 4

+ Б2.В.01 Производственная практика 2 12 12 432 432 4.1 423.9 4 423.9 12 4.1 423.9 4 о 9
Ветеринарно-санитарной экспертизы
и микробиологии

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-
1.3; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; 
ПК-5.2

+ Б2.В.01.01(Пд)
Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа

2 12 12 36 432 432 4.1 423.9 4 423.9 12 4.1 423.9 4 о 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной
продукции

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-3.4; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3; 
ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 12 12 432 432 28.5 403.5 12 28.5 403.5

+ Б3.01
Выполнение, подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы

12 12 36 432 432 28.5 403.5 12 28.5 403.5 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной
продукции

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; 
УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; ОПК-1.1; 
ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; 
ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-
1.3; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-5.1; ПК-5.2

ФТД.Факультативные дисциплины 9 9 324 324 36.4 271.6 16 5 2 6 0.1 59.9 4 6 6 0.1 91.9 4 4 4 4 0.1 59.9 4 4 4 0.1 59.9 4

+ ФТД.01 Производство кормов для животных и птиц 1 2 2 36 72 72 8.1 59.9 4 2 2 6 0.1 59.9 4 з 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной

ПК-3.2

+ ФТД.02
Товароведение продуктов из растительного
сырья

1 3 3 36 108 108 12.1 91.9 4 3 6 6 0.1 91.9 4 з 2
Технологии производства и
переработки сельскохозяйственной

ПК-4.2

+ ФТД.03 Основы социализации личности 2 2 2 36 72 72 8.1 59.9 4 2 4 4 0.1 59.9 4 з 55 Гуманитарных наук УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3

+ ФТД.04
Социальная адаптация инвалидов и лиц с ОВЗ в
условиях профессиональной деятельности

2 2 2 36 72 72 8.1 59.9 4 2 4 4 0.1 59.9 4 з 55 Гуманитарных наук

УК-3.1; УК-3.4

План Учебный план магистратуры 'z19.04.02-ПТиОППП-2025-2658.plx', код направления 19.04.02, программа магистратуры : Прогрессивные технологии и оборудование производств продуктов питания, год начала подготовки 2025


