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1. Перечень компетенций, индикаторов компетенций и дескрипторов:  

 

При изучении учебной дисциплины Технология производства и переработки сахарной 

свеклы специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья у 

студентов формируются следующие компетенции: 

Код Наименование результата обучения 

ПК 3.1 Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения лабора-

торного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья 

ПК 3.2 Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, полу-

фабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания 

из растительного сырья 

ОК 1 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности примени-

тельно к различным контекстам 

ОК 2 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации инфор-

мации и информационные технологии для выполнения задач профессиональ-

ной деятельности 

ОК 3 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, ис-

пользовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуа-

циях 

ОК 4 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 5 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке 

Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного кон-

текста 

ОК 6 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное 

поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с 

учетом гармонизаций межнациональных и межрелигиозных отношений, при-

менять стандарты антикоррупционного поведения 

ОК 7 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, приме-

нять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эф-

фективно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК 8 Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здо-

ровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимо-

го уровня физической подготовленности 

ОК 9 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и ино-

странном языках 

 

В результате освоения учебной дисциплины Технология производства и перера-

ботки сахарной свеклы, предусмотренными ФГОС СПО по специальности 19.02.11. Тех-

нология продуктов питания из растительного сырья, обучающийся должен знать:  

З 1 - биологические особенности сахарной свеклы; 

З 2 - технологию возделывания сахарной свеклы; 

З 3 - требования, предъявляемые к свекловичному сырью для свеклосахарной 

промышленности;  

З 4- основные приемы и методы хранения сахарной свеклы;  

З 5 - технологию переработки сахарной свеклы. 

уметь: 

У 1 - определять фазы роста и развития сахарной свеклы; 



У 2- определять основных вредителей и болезней сахарной свеклы и проводить 

мероприятия по ее защите. 

У 3- определять показатели качества сырья и готовой продукции. 

 

 

2. Описание показателей и критериев оценки индикаторов компетенций для проведе-

ния текущего контроля и промежуточной аттестации 

Процедура оценивания Шкала и критерии оценки, балл (%) 
Тестирование для проведения 

текущей аттестации представляет 

собой выполнение обучающимся 

тестовых заданий, включающего 

в себя:  

Задание 1 типа – выполнение 

тестовых заданий закрытого ти-

па;  

Задание 2 типа – выполнение 

тестовых заданий открытого ти-

па. 

Время выполнения итогового 

тестирования – 40 минут:  

Задания 1 типа – 15 вопросов по 

1 мин. каждый (15 мин);  

Задание 2 типа – 5 вопросов по 2 

мин. каждый (10 мин);  

Задание 3 типа – 5 вопросов по 3 

мин. каждый (15 мин). 

Выполнение обучающимся зада-

ний № 1 и № 2 оценивается по 

следующей балльной шкале: 30-

27 – верные ответы составляют 

более 90% от общего количества; 

26-15 – верные ответы составля-

ют 80-50% от общего количества; 

14-0 – менее 50% правильных 

ответов. 

Выполнение обучающимся зада-

ний № 3 оценивается по следу-

ющей балльной шкале:  

40-36 – верные ответы составля-

ют более 90% от общего количе-

ства; 35-20 – верные ответы со-

ставляют 80-50% от общего ко-

личества; 19-0 – менее 50% пра-

вильных ответов 

Выполнение обучающимся зада-

ний оценивается по следующей 

балльной шкале:  

Задание 1: 0-20 баллов  

Задание 2: 0-40 баллов  

Задание 3: 0-40 баллов  

90 и более (отлично) – ответ 

правильный, логически выстро-

ен, приведены необходимые вы-

кладки, использована професси-

ональная лексика. интерпретиру-

ет полученный результат.  

70 и более (хорошо) – ответ в 

целом правильный, логически 

выстроен, приведены необходи-

мые выкладки, использована 

профессиональная лексика.  

50 и более (удовлетворительно) 

– ответ в основном правильный, 

логически выстроен, приведены 

не все необходимые выкладки, 

использована профессиональная 

лексика.  

Менее 50 (неудовлетворитель-

но) – ответы неправильные или 

неполные. 

Тестирование для проведения 

промежуточной аттестации пред-

ставляет собой выполнение обу-

чающимся тестовых заданий, 

включающего в себя:  

Задание 1 типа – выполнение 

тестовых заданий закрытого ти-

па;  

Задание 2 типа – выполнение 

тестовых заданий открытого ти-

па. 

Время выполнения итогового 

тестирования – 40 минут:  

Задания 1 типа – 15 вопросов по 

1 мин. каждый (15 мин);  

Задание 2 типа – 5 вопросов по 2 

мин. каждый (10 мин);  

Задание 3 типа – 5 вопросов по 3 

мин. каждый (15 мин). 

Выполнение обучающимся зада-

ний № 1 и № 2 оценивается по 

следующей балльной шкале: 30-

27 – верные ответы составляют 

более 90% от общего количества; 

26-15 – верные ответы составля-

ют 80-50% от общего количества; 

14-0 – менее 50% правильных 

ответов. 

Выполнение обучающимся зада-

ний № 3 оценивается по следу-

ющей балльной шкале:  

40-36 – верные ответы составля-

ют более 90% от общего количе-

ства; 35-20 – верные ответы со-

ставляют 80-50% от общего ко-

личества; 19-0 – менее 50% пра-

вильных ответов 

Выполнение обучающимся зада-

ний оценивается по следующей 

балльной шкале:  

Задание 1: 0-20 баллов  

Задание 2: 0-40 баллов  

Задание 3: 0-40 баллов  

90 и более (отлично) – ответ 

правильный, логически выстро-

ен, приведены необходимые вы-

кладки, использована професси-

ональная лексика. интерпретиру-

ет полученный результат.  

70 и более (хорошо) – ответ в 

целом правильный, логически 

выстроен, приведены необходи-

мые выкладки, использована 

профессиональная лексика.  

50 и более (удовлетворительно) 

– ответ в основном правильный, 

логически выстроен, приведены 

не все необходимые выкладки, 

использована профессиональная 

лексика.  

Менее 50 (неудовлетворитель-

но) – ответы неправильные или 

неполные. 

 



3. Оценочные материалы для проведения текущего контроля закрытого типа 

 

№ 

п/п 

Содержание 

вопроса 

Варианты отве-

тов 

Верный 

ответ 

Код компе-

тенции (ин-

дикатора) 

Код плани-

руе-мых ре-

зультатов 

обучения по 

дисциплине 

Время вы-

полне-ния 

(мин.) 

1. Свекловод-

ство является 

отраслью:  

а) растениевод-

ства; 

 б) животновод-

ства; 

 в) промышлен-

ности 

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

2. Свеклосеяние 

в нашей 

стране нача-

лось в начале:  

а) 19-го века 

 б) 20-го века 

 в) 21-го века 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

3. Кто автор 

слов 

«…возделыва

ть корнепло-

ды на полях – 

это то же, что 

получать три 

колоса там, 

где раньше 

рос один»:  

а) А. Л. Мазлу-

мов  

б) Д. Н. Пря-

нишников 

 в) Н. И. Вави-

лов г) Б. Н. Ле-

бединский  

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

4. Первый са-

харный завод 

в России был 

построен в:  

а) селе Алябье-

во Тульской гу-

бернии  

б) селе Мако-

шино Чернигов-

ской губернии  

в) селе Николь-

ском Москов-

ской губернии 

 г) селе Богоро-

дицком Тамбов-

ской губернии  

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

5. В корнепло-

дах совре-

менных сор-

тов сахарной 

свеклы со-

держится са-

хара:  

а) 8-12 % 

б) 12-16 %  

в) 16-20 % 

 г) 21-24 % 

В ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

6.  Все совре-

менные фор-

мы свеклы, 

возделывае-

мые челове-

ком, происхо-

а) культурных 

форм  

б) гибридов  

в) диких видов  

В ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 



дят от:  

7. Сахарная 

свекла отно-

сится к расте-

ниям:  

а) однолетним  

б) двулетним  

в) многолетним  

А,Б,В ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

8. Все извест-

ные ныне ви-

ды свеклы 

принадлежат 

семейству:  

а) злаковых  

б) маревых 

в) пасленовых  

г) губоцветных 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

9. Форма и по-

верхность ли-

стьев сахар-

ной свеклы 

бывают:  

а) крупные и 

волнистые 

б)овальные 

гладкие 

в)удлиненные и 

шероховатые  

г) сердцевидные 

и гофрирован-

ные 

 

Г ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

10. Цветки са-

харной свек-

лы:  

а) раздельнопо-

лые  

б) обоеполые. 

в) соцветия 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

11. Плод сахар-

ной свеклы:  

а) коробочка  

б) орешек 

в) боб  

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

12. Какие формы 

имеют корне-

плоды сахар-

ной свеклы:  

а) коническую 

б) эллипсовид-

ную  

в) цилиндриче-

скую 

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

13. Корневая си-

стема сахар-

ной свеклы 

способна 

проникать в 

почву на глу-

бину до:  

а) 1 м  

б) 2,5 м  

в) 3,5 м 

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

14. Для набуха-

ния и прорас-

тания клубоч-

ков (семян) 

сахарной 

свеклы необ-

ходимо воды 

в количестве 

равном их 

массы в воз-

душно-сухом 

состоянии:  

а) 20-70 % 

 б) 70-120% 

 в) 120-170 % 

В ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

15. Для дружного а) питательные Б ОК 1 – ОК 9,  З, У 1 



появления 

всходов свек-

лы самое 

большое зна-

чение имеет:  

вещества  

б) влажность 

почвы  

в) норма высева 

г) способ посева  

 

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

16. Какая опти-

мальная тем-

пература для 

прорастания 

семена сахар-

ной свеклы  

а) от 1 до 2 0С  

б) от 5 до 6 0С 

в) от 8 до 10 0С 

г) от 10 до 15 0С  

Г ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

17. Недостаток 

кислорода в 

почве в пери-

од прораста-

ния семян 

свеклы вызы-

вает:  

а) динамичное 

развитие 

 б) задержку 

прорастания и 

гибель 

 в) удлинение 

вегетационного 

периода  

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

18. Первым при 

прорастании 

семени свек-

лы трогается 

в рост:  

а) подсемядоль-

ное колено (ги-

покотиль)  

б) зародышевый 

корешок  

в) зародышевые 

листочки (семя-

доли)  

А, Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

19. Какая про-

должитель-

ность вегета-

ции сахарной 

свеклы в пер-

вый год веге-

тации:  

а) 100-120 дней 

б) 120-140 дней 

в) 140-160 дней 

г) 160-180 дней: 

 

Г ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

20. Взрослые 

растения са-

харной свек-

лы особенно 

чувствитель-

ны к недо-

статку:  

а) тепла  

б) освещения  

в) влаги 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

21. Процесс об-

разования ор-

ганических 

веществ из 

простых со-

единений, за 

счет погло-

щения энер-

гии солнеч-

ных лучей 

а) дыханием 

 б) фотосинте-

зом  

в) транспираци-

ей? 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 



зелеными ча-

стями расте-

ний, называ-

ется:  

22. Непродолжи-

тельные сме-

ны облачных 

и солнечных 

периодов, ро-

сту корнепло-

дов и сахари-

стости свек-

лы:  

а) не мешают 

растениям  

б) угнетают 

растения  

в) стимулируют 

рост и развитие 

растений  

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

23. Сахарную 

свеклу сеют с 

междурядья-

ми (см): 

а) 45 

б) 25 

в) 70 

г) 90  

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

24. На каком 

свойстве ос-

новано опре-

деление сухих 

веществ на 

световом ре-

фрактометре?  

а) Молекуляр-

ной конденса-

ции света  

б) Оптического 

преломления 

световых лучей 

в) Физического 

расщепления 

светом сухих 

веществ 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

25. Укажите ос-

новной пока-

затель каче-

ства сахарной 

свёклы:  

а) Накопление 

белка  

б) Наличие 

крахмала  

в) Содержание 

сахарозы  

г) Концентра-

ция жира  

В ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

26. При какой 

температуре 

рекомендует-

ся хранить 

сахарную 

свёклу в кага-

тах?  

а) 7 °С  

б) 5 °С  

в) 2 °С  

г) Минус 1 °С 

А,Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

27. Каких видов 

вторичных 

продуктов не 

существует 

при перера-

ботке сахар-

ной свёклы?  

а) Жмыха  

б) Дефеката  

в) Патоки  

г) Жома  

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

28. Что понима-

ют под тер-

мином «дефе-

а) Не очищен-

ное (мутное) 

растительное 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 



кат»?  масло  

б) Известковый 

отход свекло-

сахарного про-

изводства  

в) Мелкие и 

щуплые зёрна в 

партии 4. Ис-

порченный 

комбикорм 

г) Испорченный 

комбикорм 

29. Что понима-

ют у сахарной 

свёклы под 

термином 

«инвертный 

сахар»?  

а) Максималь-

ное накопление 

сахарозы в кор-

неплодах  

б) Гидролиз в 

корнеплодах 

сахарозы на 

глюкозу и 

фруктозу 

в) Наличие ми-

неральных со-

лей в корнепло-

дах  

г) Накопление в 

корнеплодах 

«вредного» 

аминного азота  

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

30. Что обознача-

ет базисная 

сахаристость 

сахарной 

свёклы? Это 

среднее … 

а) Содержание 

сахарозы в кор-

неплодах по са-

харному комби-

нату за 5 лет  

б) Количество 

сахара, которое 

можно получить 

на сахарном 

комбинате  

в) Содержание 

сахарозы в от-

гружаемых хо-

зяйством кор-

неплодах  

г) Накопление 

сахарозы у зре-

лых корнепло-

дов сахарной 

свёклы 

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

 

 

 



4. Оценочные материалы для проведения текущего контроля открытого типа 

 

№ 

п/

п 

Содержание во-

проса 

Варианты 

ответов 

Верный ответ Код компетен-

ции (индикато-

ра) 

Код пла-

нируемых 

результа-

тов обу-

чения по 

дисци-

плине 

Время 

выпол-

нения 

(мин.) 

1. Основное сы-

рье, используе-

мое для полу-

чения сахара? 

-  сахарная свекла 

и тростник саха-

ра 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 4 

2. В каком сырье 

хранится боль-

шое количество 

сахара' 

- в сахарной свек-

ле 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 4 

3. Что добавляется 

в сок при 

очистке 

на преддефека-

торе? 

 

- Известковое мо-

локо, сатураци-

онный газ и сер-

нистый газ 

 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 5 

4. . Свекловодство 

является отрас-

лью: 

- растениеводства ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 5 

5. Глубина вспаш-

ки под сахар-

ную свеклу в 

Центральном 

Черноземье 

должна состав-

лять:  

- 28-30 см 

 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 5 

6. Для крошения, 

рыхления, вы-

равнивания по-

верхности поч-

вы, а также ча-

стичного уни-

чтожения всхо-

дов сорняков 

проводят: 

-  боронование ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 6 

7. Какие удобре-

ния обычно 

вносят пи посе-

ве 

- фосфорные ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 4 

8. Тип цветка у 

свеклы: 

- Пятерного типа ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 4 

9. Где хранят кор-

неплоды сахар-

ной свеклы? 

- кагат ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 4 

10 Для закрытия - бороновать ОК 1 – ОК 9,  З, У 5 



. влаги весной 

зябь необходи-

мо: 

ПК 3.1 – ПК 3.2 

11

. 

Повсходовое 

боронование 

пропашных 

культур лучше 

проводить .. 

- в жаркое время 

дня 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 4 

12

. 

В севообороте 

сахарную свёк-

лу следует воз-

вращать на 

прежнее место 

на: 

- 4-5 год ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 5 

13

. 

Шаровка сахар-

ной свеклы — 

это: 

- первая между-

рядная обработ-

ка 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 4 

14

. 

Сахарная свекла 

наиболее требо-

вательна 

- к предшествен-

никам 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 3 

15

. 

Под какую об-

работку почвы 

следует вносить 

фосфорные 

удобрения в ос-

новной прием? 

- Под вспашку и 

глубокую куль-

тивацию 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 5 

16

. 

Основную часть 

сухих веществ 

корнеплода са-

харной свеклы 

составляют: 

- углеводы ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 6 

17

. 

Больше всего 

сахара в корне-

плоде сахарной 

свеклы содер-

жится в:  

-  собственно 

корне  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 6 

18

. 

Содержание са-

хара в корне-

плоде, выра-

женное в про-

центах к его 

массе, называ-

ется: 

- сахаристостью ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 5 

19

. 

Принудитель-

ный воздухооб-

мен в кагатах 

сахарной свек-

лы с целью 

поддержания 

оптимальных 

условий хране-

ния - это 

- вентилирование 

кагатов 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 5 



20

. 

 Стадия извест-

ково-

углекислотной 

очистки, на ко-

торой осу-

ществляется 

взаимодействие 

фильтрованного 

сока первой 

ступени сатура-

ции с известко-

вым молоком с 

целью разложе-

ния несахаров - 

это 

 вторая дефека-

ция 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 5 

21

. 

Стадия извест-

ково-

углекислотной 

очистки, на ко-

торой сок после 

второй дефека-

ции взаимодей-

ствует с диок-

сидом углерода 

до достижения 

заданного зна-

чения рН и ще-

лочности -  

- 

 

вторая ступень 

сатурации 

 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 7 

22

. 

Взаимодействие 

извести с водой 

в целях пре-

вращения окси-

да кальция в 

гидроксид 

кальция при по-

лучении извест-

кового молока 

 

- гашение извести ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 7 

23

. 

Подача корне-

плодов сахар-

ной свеклы по-

током воды по 

гидротранспор-

теру. 

- гидроподача са-

харной свеклы 

 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 5 

24

. 

Формование 

гранул опреде-

ленной формы и 

размеров из су-

шеного рассып-

ного жома в 

прессе-

грануляторе 

- гранулирование 

сушеного жома  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 6 



 

25

. 

Взаимодействие 

сахаросодер-

жащего раство-

ра с известко-

вым молоком с 

целью разложе-

ния несахаров 

- 

 

дефекация саха-

росодержащего 

раствора  

 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 6 

26

. 

Совокупность 

технологиче-

ских процессов 

и операций, 

объединяющих 

две последова-

тельные стадии 

кристаллизации 

сахаросодер-

жащего раство-

ра с получением 

сахаров I и II 

кристаллиза-

ции. 

-  двухступенча-

тая кристаллиза-

ция сахарозы 

 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 6 

27

. 

Диффузионный 

сок, обработан-

ный известко-

вым молоком - 

- дефекованный 

сок  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 5 

28

. 

 Сок, извлечен-

ный из свекло-

вичной стружки в 

процессе экстра-

гирования саха-

розы 

- диффузионный 

сок  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 4 

29

. 

Свекловичная 

стружка, обес-

сахаренная в 

диффузионном 

аппарате 

- жом ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 4 

30

. 

 сок, извлечен-

ный из свекло-

вичной стружки 

в процессе экс-

трагирования 

сахарозы 

-  диффузионный 

сок  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 3.2 

З, У 4 

 

 

 

 

 

 

 

 



5. Оценочные материалы для проведения промежуточной аттестации закрыто-

го типа  

№ 

п/п 

Содержание 

вопроса 

Варианты от-

ветов 

Верный 

ответ 

Код компе-

тенции (ин-

дикатора) 

Код плани-

руемых ре-

зультатов 

обучения по 

дисциплине 

Время вы-

полнения 

(мин.) 

1. При недо-

статке, какого 

элемента ми-

нерального 

питания ли-

стья сахарной 

свеклы при-

обретают 

светло-

зеленый отте-

нок, стано-

вятся бледно-

желтоватыми, 

ускоряется 

отмирание 

старых листь-

ев, прекраща-

ется их рост, 

прирост кор-

неплода зату-

хает, что при-

водит к преж-

девременному 

созреванию 

свеклы и 

снижению ее 

урожайности:  

а) азота б) 

фосфора в) 

калия  

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

2. При недо-

статке, какого 

элемента ми-

нерального 

питания сни-

жается уро-

жайность и 

содержание 

сахара корне-

плодах, 

уменьшается 

устойчивость 

растений к 

засухе:  

а) азота  

б) фосфора  

в) калия  

В ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

3. При недо-

статке, какого 

элемента ми-

нерального 

а) азота  

б) фосфора  

в) калия 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 



питания резко 

тормозится 

рост листьев 

и корнепло-

дов свеклы: 

4. Продуктив-

ность расте-

ний сахарной 

свеклы во 

многом зави-

сит от: 

а) структуры 

почвы  

б) густоты 

насаждения  

в) дражиро-

вания семян 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

5. Наиболее 

лучшим 

предшествен-

ником для са-

харной свек-

лы, являются: 

а) озимая 

пшеница  

б) подсолнеч-

ник  

в) однолетние 

травы  

г) сахарная 

свекла 

А,В ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

6.  Внесение 

удобрений в 

критические 

периоды ро-

ста растений 

свеклы, когда 

для нормаль-

ного развития 

не хватает тех 

или иных 

элементов пи-

тания, назы-

вается:  

а) подкорм-

кой б) дроб-

ным  

в) основным 

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

7. Обильное 

азотное пита-

ние сахарной 

свеклы, саха-

ристость ее 

корнеплодов 

несколько:  

а) снижает  

б) повышает 

 в) не оказы-

вает влияния 

А 

 

 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

8. Рядковое 

удобрение 

под свеклу 

вносится:  

а) перед посе-

вом  

б) одновре-

менно с посе-

вом  

в) после по-

сева  

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

9. Основная об-

работка поч-

вы под сахар-

ную свеклу 

включает:  

а) боронова-

ние  

б) вспашку на 

зябь  

в) культива-

цию 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 



10. Какое агро-

техническое 

мероприятие 

проводят на 

запыреенных 

участках 

вслед за 

уборкой:  

а) лемешное 

лущение  

б) зяблевая 

пахота  

в) боронова-

ние в два сле-

да 

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

11. Довсходовое 

и послевсхо-

довое боро-

нование посе-

вов сахарной 

свеклы уни-

чтожает сор-

няков до:  

а) 50 % 

б) 70 %  

в) 90 %  

г) 100%  

В ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

12. Осеннее ще-

левание на 

глубину 35-40 

см обеспечи-

вает увеличе-

ние запасов:  

а) питатель-

ных веществ 

б) общей вла-

ги  

в) гумуса  

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

13. Зяблевую 

вспашку под 

сахарную 

свеклу прово-

дят на глуби-

ну:  

а) 12-15 см  

б) 20-25 см 

в) 28-30 см  

В ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

14. Дражировка 

семян сахар-

ной свеклы 

дает возмож-

ность:  

а) равномер-

ного разме-

щения  

б) формиро-

вания густоты 

посевов  

в) защиты 

всходов  

В ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

15. К посеву се-

мян сахарной 

свеклы при-

ступают, ко-

гда темпера-

тура почвы на 

глубине 5-10 

см превысит:  

а) 5 0С  

б) 10 0С  

в) 15 0С 

 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

16. Сахарную 

свеклу высе-

вают:  

а) сплошным 

способом  

б) рядовым 

способом  

в) широко-

рядным спо-

собом  

 В ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

17. После посева а) культиви- Б ОК 1 – ОК 9,  З, У 1 



сахарной 

свеклы поле:  

руют  

б) прикаты-

вают  

в) боронуют  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

18. При каком 

количестве 

настоящих 

листьев са-

харной свек-

лы приступа-

ют к форми-

рованию гу-

стоты насаж-

дений посе-

вов:  

а) 2-4 

б) 4-6  

в) 6-8  

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

19. Поперечное 

прореживание 

всходов свек-

лы свекло-

вичными 

культивато-

рами, называ-

ется:  

а) шаровка 

 б) букети-

ровка  

в) боронова-

ние  

г) культива-

ция 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

20. В Курской 

области к 

уборке сахар-

ной свеклы 

приступают в:  

а) конец авгу-

ста начало 

сентября 

б) конец сен-

тября начало 

октября 

в) в начале 

октября  

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

21. Содержание 

сахарозы в 

сахаре 

рафинаде 

 

а) не менее 90 

% 

б) 95,55 -

95,75 % 

в) 99,5 - 99,8 

% 

 

В ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

22. Измельчен-

ные кристал-

лы сахара ра-

финада с раз-

мером частиц 

не более 0,2 

мм- это… 

а) сахар песок 

рафиниро-

ванный 

б) рафинад-

ная пудра 

в) сахарный  

песок 

 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

23.  Причина 

комкования 

сахара 

 

 

а) высокая 

температура 

хранения 

б) хранение 

при повы-

шенной 

Б ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 



влажности 

или допуще-

ны перепады 

температур  

в) воздей-

ствия солнеч-

ного света 

 

24. Потеря сыпу-

чести, желто-

ватый цвет, 

наличие кри-

сталлов не-

пробеленного 

сахара, это 

 

а) дефект 

б) полуфаб-

рикат 

в) допусти-

мый порок 

 

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

25. Какой сахар-

рафинад име-

ет высокую 

крепость, 

медленно 

растворяется? 

а) прессован-

ный в мелкой 

фасовке; 

б) прессован-

ный со свой-

ствами лито-

го; 

в) литой. 

 

в ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

26. Назовите сы-

рье для про-

изводства са-

хара-песка 

а) сахарная 

свекла, са-

харный 

тростник; 

б) сахарная 

свекла; 

в) сахарный 

тростник. 

 

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

27. Какой сахар-

рафинад об-

ладает самой 

меньшей кре-

постью? 

а) быстрорас-

творимый; 

б) литой; 

в) прессован-

ный в мелкой 

фасовке. 

 

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

28. Назовите не-

допустимые 

дефекты са-

хара-песка 

а) желтый 

цвет, посто-

ронний запах; 

б) потеря сы-

пучести, жел-

товатый цвет, 

посторонний 

запах и при-

вкус; 

в) потеря сы-

пучести, по-

Б, ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 



сторонний 

привкус 

29. Сахар состоит 

из высокой 

степени чи-

стоты: 

а) сахарозы 

б) глюкозы 

в) фруктозы 

 

А ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

30. Для чего 

применяются 

электромаг-

нитные сепа-

раторы ? 

а) для удале-

ния примесей 

б) для удале-

ния камней 

в) для удале-

ния из свеклы 

ферромаг-

нитных при-

месей 

 

В 

 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 1 

 

 

6. Оценочные материалы для проведения промежуточной аттестации открыто-

го типа  

№ 

п/

п 

Содержание во-

проса 

Вариан-

ты отве-

тов 

Верный ответ Код компетен-

ции (индикато-

ра) 

Код пла-

нируемых 

результа-

тов обу-

чения по 

дисци-

плине 

Вре

мя 

вы-

пол

не-

ния 

(ми

н.) 

1. Свекловичная 

стружка, обес-

сахаренная в 

диффузионном 

аппарате. 

- жом ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 5 

2. Вода, отделен-

ная от жома в 

процессе его 

прессования 

называется 

- жомопрессовая 

вода  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 4 

3. Жом, обезво-

женный путем 

прессования до 

содержания су-

хих веществ не 

менее 25 %. 

- жом глубокого 

отжатия  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 5 

4. Стадия увари-

вания утфеля в 

вакуум-

аппарате, на ко-

торой осу-

ществляется 

принудительное 

введение цен-

- заводка кристал-

лов  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 5 



тров кристалли-

зации сахарозы 

в виде затра-

вочного мате-

риала в пере-

сыщенный са-

харосодержа-

щий раствор -  

5. Показатель, ха-

рактеризующий 

содержание в 

партии корне-

плодов сахар-

ной свеклы 

примесей орга-

нического и 

минерального 

происхождения, 

выраженный в 

процентах к 

массе сахарной 

свеклы 

- загрязненность 

сахарной свеклы   

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 5 

6. Продукт гаше-

ния извести, 

представляю-

щий собой вод-

ную суспензию 

гидроксида 

кальция задан-

ной плотности 

- известковое мо-

локо   

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 6 

7. Горная порода 

осадочного 

происхождения, 

содержащая 

карбонат каль-

ция, служащая 

для получения 

извести и сату-

рационного газа 

путем обжига в 

известково-

газовых печах 

-   известняковый 

камень  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 6 

8. Оксид кальция 

с примесями, 

присущими из-

вестняковому 

камню, полу-

ченный при его 

обжиге. 

 

 

 

- известь  ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 6 



9. Предотвраще-

ние отложения 

накипи на по-

верхности 

нагрева тепло-

обменного обо-

рудования тех-

нологической 

линии произ-

водства сахара 

- ингибирование 

накипеобразова-

ния  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 6 

10

. 

Измельчение 

корнеплодов 

сахарной свек-

лы в свеклович-

ную стружку - 

-  изрезывание са-

харной свеклы  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 6 

11

. 

Жом, подверг-

шийся броже-

нию под дей-

ствием микро-

организмов в 

жомохранили-

ще- 

 

- кислый жом  ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 4 

12

. 

Растворение 

кристаллов са-

хара в сиропе, 

промое, очи-

щенном соке, 

воде - 

 

- клерование саха-

ра  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 4 

13

. 

  Раствор сахара 

в очищенном 

диффузионном 

соке, сиропе, 

оттеке, промое 

или воде. 

 

- клеровка ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 5 

14

. 

Главный корень 

растения сахар-

ной свеклы, об-

разовавшийся в 

первый год ве-

гетации и ис-

пользуемый для 

производства 

сахара- 

-  корнеплод сахар-

ной свеклы  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 5 

15

. 

Утфель, содер-

жащий опреде-

ленное количе-

ство кристаллов 

заданных раз-

меров, исполь-

- маточный утфель  ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 4 



зуемый в каче-

стве кристалли-

ческой основы 

для уваривания 

утфелей I, II и 

III кристаллиза-

ции. 

16

. 

  Побочный 

продукт сахар-

ного производ-

ства, представ-

ляющий собой 

межкристаль-

ный раствор, 

отделяемый при 

центрифугиро-

вании утфеля 

последней кри-

сталлизации - 

-  меласса ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 4 

17

. 

  Мельчайшие 

частицы свек-

ловичной 

стружки - 

 

- мезга ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 4 

18

. 

Жидкая фаза 

утфеля, пред-

ставляющая со-

бой насыщен-

ный или пере-

сыщенный рас-

твор сахарозы, 

содержащий 

несахара - 

- межкристальный 

раствор утфеля  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 6 

19

. 

Сахарная свек-

ла, предназна-

ченная для 

промышленной 

переработки 

- фабричная сахар-

ная свекла 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 5 

20

. 

Свекла, вырос-

шая из семян 

или корнепло-

дов, непредна-

мерено попав-

ших в почву 

 сорная свекла ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 5 

21

. 

Отрасль расте-

ниеводства, за-

нимающаяся 

производством 

сахарной свек-

лы 

- 

 

свекловодство ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 4 

22

. 

Количественное 

изменение мас-

- динамика роста 

листового аппара-

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

З, У 3 



сы листьев са-

харной свеклы 

за определен-

ный интервал 

времени 

та сахарной свек-

лы 

3.2 

23

. 

Количественное 

изменение мас-

сы корнеплода 

сахарной свек-

лы за опреде-

ленный интер-

вал времени 

- динамика роста 

корнеплода са-

харной свеклы 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 4 

24

. 

Количественное 

изменение со-

держания саха-

ра в корнепло-

дах сахарной 

свеклы за опре-

деленный ин-

тервал времени 

- динамика накоп-

ления сахара 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 5 

25

. 

Верхняя часть 

корнеплода са-

харной свеклы 

стеблевого про-

исхождения, 

несущая почки 

и листья - 

- 

 

головка корне-

плода сахарной 

свеклы  

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 6 

26

. 

. Часть корне-

плода сахарной 

свеклы, распо-

ложенная ниже 

головки, сво-

бодная от по-

чек, листьев и 

боковых ко-

решков - 

- шейка корнеплода 

сахарной свеклы 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 5 

27

. 

Нижняя часть 

корнеплода са-

харной свеклы 

диаметром ме-

нее 10 мм 

- хвостик корне-

плода сахарной 

свеклы 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 4 

28

. 

Спелость са-

харной свеклы 

первого года 

вегетации, ха-

рактеризующа-

яся затуханием 

жизненных 

процессов рас-

тения, наблюда-

емых к концу 

вегетационного 

- биологическая 

спелость сахарной 

свеклы 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 5 



периода  

29

. 

Спелость са-

харной свеклы, 

характеризую-

щаяся достиже-

нием макси-

мальной массы 

корнеплода и 

содержания в 

нем сахара при 

минимальном 

среднесуточном 

приросте массы 

и сахаристости 

корнеплода 

- техническая спе-

лость сахарной 

свеклы 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 5 

30

. 

Образование на 

растении сахар-

ной свеклы в 

первый год 

жизни цвето-

носных побегов 

-  цветушность са-

харной свеклы 

ОК 1 – ОК 9,  

ПК 3.1 – ПК 

3.2 

З, У 5 

 

 

7. Вопросы на установление последовательности.  

 

1. Укажите правильную последовательность фаз развития сахарной свеклы: 

А) семядоли; 

Б) смыкание рядков; 

В) 2 настоящих листа; 

Г) 8 настоящих листьев; 

Д) техническая спелость. 

Правильная последовательность: А,В,Г,Б,Д. 

 

2. Укажите правильную последовательность обработок препаратами сахарной свеклы по 

фазам развития: 

А) гербициды;  

Б) фунгициды;  

В инсектициды; 

Правильная последовательность:  А,В,Б. 

 

3. В какой последовательности проводят обработку почвы под сахарную свеклу: 

А) вспашка; 

Б) дисковое лущение; 

В) боронование + шлейфы; 

Г) посев; 

Д) культивация + боронование 

Правильная последовательность: Б,А,В,Д,Г 

 

4. В какой последовательности и на какую глубинупроводят обработку почвы под сахар-

ную свеклу: 

А) 28-30 см; 

Б) 6-8 см; 



В) 3-4 см; 

Г) 4-5 см; 

Правильная последовательность: Б,А,В,Г 

 

5. В какой последовательности проходит технология подготовки сахарной свеклы к хра-

нению: 

А) приемка корнеплодов сахарной свеклы; 

Б) укладка корнеплодов в кагаты; 

В) дезинфекция корнеплодов; 

Г) хранение корнеплодов сахарной свеклы; 

Д) опрыскивание кагатов известковым молочком. 

Правильная последовательность: А, В,Б,Д,Г. 

 

6. Расположите в правильной последовательности свеклосахарные отделения по произ-

водству сахара на заводе: 

А) варочно-кристаллизационное отделение; 

Б) сгущение сока выпариванием; 

В) сокоочистительное отделение; 

Г) свеклоперерабатывающее отделение; 

Д) свеклоподготовительное отделение. 

Правильная последовательность: Д,Г,В,Б,А. 

 

7. Расположите в правильной последовательности производство гречневой крупы: 

А) изрезывание в стружку; 

Б) удаление примесей и мойка корнеплодов; 

В) очистка диффузионного сока 

Г) получение диффузионного сока; 

Д)  сгущение сока до сиропа и уваривание 

Е) отделение кристаллов и сушка  

Правильная последовательность: Б,А,Г,В,Д,Е 

 

8. Вопросы на установление соответствия. 

1. Установить соответствие разных терминов и понятий: 

 

1 Цветушность растений сахарной свеклы в первой половине 

вегетационного периода 

А) Поздняя цветуш-

ность сахарной свеклы 

2 Цветушность растений сахарной свеклы во второй половине 

вегетационного периода 

Б) Ранняя цветушность 

сахарной свеклы 

3 Посев сахарной свеклы, при котором обеспечивается распре-

деление семян в рядках, исключающее необходимость последу-

ющего формирования насаждения. 

В) Довсходовая обра-

ботка почвы на посевах 

сахарной свеклы 

4 Обработка почвы на посевах сахарной свеклы до появления 

всходов с целью уничтожения сорняков и улучшения условий 

прорастания семян 

Г) Посев на конечную 

густоту насаждения 

сахарной свеклы 

 

Правильное соответствие: 1-Б; 2-А; 3-Г; 4- В 

 

2. Установить соответствие по терминам : 

1 Обработка почвы на посевах сахарной свеклы после появления 

всходов с целью уничтожения сорняков, частичного прорежива-

ния всходов и улучшения условий роста растений 

А) Осевая линия рядка 

сахарной свеклы 

2 Показатель, характеризующий размещение единичных всхо- Б) Послевсходовая об-



дов сахарной свеклы по длине рядка работка почвы на посе-

вах сахарной свеклы 

3 Условная линия, проходящая посередине рядка сахарной свек-

лы 

В) Равномерность раз-

мещения всходов са-

харной свеклы 

 

Правильное соответствие: 1-Б; 2-В; 3-А;  

 

3. Установить соответствие по терминам : 

 

1 Удаление части всходов сахарной свеклы для обеспечения 

требуемой густоты и равномерности насаждения.-  

А) Густота насаждения 

сахарной свеклы 

2 Обеспечение необходимой густоты и равномерности насажде-

ния сахарной свеклы агротехническими приемами 

Б) Прореживание 

сахарной свеклы 

3 Количество растений сахарной свеклы на единицу площади 

посева или 1 м рядка 

В) Формирование 

насаждения сахарной 

свеклы 

 

Правильное соответствие: 1-Б; 2-В; 3-А;  

 

 

4. Установить соответствие по терминам : 

1. Обработка всходов сахарной свеклы с оставлением в рядке 

букетов из нескольких растений на одинаковом расстоянии 

А. Букет сахарной 

свеклы 

2. Одно или несколько растений сахарной свеклы, оставшееся в 

рядке между вырезами 

Б. Букетировка сахарной 

свеклы 

3. Схема размеров вырезов и длины оставляемых букетов рас-

тений сахарной свеклы 

В. Прорывка всходов 

сахарной свеклы 

4. Ручное прореживание сахарной свеклы Г. Схема букетирования 

сахарной свеклы 

Правильное соответствие: 1–Г, 2-А, 3-Б, 4-В. 

 

5. Установить соответствие по терминам : 

 

1. Удаление прилипших примесей с поверхности корнеплодов 

сахарной свеклы водой 

А. Основная дефекация 

2. Сухие вещества, кроме сахарозы, в продуктах сахарного про-

изводства 

Б. Мойка сахарной 

свеклы 

3. Стадия известково-углекислотной очистки, на которой осу-

ществляется взаимодействие преддефекованного сока с извест-

ковым молоком с целью разложения несахаров и формирования 

избытка гидроксида кальция 

В. несахара 

Правильное соответствие: 1–Б, 2-В, 3-А 

 

6. Установить соответствие по терминам : 

1. Механическое обезвоживание сырого жома А. Ошпаривание свек-

ловичной стружки 

2. Диффузионный сок, прошедший все стадии очистки согласно 

технологической схеме 

Б. Отжатие жома  

3. Тепловая обработка свекловичной стружки с целью денатура-

ции протоплазмы клеток свекловичной ткани 

В  Очищенный диффу-

зионный сок 

Правильное соответствие: 1–Б, 2-В, 3-А 



 

 

 

7. Установить соответствие по терминам : 

 

1. Стадия известково-углекислотной очистки, на которой сок по-

сле основной дефекации взаимодействует с диоксидом углерода 

до достижения заданного значения рН и щелочности. 

Источник: www.rniisp.ru 

А. Сушка жома 

2. Перемещение корнеплодов сахарной свеклы с кагатного поля 

или сплавной площадки в переработку; осуществляется способа-

ми: гидроподачи, с использованием механизмов и комбинирован-

ным 

 

Б. Первая ступень са-

турации 

3 Удаление влаги из отжатого жома путем его высушивания до 

достижения нормируемого значения массовой доли влаги 

Источник: www.rniisp.ru 

В. Подача сахарной 

свеклы 

 

 

Правильное соответствие: 1–Б, 2-В, 3-А 

 


