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1 Общие положения 

 
1.1 Виды и объем государственной итоговой аттестации выпуск-

ников по направлению подготовки 
 

 Федеральный государственный образовательный стандарт высшего об-
разования – бакалавриата по направлению подготовки 35.03.07 Технология 
производства и переработки сельскохозяйственной продукции, утвержден-
ным приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от  
17 июля 2017 г. N 669 предусмотрена государственная итоговая аттестация 
обучающихся в виде: 

- защиты выпускной квалификационной работы. 
Объём государственной итоговой аттестации по направлению подго-

товки 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйствен-
ной продукции, профиль «Технология производства, хранение и переработки 
продукции растениеводства» составляет 6 зачетных единиц (216 час.), из них: 

-  на защиту выпускной квалификационной работы, включая подготов-
ку к процедуре защиты и процедуру защиты –6 зачетных единиц, в т.ч. в кон-
тактной форме – 20,5 часов, в форме самостоятельной работы – 195,5 часов. 

 
1.2 Виды и задачи профессиональной деятельности выпускников 
1.2.1 Виды деятельности выпускников: 
Основной профессиональной образовательной программой по направ-

лению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки сельско-
хозяйственной продукции, профиль «Технология производства, хранение и 
переработки продукции растениеводства» предусматривается подготовка 
выпускников к следующим видам профессиональной деятельности: 

13 Сельское хозяйство (в сфере производства, хранения и переработки 
продукции растениеводства). 

Выпускники могут осуществлять профессиональную деятельность в 
других областях профессиональной деятельности и (или) сферах профессио-
нальной деятельности при условии соответствия уровня их образования и 
полученных компетенций требованиям к квалификации работника. 

 
1.2.2 Задачи профессиональной деятельности 
Задачи профессиональной деятельности: 
производственно - технологический. 
 
1.2.3 Требования к результатам освоения программы бакалавриа-

та, необходимые для выполнения профессиональных функций 
 
Таблица 1 – Требования к результатам освоения программы 
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Наименование  
категории (группы)  
универсальных  
компетенций 

Код и наименование универсальной компе-
тенции выпускника 

Защита выпускной 
квалификационной 
работы, включая 
подготовку  

к процедуре защи-
ты  

и процедуру защи-
ты 

Системное и критиче-
ское мышление 

УК-1. Способен осуществлять поиск, крити-
ческий анализ и синтез информации, приме-
нять системный подход для решения постав-
ленных задач 

+ 

Разработка и реализа-
ция проектов 

УК-2. Способен определять круг задач в рам-
ках поставленной цели и выбирать оптималь-
ные способы их решения, исходя из дейст-
вующих правовых норм, имеющихся ресурсов 
и ограничений 

+ 

Командная работа и 
лидерство 

УК-3. Способен осуществлять социальное 
взаимодействие и реализовывать свою роль в 
команде 

+ 

Коммуникация 

УК-4. Способен осуществлять деловую ком-
муникацию в устной и письменной формах на 
государственном языке Российской Федера-
ции и иностранном(ых) языке(ах) 

+ 

Межкультурное взаи-
модействие 

УК-5. Способен воспринимать межкультур-
ное разнообразие общества в социально-
историческом, этическом и философском 
контекстах 

+ 

УК-6. Способен управлять своим временем, 
выстраивать и реализовывать траекторию са-
моразвития на основе принципов образования 
в течение всей жизни 

+ 

Самоорганизация и са-
моразвитие (в том чис-
ле здоровье сбереже-
ние) 

УК-7. Способен поддерживать должный уро-
вень физической подготовленности для обес-
печения полноценной социальной и профес-
сиональной деятельности 

+ 

Безопасность жизне-
деятельности 

УК-8. Способен создавать и поддерживать в 
повседневной жизни и в профессиональной 
деятельности безопасные условия жизнедея-
тельности для сохранения природной среды, 
обеспечения устойчивого развития общества, 
в том числе при угрозе и возникновении чрез-
вычайных ситуаций и военных конфликтов 

+ 

Экономическая куль-
тура, в том числе фи-

УК-9 Способен принимать обоснованные 
экономические решения в различных облас-

+ 
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нансовая грамотность тях жизнедеятельности 

Гражданская позиция 

 

УК-10 Способен формировать нетерпимое 
отношение к проявлениям экстремизма, тер-
роризма, коррупционному поведению и про-
тиводействовать им в профессиональной дея-
тельности 

+ 

Наименование категории 
(группы) общепрофес-
сиональных компетенций 

Код и наименование общепрофессиональной  
компетенции выпускника 

Защита выпускной 
квалификационной 
работы, включая 

подготовку к проце-
дуре защиты и про-
цедуру защиты 

Общепрофессио-
нальные навыки 

ОПК-1 Способен решать типовые задачи 
профессиональной деятельности на основе 
знаний основных законов математических, 
естественнонаучных и общепрофессиональ-
ных дисциплин с применением информаци-
онно-коммуникационных технологий 

+ 

Правовые основы про-
фессиональной дея-
тельности  
 

ОПК-2 Способен использовать нормативные 
правовые акты и оформлять специальную до-
кументацию в профессиональной деятельно-
сти 
  

+ 

Анализ рисков здо-
ровью человека и 
животных 

ОПК-3. Способен создавать и поддерживать 
безопасные условия выполнения производст-
венных процессов; 
 

+ 

Современные техно-
логии, оборудование 
и научные основы 
профессиональной 
деятельности   

ОПК-4. Способен реализовывать современ-
ные технологии и обосновывать их примене-
ние в профессиональной деятельности; 

+ 

Представление ре-
зультатов профес-
сиональной деятель-
ности 

ОПК-5 Способен участвовать в проведе-
нии экспериментальных исследований в 
профессиональной деятельности 
 

+ 

Экономические ос-
новы профессио-
нальной деятельно-
сти  
 

ОПК-6 Способен использовать базовые 
знания экономики и определять экономи-
ческую эффективность в профессиональ-
ной деятельности 
сельскохозяйственной продукции 

+ 

Информационно-
коммуникативные тех-
нологии 

ОПК-7. Способен понимать принципы работы 
современных информационных технологий и 
использовать их для решения задач профес-
сиональной деятельности  

+ 
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Код и наименование профессиональной 
компетенции выпускника 

Защита выпускной 
квалификационной 
работы, включая 
подготовку к про-
цедуре защиты и 
процедуру защиты 

ПК-1 Способен разрабатывать системы мероприятий по производ-
ству продукции растениеводства  

+ 

ПК-2 Способен управлять реализацией технологического процес-
са производства продукции растениеводства 

+ 

ПК-3 Способен реализовывать технологии хранения продукции 
растениеводства 

+ 

ПК-4 Способен реализовывать технологии переработки продук-
ции растениеводства 

+ 

ПК-5 Способен осуществлять контроль качества и безопасности 
сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки  

+ 

ПК-6 Способен использовать сквозные цифровые технологии и 
искусственный интеллект для решения задач профессиональной 
деятельности 

+ 

 
1.2.4 Цель и задачи ГИА 
 
Целью государственной итоговой аттестации является установление 

уровня подготовки обучающихся - выпускников Академии к выполнению 
профессиональных задач и соответствия их подготовки требованиям Феде-
рального государственного образовательного стандарта высшего образова-
ния. 

Задачами государственной итоговой аттестации являются: 
- выявление реализации требований Федерального государственного 

образовательного стандарта высшего образования по направлению подготов-
ки 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной 
продукции, профиль «Технология производства, хранение и переработки 
продукции растениеводства»; 

- установление уровня подготовки выпускников к самостоятельной 
деятельности в профессиональных областях хранения и переработки продук-
ции растениеводства, (в сфере применения технологий комплексной перера-
ботки сырья растительного происхождения); 

- проверка сформированности и освоенности у выпускников профес-
сиональных компетенций; 

- выявление степени использования наиболее значимых профессио-
нальных компетенций и необходимых для них знаний и умений; 

- проверка готовности выпускника к выполнению видов деятельности, 
предусмотренных ФГОС ВО. 
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2. Требования к выпускной квалификационной работе 
2.1. Вид выпускной квалификационной работы 

 
Выпускная квалификационная работа представляет собой выполнен-

ную обучающимся (или совместно несколькими обучающимися) работу, де-
монстрирующую уровень подготовленности выпускника к самостоятельной 
профессиональной деятельности. 

ВКР в форме бакалаврской работы – это самостоятельно выполнен-
ная работа, содержащая теоретическое обоснование и экспериментальные 
исследования, решение профессиональных задач по направлению подготовки 
35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной про-
дукции, профиль «Технология производства, хранение и переработки про-
дукции растениеводства». Решения профессиональных задач могут быть 
представлены технологической и проектно-технологической деятельностью. 
Бакалаврские работы могут подготавливаться к защите в завершающий пе-
риод теоретического обучения (в соответствии с календарным учебным гра-
фиком).  

Для оформления ВКР необходимо руководствоваться РД 01.001-2024  
«Порядок оформления текстовых работ». 

 
2.2 Структура ВКР и требования к ее содержанию  
 
2.2.1 Структура ВКР и описание элементов. Требования к разра-

ботке структурных элементов  
 
Выпускная квалификационная работа (дипломная работа) состоит из: 
− текстовой части – обязательной части ВКР; 
− дополнительного материала – необязательной части ВКР. 
Дополнительный материал может быть представлен в виде плакатов, 

чертежей, таблиц, графиков, макетов, образцов, изделий или сельскохозяйст-
венных продуктов. 

Объем текстовой части ВКР составляет 40-60 листов без приложений. 
Объем ВКР может быть меньше или больше рекомендуемой нормы, но дол-
жен быть объективно достаточным для изложения содержания исследования 
и выводов. При соблюдении этого требования меньший/больший объем не 
влечет за собой автоматическое снижение/повышение оценки на защите 
ВКР. 

Текстовая часть выполняется и представляется на бумажном и элек-
тронном носителях. 

Текстовая часть ВКР (бакалаврской работы) должна содержать сле-
дующие структурные элементы: 

Титульный лист.  
Задание на ВКР. 
Реферат, 
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Содержание. 
Введение.  
1 Основная часть 
2 Экспериментальная часть 
2.1 Условия проведения исследований  
2.2 Результаты собственных исследований  
2.3 Экологическое состояние территории предприятия   
2.4 Охрана труда и безопасность жизнедеятельности  
Заключение 
Список использованных источников 
Приложение (при наличии) 

 
После завершения подготовки обучающимся выпускной квалифика-

ционной работы руководитель представляет письменный отзыв о работе обу-
чающегося в период подготовки выпускной квалификационной работы. В 
ВКР вкладывается отзыв руководителя ВКР. 

Титульный лист ВКР. Титульный лист является первым листом ВКР. 
Переносы слов в надписях титульного листа не допускаются. Пример оформ-
ления титульного листа ВКР приведен в Приложении А. 

Задание на ВКР. Задание на ВКР – структурный элемент ВКР, содер-
жащий наименование выпускающей кафедры, фамилию и инициалы обу-
чающегося, дату выдачи задания, тему ВКР, исходные данные и краткое со-
держание ВКР, срок представления к защите, фамилии и инициалы руково-
дителя(ей) и консультантов по специальным разделам (при их наличии). За-
дание подписывается руководителем(и), обучающимся и утверждается заве-
дующим выпускающей кафедрой. Форма бланка задания приведена в прило-
жении Б. 
           Реферат. Реферат размещается на отдельном листе (странице). Реко-
мендуемый средний объем реферата 850 печатных знака. Объем реферата не 
должен превышать одной страницы.  
Заголовком служит слово «Реферат».  
Реферат должен содержать:  
− сведения об объеме работы, о количестве иллюстраций, таблиц, приложе-
ний, использованных источниках, графическом материале;  
− перечень ключевых слов;  
− текст реферата.  
           Перечень ключевых слов должен включать от 5 до 15 слов или слово-
сочетаний, которые в наибольшей мере характеризуют содержание работы и 
обеспечивают возможность информационного поиска. Ключевые слова при-
водятся в именительном падеже и записываются строчными буквами в стро-
ку через запятые.  

Текст реферата должен отражать: 
-� объект исследования или разработки;  
- цель и задачи работы;  
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- метод или методологию проведения работы (исследования);  
- теоретическую, научную, практическую значимость работы (исследова-
ния);  
- рекомендации или итоги внедрения результатов работы (исследования);  
- область применения;  
- общественно-социальную значимость, экономическую или иную эффек-
тивность работы (исследования).  
Если работа не содержит сведений по какой-либо из перечисленных струк-
турных частей реферата, то она исключается, при этом последовательность 
изложения сохраняется.  

Пример реферата представлен в Приложении В. 
Содержание. Содержание – структурный элемент ВКР, кратко опи-

сывающий структуру ВКР с номерами и наименованиями разделов, подраз-
делов, а также перечислением всех приложений и указанием соответствую-
щих страниц.  

Введение и заключение. «Введение» и «Заключение» – структурные 
элементы ВКР, требования к ним определяются методическими указаниями 
к выполнению ВКР по направлению подготовки 35.03.07 Технология про-
изводства и переработки сельскохозяйственной продукции,  профиль «Тех-
нология производства, хранение и переработки продукции растениеводства».  

Как правило, во введении следует обосновать актуальность избранной 
темы ВКР, раскрыть ее теоретическую и практическую значимость, сформу-
лировать цель и задачи исследования. Основное назначение заключе-
ния/выводов –  резюмировать содержание ВКР, подвести итоги проведенных 
исследований, соотнеся их с целью и задачами исследования, сформулиро-
ванными во введении, а также включает предложения и рекомендации по ис-
пользованию полученных результатов в производственной деятельности. 

«Введение» и «Заключение» не включаются в общую нумерацию раз-
делов и размещают на отдельных листах. Слова «Введение» и «Заключение» 
указываются посередине страницы с первой прописной буквы. 

Основная часть. Основная часть – структурный элемент ВКР, требо-
вания к которому определяются заданием обучающемуся к ВКР и методиче-
скими указаниями к выполнению ВКР по направлению подготовки 35.03.07 
Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции,  
профиль «Технология производства, хранение и переработки продукции рас-
тениеводства».   

В данной главе проводится обзор и анализ изученной по теме исследо-
вания научной литературы, излагается сущность основных понятий и катего-
рий по исследуемой тематике, даётся общая постановка проблемы, её теоре-
тические аспекты. В главе описывается сходство и различие точек зрения 
разных авторов, дается их анализ, приводится обоснование собственной по-
зиции по тем или иным аспектам выпускной квалификационной работы. 

Данный раздел должен показать знание выпускником специальной ли-
тературы, его умение систематизировать источники, критически их рассмат-
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ривать, выделять существенное, оценивать ранее сделанное другими иссле-
дователями, представлять современное состояние изученности темы. 

Для написания обзора по теме исследования рекомендуется использо-
вать не менее 20 источников, преимущественно последних лет выпуска, в 
том числе из ЭБС и Интернет-ресурсы. 

Экспериментальная часть. Раздел включает в себя подразделы: усло-
вия проведения исследований, результаты собственных исследований, эколо-
гическое состояние территории предприятия, охрана труда и безопасность 
жизнедеятельности. 

В  данном разделе формулируются объект и предмет исследования, 
указываются избранные методы исследования, подробно рассматриваются, 
анализируются и обобщаются результаты исследования, проведенного авто-
ром работы, приводятся экономические расчеты, которые должны показать 
тот эффект, который будет получен в отрасли в результате рекомендуемых 
мероприятий.  

Дополнительно в разделе анализируется экологическое состояние тер-
ритории предприятия и приводится характеристика мероприятий, обеспечи-
вающих охрану труда и безопасность жизнедеятельности на предприятии.  

Список использованных источников Список использованных источ-
ников – структурный элемент ВКР, который приводится в конце текста ВКР, 
представляющий список литературы, нормативно-технической и другой до-
кументации, использованной при составлении ВКР. Список помещается на 
отдельном нумерованном листе (листах) ВКР. Литература располагается в 
алфавитном или систематическом (в порядке первого упоминания в тексте) 
порядке. Список нумеруется арабскими цифрами без точки. 
           Рекомендуемое минимальное количество источников для ВКР:  

- по программам бакалавриата – 20. 
Приложения  могут содержать материалы эксперимента в таблицах, 

рисунках, диаграммах, графиках, математические и статистические расчеты. 
Если приложений несколько, указывается их номер, на который даются 
ссылки в работе. Приложение обязательно должно иметь название, отра-
жающее содержание представленных материалов. При включении в прило-
жение нескольких таблиц или графиков каждый из них также должен иметь 
нумерацию и название. Нумерация страниц приложения продолжает нумера-
цию работы в целом. 

 
2.2.2 Требования к содержанию ВКР 
 
Во введении обосновывается актуальность выбранной темы, раскрыва-

ется ее теоретическая и  практическая значимость, формулируются цель и за-
дачи, указываются объект и предмет исследования, характеризуются вы-
бранные автором методы исследования, описываются объект и база исследо-
вания, отражается научная новизна. Введение по объему должно занимать не 
более 10 % текста ВКР. 
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В основной части решаются задачи, поставленные автором, излага-
ется содержание исследования по теме ВКР. Для написания обзора по теме 
исследования рекомендуется использовать не менее 20 источников, преиму-
щественно последних лет выпуска, в том числе из ЭБС и Интернет-ресурсы. 

Требования к содержанию разделов определяются методическими ре-
комендациями по выполнению и подготовке к защите ВКР (25 % текста). 

В экспериментальная части рассматриваются условия проведения ис-
следований, указываются избранные методы исследования, результаты соб-
ственных исследований, экологическое состояние территории предприятия, 
охрана труда и безопасность жизнедеятельности (50 % текста). 

Заключение содержит конкретные выводы, сделанные автором, в соот-
ношении с целью и задачами исследования, поставленными во введении, а 
также включает предложения и рекомендации по использованию получен-
ных результатов в научной и (или) производственной деятельности, разрабо-
танные автором. Заключение по объему составляет до 5 % текста ВКР. 

В список использованных источников включаются законодательные и 
нормативные акты, научные источники (монографии, журнальные статьи и 
др.), учебная литература, а также материалы Интернет-сайтов и собственные  
публикации автора ВКР (при наличии). 

Список помещается на отдельном нумерованном листе (листах) ВКР, а 
сами источники записываются и нумеруются в алфавитном порядке.  

Рекомендуемое минимальное количество источников для ВКР – 20. 
В приложения (при необходимости) выносятся вспомогательные мате-

риалы (справочные и (или) аналитические), которые по той или иной причи-
не нецелесообразно приводить в основной части ВКР. 

За достоверность результатов, представленных в ВКР, несет ответст-
венность обучающийся – автор выпускной работы. 

 
2.3 Примерная тематика и порядок утверждения тем ВКР 
 
Примерные темы ВКР определяются выпускающей кафедрой. 
Курский ГАУ  утверждает перечень тем выпускных квалификационных 

работ, предлагаемых обучающимся (далее - перечень тем), и доводит его до 
сведения обучающихся не позднее, чем за 6 месяцев до даты начала государ-
ственной итоговой аттестации. 

Обучающемуся предоставляется право выбора темы ВКР. 
По письменному заявлению обучающегося (нескольких обучающихся, 

выполняющих выпускную квалификационную работу совместно) организа-
ция может в установленном ею порядке предоставить обучающемуся (обу-
чающимся) возможность подготовки и защиты выпускной квалификаци-
онной работы по теме, предложенной обучающимся (обучающимися), в слу-
чае обоснованности целесообразности ее разработки для практического при-
менения в соответствующей области профессиональной деятельности или на 
конкретном объекте профессиональной деятельности. 
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В этом случае обучающийся подает заявление на имя заведующего вы-
пускающей кафедрой с просьбой о закреплении за ним темы ВКР.  

Тема ВКР должна быть актуальной, соответствовать направлению под-
готовки и профилю. Темы могут быть как теоретического, так и практическо-
го применения. Темы ВКР рассматриваются и утверждаются на заседании 
выпускающей кафедры. 

Закрепление тем ВКР и руководителей, консультантов рассматрива-
ется на заседаниях выпускающей кафедре, оформляется протоколом. По 
представлению выпускающей кафедры деканат оформляет приказ по универ-
ситету об утверждении тем, руководителей, соруководителей, консультантов 
(при необходимости). Ответственность за подготовку приказа в указанные 
сроки несут заведующий выпускающей кафедрой, декан. 

Примерные темы ВКР определяются выпускающей кафедрой в рамках 
проводимых направлений научных исследований: 

- Совершенствование технологий возделывания полевых культур; 
- Анализ и проектирование системы удобрений под определенную 

культуру; 
- Система защиты полевых культур от болезней, вредителей и сорня-

ков; 
- Научные основы сохранения и повышения плодородия почвы при 

сельскохозяйственном использовании. 
Тема ВКР определяется выпускающей кафедрой в рамках направления 

научных исследований кафедры и доводится до каждого обучающегося за 6 
месяцев до ГИА в виде списка тем, подписанного деканом факультета. Вы-
бор темы обучающимся осуществляется с учетом актуальности, степени изу-
ченности проблемы, существующей практики её внедрения, возможности 
получения, сбора фактического материала, наличия доступной литературы, 
учёта места прохождения производственной преддипломной практики и лич-
ных интересов обучающегося. 

Изменение темы ВКР или руководителя разрешается в исключитель-
ных случаях по заявлению обучающегося, согласованного с заведующим вы-
пускающей кафедрой не позднее двух недель с начала производственной 
преддипломной практики. Все изменения утверждаются приказом по Кур-
скому ГАУ. 
 

Примерные темы ВКР 
 

1. Повышение биологической ценности хлебобулочных изделий (кон-
дитерских изделий, напитков) за счет использования нетрадиционных ингре-
диентов рецептуры (на примере хлебопекарных предприятий). 

2. Совершенствование процесса производства хлебобулочных изделий 
(изменение параметров режимов работы технологического оборудования, 
изменение рецептурных компонентов, применение улучшителей, БАД, ПАВ 
на примере хлебопекарных предприятий). 
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3. Совершенствование процесса очистки зерна от примесей и сушки 
(на примере элеваторов и комбинатов хлебопродуктов). 

4. Влияние технологических свойств зерна на выход и качество муки 
(на примере мукомольных предприятий и комбинатов хлебопродуктов).  

5. Совершенствование технологии производства бараночных изделий 
(изменение параметров режимов работы технологического оборудования, 
изменение рецептурных компонентов, применение улучшителей, БАД, ПАВ 
на примере хлебопекарных предприятий). 

6. Совершенствование технологии производства сухарных изделий 
(изменение параметров режимов работы технологического оборудования, 
изменение рецептурных компонентов, применение улучшителей, БАД, ПАВ 
на примере хлебопекарных предприятий). 

7. Влияние условий хранения на технологические показатели качества 
зерна пшеницы  (на примере элеваторов и других зернохранилищ). 

8. Влияние различных сырьевых компонентов на выход и качество 
хлебобулочных изделий (на примере хлебопекарных предприятий). 

9. Влияние технологических свойств зерна ячменя на выход и качест-
во солода, пива (на примере солодовенных цехов и пивоваренных заводов). 

10. Влияние различных факторов (качество исходного сырья, техноло-
гического оборудования, параметров ведения технологических процессов) на 
выход и качество пшена (любой другой крупы на примере в условиях крупя-
ных предприятий). 

11. Влияние различных факторов (сроков хранения, показателей каче-
ства корнеплодов, технологических приемов, укрывных материалов) на ре-
зультаты хранения корнеплодов сахарной свеклы (на примере кагатных по-
лей сахарных заводов). 

12. Влияние режимов гидротермической обработки зерна на результа-
ты производства пшеничной муки (крупы) (на примере мукомольных и кру-
пяных предприятий). 

13. Влияние показателей качества зерна пшеницы на результаты му-
комольного производства (на примере мукомольных предприятий). 

14. Влияние фракционного состава зерна (гречихи или другой крупя-
ной культуры) на результаты производства крупы (на примере крупяных 
предприятий). 

15. Влияние улучшителей на выход и качество хлебобулочных изде-
лий (на примере хлебопекарных предприятий). 

16. Качество и выход солода в зависимости от сортовых особенностей 
пивоваренного ячменя (на примере солодовенных предприятий). 

17. Влияние кондиционирования зерна по влажности перед шелуше-
нием на выход и качество крупы (гречневой или любой другой крупы на 
примере крупяных предприятий). 

18. Совершенствование технологии производства булочных изделий с 
использованием улучшителей (на примере хлебопекарных предприятий). 
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19. Влияние показателей качества пшеничной муки на результаты 
хлебопекарного производства (на примере хлебопекарных предприятий). 

20. Влияние концентрации соли (сахара, жиров) на качество хлебобу-
лочных изделий (на примере хлебопекарных предприятий).  

21. Влияние продолжительности хранения на качество сока (яблочно-
го, тыквенного или других на примере продукции, произведенной в условиях 
консервных предприятий). 

22. Особенности технологии производства муки из зерна тритикале 
(изменение параметров и режимов работы технологического оборудования, 
изменение схемы технологического процесса на примере мукомольных 
предприятий). 

23. Влияние изменения параметров технологического оборудования 
на результаты производства муки  (на примере мукомольных предприятий). 

24. Совершенствование технологии производства этилового спирта 
(использование сырья различного вида и качества, изменение параметров ра-
боты технологического оборудования, изменение схемы технологического 
процесса на примере спиртовых предприятий). 

25. Совершенствование технологического процесса производства ква-
са (квасных напитков, ликероводочных изделий) (использование разнокаче-
ственного сырья, изменение рецептуры, изменение параметров работы тех-
нологического оборудования, изменение схемы технологического процесса 
на примере безалкогольных и ликероводочных предприятий). 

 26. Совершенствование процесса производства мучных кондитерских 
изделий (крекеров, пряников, печенья, вафельной продукции и других) (ис-
пользование сырья различного качества, изменение рецептуры, изменение 
параметров работы технологического оборудования, изменение схемы тех-
нологического процесса на примере кондитерских предприятий). 

27. Совершенствование технологии производства растительных масел 
(использование разнокачественного сырья, изменение параметров работы 
технологического оборудования, изменение параметров технологического 
процесса на примере маслоперерабатывающих предприятий). 

28. Совершенствование технологии производства макаронных изде-
лий   (использование разнокачественного сырья, изменение рецептуры, изме-
нение параметров работы технологического оборудования, изменение схемы 
технологического процесса на примере макаронных предприятий). 

29. Использование яблок различного прока созревания для производ-
ства яблочного пюре (на примере консервных предприятий). 

30. Влияние параметров послеуборочной обработки на результаты 
хранения зерна (пшеницы или других культур на примере зернохранилищ). 

31. Совершенствование рецептуры сахарного печенья (на примере 
кондитерских предприятий). 

32. Особенности хранения зерна (ячменя или других культур) различ-
ного целевого назначения (на примере зернохранилищ). 



16 

 

33. Влияние различных гибридов подсолнечника как сырья для произ-
водства подсолнечного масла на результаты их хранения (на примере масло-
добывающих предприятий). 

34. Оценка сортов и условий хранения клубней картофеля как сырья 
для производства чипсов (на примере картофелехранилищ). 

35. Влияние качества свекловичного сырья на эффективность работы 
диффузионных аппаратов (на примере сахарных заводов). 

36. Изучение лежкости плодов яблони различных сортов (на примере 
плодохранилищ). 

37. Влияние степени засоренности сорной примесью на результаты 
хранения зерна (пшеницы или других культур на примере зернохранилищ). 

38. Влияние различных вариантов упаковки на сохранность потреби-
тельской свежести хлебобулочных изделий (на примере хлебопекарных 
предприятий). 

39. Влияние рецептурных компонентов на сохранность потребитель-
ской свежести хлебобулочных изделий (на примере хлебопекарных предпри-
ятий). 

40. Влияние состава компонентов рецептуры на качество дрожжевого 
теста и свойства готовых хлебобулочных изделий (на примере хлебопекар-
ных предприятий). 

41. Совершенствование технологии хлебопекарного производства на 
основе использования цельнозерновой муки (на примере хлебопекарных 
предприятий). 

42. Использование специальных жиров при производстве мучных 
кондитерских изделий (на примере кондитерских предприятий). 

43. Влияние способов очистки сортировки на качество ликероводоч-
ной продукции (на примере ликероводочных предприятий). 

44. Влияние технологических режимов приготовления теста на ре-
зультаты хлебопекарного производства (на примере хлебопекарных предпри-
ятий). 

45. Влияние параметров измельчения солода на выход и качество пива 
(на примере пивоваренных предприятий). 

46. Влияние условий вентилирования на результаты хранения зерна 
(пшеницы или зерна других культур на примере зернохранилищ). 

47. Влияние качества солода на результаты пивоваренного производ-
ства (на примере пивоваренных предприятий). 

48. Влияние антисептиков и укрывных материалов на результаты хра-
нения корнеплодов сахарной свеклы (на примере кагатных полей сахарных 
заводов) 

49. Влияние сырьевых ингредиентов на результаты производства кон-
фет (сбивных, грильяжных, пралине и других на примере кондитерских 
предприятий). 

50.  Влияние технологических свойств пшеничной муки на результаты 
производства вафельной продукции (на примере кондитерских предприятий). 
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51. Влияние изменения параметров технологического оборудования 
на результаты производства комбикормов (на примере комбикормовых заво-
дов). 

52. Влияние рецептурных компонентов на выход и качество комби-
кормов (на примере комбикормовых заводов). 

53. Влияние процентного ввода мелассы на выход и качество грану-
лированных комбикормов (на примере комбикормовых заводов). 

54. Влияние изменения параметров технологического оборудования 
на результаты производства муки  (на примере мукомольных предприятий). 

55. Влияние конструктивных особенностей зерносушильного  обору-
дования на результаты сушки зерна (на примере элеваторов, ХПП и КХП). 

56. Влияние конструктивных особенностей зерноочистительного  
оборудования на результаты очистки зерна (на примере элеваторов, ХПП и 
КХП). 

57. Влияние конструктивных особенностей вальцовых станков на 
крупность измельчения зерна (на примере мукомольных предприятий). 

58. Влияние рецептурных компонентов на выход и качество плодо-
овощного пюре для детского питания ( на примере консервных заводов и 
комбинатов) 

59. Влияние купажирования на выход и качество виноградных столо-
вых сухих вин.  

60. Влияние виноматериалов на выход и качество виноградных столо-
вых вин.  

 
Выполнение ВКР осуществляется обучающимся в соответствии с за-

данием. Задание, конкретизирующее объем и содержание ВКР, выдается 
обучающемуся руководителем. При необходимости выпускнику для подго-
товки ВКР назначаются консультанты по отдельным разделам. 

Руководителями ВКР должны быть научно-педагогические работники 
Курского ГАУ, имеющие ученую степень и (или) ученое звание. В случае ес-
ли руководителем ВКР назначается старший преподаватель, не имеющий 
ученой степени и (или) ученого звания, для руководства ВКР назначается со-
руководитель, имеющий ученую степень и (или) ученое звание. 

Руководителем ВКР может быть также работник из числа руководите-
лей и работников организаций, деятельность которых связана с профилем 
реализуемой программы бакалавриата, имеющий стаж работы в данной про-
фессиональной области не менее 3 лет, без предъявления требований к нали-
чию у него ученой степени и (или) ученого звания. 

Руководитель ВКР: 
– в соответствии с темой, выдает обучающемуся индивидуальное за-

дание на практику для сбора материала; 
– выдает обучающемуся задание на ВКР; 
– разрабатывает вместе с обучающимся календарный график выполне-

ния работы, утверждаемый заведующим кафедрой; 
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– рекомендует обучающемуся литературу и другие информационные 
источники; 

– проводит систематические консультации; 
– проверяет выполнение работы (по частям и в целом); 
– при необходимости после прохождения производственной предди-

пломной практики вносит изменения в задание на ВКР. 
Сроки выполнения ВКР определяются учебным планом и календар-

ным учебным графиком. 
ВКР оформляется с соблюдением действующих стандартов на оформ-

ление соответствующих видов документации. 
Объем, структура ВКР по направлению подготовки 35.03.07 Техноло-

гия производства и переработки сельскохозяйственной продукции не может 
быть менее 30 страниц. 

Законченная ВКР передается обучающимся своему руководителю не 
позднее, чем за 2 недели до установленного срока защиты для написания от-
зыва руководителя. 

Руководитель готовит отзыв на ВКР по следующим разделам: 
– соответствие выполнения ВКР календарному графику; 
– характеристика структуры работы;  
– полнота исходного материала для разработки темы; 
– отношение обучающего(-ей)ся к работе; 
– использование методов и средств физической культуры для обеспе-

чения полноценной социальной и профессиональной деятельности;  
– выполнение задания на разработку ВКР, владение методи-

кой/элементами  методики проведения исследования;  
– практическое и (или) теоретическое значение ВКР и возможности 

внедрения ее результатов на производстве;  
– информация о результатах проверки ВКР на определение объема за-

имствования;  
– соответствие ВКР предъявляемым требованиям; 
– рекомендация для поступления в магистратуру. 
Организация обеспечивает ознакомление обучающегося с отзывом 

руководителя (Приложение Г) не позднее, чем за 5 календарных дней до дня 
защиты выпускной квалификационной работы. 

ВКР, отзыв передаются в государственную экзаменационную комис-
сию не позднее, чем за 2 календарных дня до дня защиты ВКР. 

Тексты ВКР, за исключением текстов ВКР, содержащих сведения, со-
ставляющие государственную тайну, размещаются организацией в электрон-
но-библиотечной системе организации и проверяются на объём заимствова-
ния в соответствии с действующими в Курском ГАУ локальными норматив-
ными актами.  

Например, если ВКР содержит оригинального текста менее 51 % от 
общего объема работы, она должна быть возвращена обучающемуся на дора-
ботку и пройти повторную проверку не позднее 10 календарных дней до да-
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ты защиты. 
Размещению в ЭИОС Курского ГАУ в течение 10-ти дней после за-

щиты ВКР подлежат тексты ВКР обучающихся, по итогам защиты которых 
получены положительные оценки, за исключением работ, содержащих све-
дения, составляющих государственную тайну. 

При необходимости выпускающая кафедра организует и проводит 
предварительную защиту ВКР. 

Допуск к защите ВКР осуществляет заведующий выпускающей ка-
федрой. Если заведующий кафедрой, исходя из содержания отзывов руково-
дителя не считает возможным допустить обучающегося к защите ВКР, во-
прос об этом должен рассматриваться на заседании Совета факультета с уча-
стием руководителя и автора работы. Решение Совета факультета доводится 
до сведения деканата. 

В ГЭК по защите выпускных квалификационных работ до начала за-
щиты представляются следующие документы: 

– приказ о допуске к ГИА обучающихся, выполнивших в полном объ-
еме учебный план или индивидуальный учебный план и все требования про-
граммы подготовки соответствующего уровня; 

– ВКР обучающихся;  
– к каждой ВКР отзыв руководителя. 

 
2.5 Порядок защиты ВКР 
 
Процедура проведения государственных аттестационных испытаний 

определяется «Положением о порядке проведения государственной итоговой 
аттестации по образовательным программам высшего образования – про-
граммам бакалавриата, специалитета, магистратуры в федеральном государ-
ственном образовательном учреждении высшего образования «Курский го-
сударственный аграрный университет имени И.И. Иванова», которое дово-
дится до сведения обучающихся всех форм получения образования не позд-
нее, чем за шесть месяцев до начала ГИА.  

Защита ВКР является завершающим этапом ГИА  выпускника. 
Организация утверждает составы комиссий не позднее чем за 30 дней 

до даты начала ГИА.  
Работа комиссии проводится в сроки, предусмотренные учебным пла-

ном и календарным учебным графиком. Расписание работы ГЭК согласовы-
вается председателем ГЭК не позднее, чем за 30 дней до начала работы. 

Процедура защиты ВКР включает в себя: 
-открытие заседания ГЭК (председатель излагает порядок защиты, 

принятия решения, оглашения результатов ГЭК); 
-представление председателем (секретарем) ГЭК выпускника (фами-

лия, имя, отчество), темы, руководителя; 
-доклад выпускника; 
-вопросы членов ГЭК (записываются в протокол); 



20 

 

-заслушивание отзыва руководителя; 
-заключительное слово выпускника (ответы на высказанные замеча-

ния). 
В процессе защиты ВКР бакалавра обучающийся делает доклад об ос-

новных результатах своей работы продолжительностью не более 15 минут, 
затем отвечает на вопросы членов комиссии по существу работы, а также на 
вопросы, отвечающие общим требованиям к профессиональному уровню вы-
пускника, предусмотренные ФГОС ВО по направлению 35.03.07 Технология 
производства и переработки сельскохозяйственной продукции. Общая про-
должительность защиты ВКР не более 30 минут. 

Примерная структура доклада выпускника на защите: 
1. Представление темы ВКР. 
2. Актуальность проблемы. 
3. Цель и задачи работы. 
4. Предмет, объект исследования. 
5. Методология исследования. 
6. Краткая характеристика исследуемого объекта. 
7. Результаты анализа исследуемой проблемы и выводы по ним. 
8. Основные направления совершенствования. Перспективность разви-

тия направления, в том числе и возможность внедрения (мероприятия по 
внедрению) либо результаты внедрения. 

9. Общие выводы. 
Выпускник может по рекомендации кафедры представить дополни-

тельно краткое содержание ВКР на одном из иностранных языков, которое 
оглашается на защите выпускной работы и может сопровождаться вопросами 
к обучающемуся на этом языке. 

 
2.6 Критерии выставления оценок за ВКР 
 
Критерием выставления оценок соответствия уровню подготовки вы-

пускника требованиям ФГОС ВО на основе выполнения и защиты выпускни-
ком ВКР является суммарный балл оценки ГЭК.  

Суммарный балл оценки ГЭК определяется как среднее арифметиче-
ское итоговых оценок членов ГЭК. Указанный балл округляется до ближай-
шего целого значения. При значительных расхождениях в баллах между чле-
нами ГЭК оценка ВКР и ее защиты определяется в результате закрытого об-
суждения на заседании ГЭК. При этом голос председателя ГЭК является ре-
шающим. 

Итоговая оценка члена ГЭК определяется как среднее арифметическое 
из оценок показателей (представленных в таблице 2), выставляемых по при-
нятой четырех балльной системе. 
 

Таблица 2 – Показатели выставления оценок за ВКР 
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Показатели качества выпускной квалификационной  
работы, ее защиты и их оценки 
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При оценивании бакалавра по четырех балльной системе используют 

критерии, представленные в таблице 3. 

Таблица 3 - Критерии выставления оценок при защите ВКР 

 

Оценка Критерий 
оценки ВКР 

 
 
 
 

 
«ОТЛИЧНО» 

Глубокое и хорошо аргументированное обоснование те-
мы; четкая формулировка и понимание изучаемой про-
блемы; широкое и правильное использование относя-
щейся к теме литературы и примененных аналитических 
методов; проявлено умение выявлять недостатки исполь-
зованных теорий и делать обобщения на основе отдель-
ных деталей. Содержание исследования и ход защиты 
указывают на наличие навыков работы обучающегося в 
данной области. Оформление работы хорошее с наличи-
ем расширенной библиографии. Отзыв   руководителя 
положительный. Защита ВКР показала повышенную 
профессиональную подготовленность обучающегося и 
его склонность к научной работе. 

 
 

 
«ХОРОШО» 

Хорошо аргументированное обоснование темы; четкая 
формулировка и понимание изучаемой проблемы; ис-
пользование  ограниченного числа литературных источ-
ников, но достаточного для проведения исследования. 
Работа основана на среднем по глубине анализе изучае-
мой проблемы и при этом сделано незначительное число 
обобщений. Содержание исследования и ход защиты 
указывают на наличие практических навыков работы 
обучающегося в данной области. ВКР хорошо оформ-
лена с наличием необходимой библиографии.         Отзыв ру-
ководителя положительный. Ход защиты ВКР показал 
достаточную научную и профессиональную подготовку 
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обучающегося. 
 
 
 
 
 

«УДОВЛЕТВОРИТЕЛЬ-
НО» 

Достаточное обоснование выбранной темы, но отсутст-
вует глубокое понимание рассматриваемой проблемы. В 
библиографии даны в основном ссылки на стандартные 
литературные источники. Научные труды, необходимые 
для всестороннего изучения проблемы, использованы в 
ограниченном объеме. Заметна нехватка компетентности 
обучающегося в данной области знаний. Оформление 
ВКР с элементами небрежности. Отзыв руководителя 
положительный, но с замечаниями. Защита ВКР показа-
ла удовлетворительную профессиональную подготовку 
выпускника, но ограниченную склонность к научной ра-
боте. 

 
 
 
 
 

«НЕУДОВЛЕТВОРИ-
ТЕЛЬНО» 

Тема ВКР представлена в общем, виде. Ограниченное 
число использованных литературных источников. 
Шаблонное изложение материала. Наличие догмати-
ческого подхода к использованным теориям и концеп-
циям. Суждения по исследуемой проблеме не всегда 
компетентны. Неточности и неверные выводы по изу-
чаемой проблеме. Оформление ВКР с элементами за-
метных отступлений от принятых требований. Отзыв 
руководителя с существенными замечаниями, но дают 
возможность публичной защиты ВКР. Во время защи-
ты обучающимся проявлена ограниченная научная эру-
диция. 

 
При условии успешного прохождения всех установленных аттестаци-

онных испытаний, входящих в государственную итоговую аттестацию, вы-
пускнику присваивается квалификация «бакалавр» и выдается документ об 
образовании и о квалификации. 

Диплом бакалавра с отличием выдается при следующих условиях:  
- все указанные в приложении к диплому оценки по дисциплинам, 

оценки за выполнение курсовых работ, за прохождение практик, за выполне-
ние научных исследований, за факультативные дисциплины (за исключением 
оценок «зачтено») являются оценками «отлично» и «хорошо»;  

- все оценки по результатам государственной итоговой аттестации яв-
ляются оценками - количество указанных в приложении к диплому оценок 
«отлично», включая оценки по результатам государственной итоговой атте-
стации, составляет не менее 75 % от общего количества оценок, указанных в 
приложении к диплому. 

 
 
Составители: 
Заведующий выпускающей кафедрой Асадова М.Г., к.б.н., доцент 
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Приложение А 
(Обязательное) 

Титульный лист выпускной квалификационной работы 
 

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ  
Федеральное государственное бюджетное  

образовательное учреждение  
высшего образования 

 «Курский государственный аграрный университет  
имени И.И. Иванова» 

Факультет ___________________________________________________________ 
Кафедра _____________________________________________________________ 
Направление подготовки _________________________________ 
Профиль ______________________________________________ 
Форма обучения _______________________________________________________ 
 

   
 ДОПУЩЕН К ЗАЩИТЕ 

 Заведующий кафедрой  
____________/ ________________  

(подпись) (инициалы, фамилия) 
 «___» ______________ 20___ г. 

 
 

ВЫПУСКНАЯ КВАЛИФИКАЦИОННАЯ РАБОТА 
(бакалаврская работа) 

« » 
название ВКР 

 
 
Автор работы _______________/_______________  /________________________________ 

                                (подпись)                 (дата)                             (инициалы, фамилия) 

Руководитель работы _______________/_______________  /_________________________ 

                                             (подпись)                  (дата)                  (инициалы, фамилия)  

Нормоконтроль    _______________/_______________  / ____________________________                                

                                     (подпись)                   (дата)                          (инициалы, фамилия) 

Консультант по разделам: 
Экология ____________________/_______________/____________________ 
                                                           (подпись)                                    (дата)                                         (инициалы, фамилия) 

 

 

 

 
КУРСК – 20___ 
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Приложение Б 
(Обязательное) 

Бланк задания по подготовке выпускной квалификационной работы 
 

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРЦИИ 
ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ 

УЧРЕЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 
КУРСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ 

 ИМЕНИ И.И. ИВАНОВА 
(КУРСКИЙ ГАУ) 

 
Факультет   __________________________________________________________________ 
Кафедра ____________________________________________________________________ 
Направление подготовки  _________________________________________________________________ 
Профиль ________________________________________________________________ 
Форма обучения ________________________________________________________________________ 

 
Задание по подготовке выпускной квалификационной работы  

обучающемуся (-ейся) _________________________________________________ 
                                            (фамилия, имя, отчество) 

 
1. Тема: ____________________________________________________________________ 
утверждена приказом ректора Курского ГАУ №_____ от _____________________________ 
2. Срок сдачи обучающимся  законченной работы га кафедру (за 10 дней до начала ра-
боты ГЭК) ____________________________________________________________________ 
3. Исходные данные к выпускной квалификационной работе:  
_____________________________________________________________________________ 
4. Перечень предложенных к разработке в выпускной квалификационной работе вопро-
сов или краткое ее содержание: 
1. _________________________________________________________________________ 
2. _________________________________________________________________________ 
3. _________________________________________________________________________ 
4. _________________________________________________________________________ 
5. Перечень графического материала: 
_____________________________________________________________________________ 
 
6. Дата выдачи задания      
_____________________________________________________________________________ 
 
 
     Утверждаю _____________ зав. кафедрой _____________ /  

                                  ( дата)        (подпись)          (инициалы, фамилия) 
Руководитель                      _____________ _____________  / 
                                                                (дата)       (подпись)           (инициалы, фамилия) 
Задание принял к исполнению __________   ____________ /  
                                                                    (дата)     (подпись)            (инициалы, фамилия) 

 
 
 
 
 
 



25 

 

Приложение В 
(Обязательное) 
Пример реферата 

 
Реферат 

 
Объем выпускной квалификационной работы бакалавра равен 61 с., 

количество иллюстрации: 0, количество таблиц: 0, количество приложений: 
0, количество использованных источников: 52, количество использованного 
графического материала: 0.  

Ключевые слова: гражданское право, обязательственное право, субъ-
екты права, исполнение обязательств.  

Цель работы: на основе исследования научных работ, законодательст-
ва и материалов практики выявить имеющиеся проблемы и сформулировать 
предложения по совершенствованию гражданского законодательства в об-
ласти исполнения гражданско-правовых обязательств.  

Метод и методология проведенной работы: методологическую основу 
научной работы составляют современные достижения цивилистики. В про-
цессе исследования использовались общенаучные методы, такие как сравни-
тельно правовой и метод толкования права.  

Научная новизна исследования состоит в проведении актуального 
комплексного анализа актуальных проблем в области гражданско-правового 
института исполнения обязательств.  

Практическая значимость настоящей работы состоит в том, что ре-
зультаты, полученные автором в ходе проведённого исследования, могут 
быть использованы в качестве основы для подготовки научной и учебной ли-
тературы. Кроме того, основные выводы научного исследования могут при-
меняться в практической и законотворческой деятельности.  

Область применения: законотворческая, правотворческая, правопри-
менительная и практическая деятельность.  

Общественно-социальная значимость работы проявляется в том, что, 
раскрывая тему исследования, автор решает ряд общественных и социально-
значимых задач по устранению пробелов действующего законодательства, 
выявлению проблем права и определения путей их решения. 
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Приложение Г 
(Обязательное) 

Образец отзыва руководителя о работе обучающегося в период  
подготовки выпускной квалификационной работы 

 
ФГБОУ ВО «Курский государственный аграрный университет имени 

И.И. Иванова» (КУРСКИЙ ГАУ) 
Факультет___________________________________________________________________ 
Кафедра_____________________________________________________________________ 
Направление подготовки ______________________________________________________ 
Профиль _______________________________________________________ 
Форма обучения _____________________________________________________________ 

 
Отзыв руководителя о работе обучающегося в период подготовки 

                                    выпускной квалификационной работы 
 на тему: 
«___________________________________________________________________________ 
___________________________________________________________________________» 
Работа   обучающего(-ей)ся  _______________________________________________ в пе-
риод подготовки ВКР осуществлялась на основании задания на выполнение ВКР и в соот-
ветствии с календарным графиком: 

Подготовка глав/разделов ВКР 
 Утвер-

ждение 
темы ВКР 

 

Содержание 
ВКР 

 I II 
III 
 

Даты и 
результат 
предзащиты 

 

Дата 
предос-
тавления 
ВКР 

на кафед-
ру 

До ______ 
утвержде-

но 

До _____ 
согласовано 

До _____ 
выполне-

но 

До______ 
выполне-

но 

До______ 
выполне-

но 

_________ 
допуск 
к защите 

_________ 
ВКР 

предос-
тавлена 

Характеристика структуры работы (введение, разделы, заключение, использованные ис-
точники, приложения)  
__________________________________________________________________
__________________________________________________________________
_______________________________________________________________ 
Полнота исходного материала для разработки темы (нормативного, производственного, 
экспериментального, статистического), его достоверность_______________________ 
______________________________________________________________ 
______________________________________________________________ 
Отношение обучающего(-ей)ся к работе (самостоятельность, системность, творческий 
подход и т.д.)_________________________________________________________________ 
__________________________________________________________________
________________________________________________________________ 
Использование методов и средств физической культуры для обеспечения полноценной 
социальной и профессиональной деятельности____________________________________ 
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________ 
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Выполнение задания на разработку ВКР, владение методикой/элементами методики про-
ведения исследования_________________________________________________________ 
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________ 

Соблюдение действующих правил, инструкций, ГОСТов и др. в оформлении текстовой и 
графической части работы______________________________________________________ 
_____________________________________________________________________________
___________________________________________________________________________ 

 Практическое и (или) теоретическое значение ВКР и возможности внедрения ее результа-
тов на производстве_________________________________________________________ 
__________________________________________________________________
__________________________________________________________________
_______________________________________________________________ 
Информация о результатах проверки ВКР на определение объема заимствования:  
_________________________________________________________________ 

(указать объем и дать обоснование заимствований)  
  
Соответствие ВКР предъявляемым требованиям___________________________________ 
_____________________________________________________________________________
___________________________________________________________________________ 

Рекомендация для поступления в аспирантуру_____________________________________ 

  
Заключение о присвоении квалификации __________________________________ 

  
Руководитель ________________________________________________________________ 
                                                    (ФИО, ученое звание, ученая степень, должность, место работы) 

______________________________________________________________ 
 
  
_________________________                                            ________________________ 

               (подпись)                                                                                         (ФИО)  
  
«____»__________20____г.  
  

 
 

С отзывом ознакомлен                _______________ ___________________________  
                                                                    (подпись)                        (Ф.И.О. обучающегося)  

«____» _______________ 20 ___ г 

 

 
 
 
 
 

 


